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Пояснительнаязаписка
Нормативные	и	правовые	документы,	на	основе	которых	составлена программа:
1. Федеральныйзаконот29.12.2012№273-ФЗ«ОбобразованиивРоссийской Федерации».
2. Федеральные	государственные	образовательные	стандарты	основного	общего образования РФ (Приказ МОиН № 1897от 17 декабря 2010 г.).
3. Примерныеосновныеобразовательныепрограммыосновногообщегообразования.
4. ОсновнаяобразовательнаяпрограммаМБОУ СМО«ДвиницкаяОШ».
5. Авторская программа «Технология. 5-8 классы», авторы-составители А.Т. Тищенко, Н. В. Синица, В. Д. Симоненко, Издательский центр "Вентана-Граф", 2012 год
6. ПоложениеорабочейпрограммеМБОУ СМО«ДвиницкаяОШ».
Даннаярабочаяпрограммаориентировананаиспользованиеследующего учебно-методического комплекта:
Учебники:
· А.Т.Тищенко,Н.В.Синица,В.Д.Симоненко.5-8классыИздательский центр «Вентана - Граф», 2012 год.
Рабочиететради:
· Технология. Технологии ведения дома. 5-8 классы: Рабочая тетрадь для учащихсяобщеобразовательныхучреждений/Н.В.Синица,Н.А.Буглаева.-М.: Вентана – Граф, 2013г.
Согласно учебному плану МБОУ СМО«ДвиницкаяОШ».»на2019–2020 учебный год на изучение предмета «Технологии» в каждом классе основного общего образования отводится 1ч.в неделю. Программа рассчитана 136 ч:5-8 классы-(34 учебных недели).

Особенности реализации программы в школе

Программа включает базовые и инвариантные разделы по технологиям обслуживающего труда.
Необходимые сведения о профессиях промышленногопроизводства, сферы услуг, путях получения профессионального образования сельским школьникам даются в общем профориентационном разделе.
В результате того, что в школе отсутствует кабинет кулинарии со всеми к нему санитарно-гигиеническими требованиями, в данный раздел включена только теория.
Программа составлена с учётом возрастных и индивидуальных особенностей детей этого возраста.
Региональныйкомпонентв5-8классе-основыаграрнойтехнологии.



Личностные,метапредметныеипредметныерезультаты освоенияучебного предмета «Технология»
Освоениекурса«Технологии»вноситсущественныйвкладвдостижении личностных результатов начального образования, а именно:
-изучения технологии является воспитание и развитие социально и личностно значимых качеств, индивидуально-личностных позиций, ценностных установок: внимательноеидоброжелательноеотношениексверстникам,готовностьприйтина помощь, заботливость, уверенность в себе, чуткость, доброжелательность, общительность, самостоятельность, самоуважение, ответственность, уважительное отношение к культуре всех народов, толерантность, трудолюбие, уважительное отношение к своему и чужому труду и его результатам, самооценка, учебная и социальная мотивация.

Метапредметными результатамиизучения технологии является освоение учащимися универсальных способов деятельности, применимых как в рамках образовательного процесса, так и в реальных жизненных ситуациях (умение принять учебную задачу или ситуацию, выделить проблему, составить план действий и применять его для решения практической задачи, осуществлять информационный поиск и делать необходимую корректировку в ходепрактической реализации, выполнять самооценкурезультата), развитие логических операций (сравнения, анализа, синтеза, классификации, обобщения, установления аналогий, подведение под понятия, умение выделять известное и неизвестное), развитие коммуникативных качеств ( речевая деятельность и навыки сотрудничества).
Предметными результатамиизучения технологии является получение первоначальных представлений о созидательном и нравственном значении труда в жизни человека и общества;-
о мире профессий и важности правильного выбора профессии; усвоение первоначальных представлений о материальной культуре как продукте предметно- преобразующей деятельности человека;
· приобретение навыков самообслуживания; овладение технологическими приемами ручной обработки материалов;
-усвоение правил техники безопасности; использование приобретенных знаний и умений для творческого решения несложных конструкторских, художественно- конструкторских, технологических и организационных задач;.

5класс
Личностныерезультаты:
Уобучающегосябудутсформированы:
поокончаниикурсатехнологиив5классеосновнойшколы
· овладеть безопасными приемами труда с инструментами, швейными машинами, электробытовыми приборами;
· овладеть специальными и общетехническими знаниями и умениями вобласти технологии обработки пищевых продуктов, текстильныхматериалов,

· овладетьнавыкамиизготовленияихудожественногооформленияшвейных изделий,
· овладетьэлементаминавыковведениядомашнегохозяйства,
· познакомитьсосновнымипрофессиямипищевойилегкойпромышленности.
Обучающийсяполучитвозможностьдляформирования:
· внутренней позиции обучающегося на уровне положительного отношения к образовательной организации, понимания необходимости учения, выраженного в преобладании учебнопознавательных мотивов и предпочтении социального способа оценки знаний;
· адекватногопониманияпричинуспешности/неуспешностиучебнойдеятельности;
· установки на здоровый образ жизни и реализации её в реальном поведении и поступках.
Метапредметныерезультаты:
Регулятивные
Уобучающегосябудутсформированыумения:
-самостоятельное определение цели своего обучения, постановка и формулировка для себя новых задач в учёбе и познавательной деятельности;алгоритмизированное	планирование	процесса	познавательно-трудовой деятельности;
· определение адекватных имеющимся организационным и материально- техническим условиям способов решения учебной или трудовой задачи на основе заданных алгоритмов;
· комбинирование известных алгоритмов технического и технологического творчества в ситуациях, не предполагающих стандартного применения одного из них;
Обучающийсяполучитвозможностьнаучиться:
· всотрудничествесучителемставитьновыеучебныезадачи;
· преобразовыватьпрактическуюзадачувпознавательную;
· проявлятьпознавательнуюинициативувучебномсотрудничестве.
Познавательные
Уобучающегосябудутсформированыумения:

· осуществлять поиск необходимой информации для выполнения учебных заданий с использованием учебной литературы, энциклопедий, справочников (включая электронные, цифровые), в открытом информационном пространстве, в том числе контролируемом пространстве сети Интернет;
· проявлятьпознавательнуюинициативувучебномсотрудничестве;
-строитьсообщениявустнойиписьменнойформе;
-ориентироватьсянаразнообразиеспособоврешениязадач;
Обучающийсяполучитвозможностьнаучиться:
· осуществлятьрасширенныйпоискинформациисиспользованиемресурсов библиотек и сети Интернет;
· записывать,	фиксировать	информацию	об	окружающем	мире	с	помощью инструментов ИКТ;
· осуществлять	выбор	наиболее	эффективных	способов	решения	задач	в зависимости от конкретных условий.
Коммуникативные
Уобучающегосябудутсформированыумения:
-адекватно использовать коммуникативные, прежде всего речевые, средства для решения различных коммуникативных задач, строить монологическое высказывание;
· учитыватьразныемненияистремитьсяккоординацииразличныхпозицийвсотрудничестве;
· формулироватьсобственноемнениеипозицию;
· договариватьсяиприходитькобщемурешениювсовместнойдеятельности,втом числе в ситуации столкновения интересов;
· строитьпонятныедля партнёра высказывания,учитывающие,чтопартнёр знаети видит, а что нет;
· контролироватьдействияпартнёра;
· использоватьречьдлярегуляциисвоегодействия;
Обучающийсяполучитвозможностьнаучиться:
· учитыватьразныемненияиинтересыиобосновыватьсобственнуюпозицию;
· задаватьвопросы,необходимыедляорганизациисобственнойдеятельностии сотрудничества с партнёром




Предметныерезультаты
Обучающийсянаучится:
· овладение методами учебно-исследовательской и проектной деятельности, решениятворческихзадач,моделирования,конструированияиэстетического оформления изделий, обеспечения сохранности продуктов труда;
· овладение средствами и формами графического отображения объектов или процессов, правилами выполнения графической документации;
· формирование умений устанавливать взаимосвязь знаний по разнымучебным предметам для решения прикладных учебных задач;
· развитие умений применять технологии представления, преобразования и использования информации, оценивать возможности и области применения средств и инструментов ИКТ в современном производстве или сфере обслуживания;
Предметные
· Получение представлений о созидательном и нравственном значении труда в жизни человека и общества, о мире профессий и важности правильного выбора профессии.
· Формирование первоначальных представлений о материальной культуре как продукте предметно-преобразующей деятельности человека.
· Приобретение навыков самообслуживания, овладение технологическими приёмами ручной обработки материалов, усвоение правил техники безопасности.
· Использование приобретённых знаний и умений для творческого решения несложных	конструкторских,	художественно-конструкторских (дизайнерских), технологических и организационных задач.
· Приобретение знаний о правилах создания предметной и информационной среды и умения применять их для выполнения учебно-познавательных и проектных художественно-конструкторских задач.

Обучающийсянаучится:
· проводитьоценкуииспытаниеполученногопродукта;
· проводитьанализпотребностейвтехилииныхматериальныхилиинформационных продуктах;
· описыватьтехнологическоерешениеспомощьютекста,рисунков, графического изображения;
· анализироватьвозможныетехнологическиерешения,определятьих достоинства и недостатки в контексте заданной ситуации;
· проводить и анализировать разработку и / или реализацию прикладных проектов, предполагающих:
Обучающийсяполучитвозможностьнаучиться:
· предлагать альтернативные варианты траекторий профессионального образования для занятия заданных должностей;
· анализировать социальный статус произвольно заданной социально- профессиональной группы из числа профессий, обслуживающих технологии в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере

6 класс
Личностныерезультаты
Уобучающегосябудутсформированы:
· формирование целостного мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики; проявление познавательной активности в области предметной технологической деятельности;
· формирование ответственного отношения к учению; овладение элементами организации умственного и физического труда;
· самооценка умственных и физических способностей при трудовой деятельности в различных сферах с позиций будущей социализации и стратификации;

· развитие трудолюбия и ответственности за результаты своей деятельности; выражение желания учиться для удовлетворения перспективных потребностей;
· умение общаться при коллективном выполнении работ или проектов с учётом общности интересов и возможностей членов трудового коллектива;
Метапредметныерезультаты:
Обучающийсяполучитвозможностьдляформирования:
· выявление потребностей, проектирование и создание объектов, имеющих потребительную стоимость; самостоятельная организация и выполнение различных творческих работ по созданию изделий и продуктов;
· проявление инновационного подхода к решению учебных и практических задач в процессе моделирования изделия или технологического процесса;
· осознанное использование речевых средств в соответствии с задачей коммуникации для выражения своих чувств, мыслей и потребностей; планирование и регуляция своей деятельности;
· формирование и развитие компетентности в области использования информационно-коммуникационных технологий (ИКТ); выбор для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, интернет-ресурсы и другие базы данных;
· оценивание правильности выполнения учебной задачи, собственных возможностей её решения; обоснование путей и средств устранения ошибок или разрешения противоречий в выполняемых технологических процессах;
· соблюдение норм и правил безопасности познавательно-трудовой деятельности и
Регулятивные
Уобучающегосябудутсформированыумения:
· использовать средства информационных технологий для решения различных учебно-творческих задач в процессе поиска дополнительного изобразительного материала, выполнение творческих проектов отдельных упражнений по живописи, графике, моделированию и т.д.;

· планировать и грамотно осуществлять учебные действия в соответствии с поставленной задачей, находить варианты решения различных художественно- творческих задач;
· рационально строить самостоятельную творческую деятельность, умение организовать место занятий.
Обучающийсяполучитвозможностьнаучиться:
· всотрудничествесучителемставитьновыеучебныезадачи;
· преобразовывать практическую задачу в познавательную; проявлятьпознавательнуюинициативувучебномсотрудничестве Познавательные
Уобучающегосябудутсформированыумения:
· осуществлять поиск необходимой информации для выполнения учебных заданий с использованием учебной литературы, (включая электронные, цифровые), в открытом информационном пространстве, в том числе контролируемом пространстве сети Интернет;
· проявлятьпознавательнуюинициативувучебномсотрудничестве;
-строитьсообщениявустнойиписьменнойформе;
Обучающийсяполучитвозможностьнаучиться:
· осуществлятьрасширенныйпоискинформациисиспользованиемресурсов библиотек и сети Интернет;
· осуществлять	выбор	наиболее	эффективных	способов	решения	задач	в зависимости от конкретных условий.
Коммуникативные
Уобучающегосябудутсформированыумения:
· практическое освоение умений, составляющих основу коммуникативной компетентности: определять цели коммуникации, оценивать ситуацию, учитывать намерения и способы коммуникации партнёра, выбирать адекватные стратегии коммуникации;
· установление рабочих отношений в группе для выполнения практической работы или проекта; интегрирование в группу сверстников и построение продуктивного взаимодействия со сверстниками и учителями;

· сравнение разных точек зрения перед принятием решения и осуществлением выбора; аргументирование своей точки зрения, отстаивание в споре своей позиции невраждебным для оппонентов образом;
Обучающийсяполучитвозможностьнаучиться:
· учитыватьразныемненияиинтересыиобосновыватьсобственнуюпозицию;
· задаватьвопросы,необходимыедляорганизациисобственнойдеятельностии сотрудничества с партнёром
Предметныерезультаты
Общиепредметныерезультатыосвоенияпрограммы
· подбор материалов с учётом характера объекта труда и технологии; подбор инструментов, приспособлений и оборудования с учётом требований технологии и материально-энергетических ресурсов;
· овладение методами учебно-исследовательской и проектной деятельности, решения творческих задач, моделирования, конструирования; проектирование последовательности операций и составление операционной карты работ;
· выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм, стандартов, ограничений; соблюдение трудовой и технологической дисциплины; соблюдение норм и правил безопасного труда, пожарной безопасности, правил санитарии и гигиены;
· контроль промежуточных и конечных результатов труда по установленным критериям и показателям с использованием контрольных и измерительных инструментов; выявление допущенных ошибок в процессе труда и обоснование способов их исправления;
· документирование результатов труда и проектной деятельности; расчёт себестоимости продукта труда; примерная экономическая оценка возможной прибыли с учётом сложившейся ситуации на рынке товаров и услуг;
Общекультурные и общетрудовые компетенции. Основы культуры труда, самообслуживание
Обучающийсянаучится:

· понимать общие правила создания предметов рукотворного мира: соответствие изделия обстановке, удобство (функциональность), прочность, эстетическую выразительность — и руководствоваться ими в практической деятельности;
· планировать и выполнять практическое задание (практическую работу) с опорой наинструкционнуюкарту; принеобходимости вноситькоррективыввыполняемые действия;
· выполнять доступные действия по самообслуживанию и доступные виды домашнего труда.
Обучающийсяполучитвозможностьнаучиться:
· уважительноотноситьсяктрудулюдей;
· понимать культурноисторическую ценность традиций, отражённых в предметном мире, в том числе традиций трудовых династий как своего региона, так и страны, и уважать их;
· понимать особенности проектной деятельности, осуществлять под руководством учителя элементарную проектную деятельность в малых группах: разрабатывать замысел, искать пути его реализации, воплощать его в продукте, демонстрировать готовый продукт (изделия, комплексные работы, социальные услуги).
Обучающийсянаучится:
· отбирать и выполнять в зависимости от свойств освоенных материалов оптимальные и доступные технологические приёмы их ручной обработки (при разметке деталей, их выделении из заготовки, формообразовании, сборке и отделке изделия);
· применять приёмы рациональной безопасной работы ручными инструментами: чертёжными (линейка, угольник, циркуль), режущими (ножницы) и колющими (швейная игла);
Обучающийсяполучитвозможностьнаучиться:
· отбирать и выстраивать оптимальную технологическую последовательность реализации собственного или предложенного учителем замысла;
· прогнозировать конечный практический результат и самостоятельно комбинировать художественные технологии в соответствии с конструктивной или декоративнохудожественной задачей.
Обучающийсянаучится:

 (
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· анализировать устройство изделия: выделять детали, их форму, определять взаимное расположение, виды соединения деталей;
· решать простейшие задачи конструктивного характера по изменению вида и способа соединения деталей: на достраивание, придание новых свойств конструкции;
· изготавливать несложные конструкции изделий по рисунку, простейшему чертежу или эскизу, образцу и доступным заданным условиям.
Обучающийсяполучитвозможностьнаучиться:
· соотносить объёмную конструкцию, основанную на правильных геометрических формах, с изображениями их развёрток;
Обучающийсянаучится:
· выполнять на основе знакомства с персональным компьютером как техническим средством, его основными устройствами и их назначением базовые действия с компьютером и другими средствами ИКТ,
Обучающийсяполучитвозможностьнаучиться:
-пользоваться доступными приёмами работы с готовой текстовой, визуальной, звуковой информацией в сети Интернет, а также познакомится с доступными способами её получения, хранения, переработки

6 класс
Личностныерезультаты
Уобучающегосябудутсформированы:
-проявления познавательных интересови активности вданной области предметной технологической деятельности;
-выражениежеланияучитьсяитрудитьсявпромышленномпроизводстведля удовлетворения текущих и перспективных потребностей;
-развитиетрудолюбияиответственностизакачествосвоейдеятельности;
-овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда;
Обучающийсяполучитвозможностьдляформирования:
· внутреннейпозицииобучающегосянауровнеположительногоотношенияк образовательнойорганизации,пониманиянеобходимостиучения,выраженногов

преобладании	учебнопознавательных	мотивов	и	предпочтении	социального способа оценки знаний;
· адекватногопониманияпричинуспешности/неуспешностиучебнойдеятельности;
· установкиназдоровыйобразжизнииреализацииеёвреальномповедениии поступках.
Метапредметныерезультаты
Регулятивные
Уобучающегосябудутсформированыумения:
-алгоритмизированное планирование процесса познавательно-трудовой деятельности;
-комбинирование известных алгоритмов технического и технологического творчества в ситуациях, не предполагающих стандартного применения одного из них;
-проявление инновационного подхода к решению учебных и практических задач в процессе моделирования изделия или технологического процесса;
-самостоятельная организация и выполнение различных творческих работ по созданию изделий;
Обучающийсяполучитвозможностьнаучиться:
· всотрудничествесучителемставитьновыеучебныезадачи;
· преобразовывать практическую задачу в познавательную; проявлятьпознавательнуюинициативувучебномсотрудничестве Познавательные
Уобучающегосябудутсформированыумения:
· овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства;
· развитие у обучающихся познавательных интересов, технического мышления, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;
· формирование у обучающихся опыта самостоятельной проектно- исследовательской деятельности;
· воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремлённости, предприимчивости,ответственностизарезультатысвоейдеятельности,

 (
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уважительного отношения к людям различных профессий и результатам ихтруда; воспитание гражданских и патриотических качеств личности;
Обучающийсяполучитвозможностьнаучиться:
· осуществлятьрасширенныйпоискинформациисиспользованиемресурсов библиотек и сети Интернет;
· осуществлять	выбор	наиболее	эффективных	способов	решения	задач	в зависимости от конкретных условий.
Коммуникативные
Уобучающегосябудутсформированыумения:
· формулироватьсобственноемнениеипозицию;
· договариватьсяиприходитькобщемурешениювсовместнойдеятельности,втом числе в ситуации столкновения интересов;;
· использоватьречьдлярегуляциисвоегодействия;
-адекватно использовать речевые средства для решения различных коммуникативных задач, строить монологическое высказывание, владеть диалогической формой речи.
Обучающийсяполучитвозможностьнаучиться:
· формирование рабочей группы для выполнения проекта с учетом общности интересов и возможностей будущих членов трудового коллектива;
· оформление коммуникационной и технологической документации с учетом требований действующих нормативов и стандартов;
-публичнаяпрезентацияизащитапроектаизделия
Предметныерезультаты
Общиепредметныерезультатыосвоенияпрограммы
· рациональное использование учебной и дополнительной технической и технологической информации для проектирования и создания объектов труда;
· оценка технологических свойств сырья, материалов и областей их применения;
· ориентация в имеющихся и возможных средствах и технологиях создания объектов труда;
· владение алгоритмами и методами решения организационных и технико- технологических задач;
· классификация видов и назначения методов получения и преобразования материалов, энергии, информации, объектов живой природы и социальной среды, а также соответствующих технологий промышленного производства;

· распознавание видов, назначения материалов, инструментов и оборудования, применяемого в технологических процессах;
· применение общенаучных знаний по предметам естественно- математического цикла в процессе подготовки и осуществления технологических процессов для обоснования и аргументациирациональности деятельности;
Общекультурныекомпетенции.Основыкультурытруда,самообслуживание
Обучающийсянаучится:
· понимать общие правила создания предметов рукотворного мира: соответствие изделия обстановке, удобство (функциональность), прочность, эстетическую выразительность — и руководствоваться ими в практической деятельности;
· планировать и выполнять практическое задание (практическую работу) с опорой наинструкционнуюкарту; принеобходимостивноситькоррективыввыполняемые действия;
· выполнять доступные действия по самообслуживанию и доступные виды домашнего труда.
Обучающийсяполучитвозможностьнаучиться:
· уважительноотноситьсяктрудулюдей;
· понимать культурноисторическую ценность традиций, отражённых в предметном мире, в том числе традиций трудовых династий как своего региона, так и страны, и уважать их;
· понимать особенности проектной деятельности, осуществлять под руководством учителя элементарную проектную деятельность в малых группах: разрабатывать замысел, искать пути его реализации, воплощать его в продукте, демонстрировать готовый продукт (изделия, комплексные работы, социальные услуги).
Обучающийсянаучится:
· на основе полученных представлений о многообразии материалов, их видах, свойствах, происхождении, практическом применении в жизни осознанно подбирать доступные в обработке материалы для изделий по декоративно- художественным и конструктивным свойствам в соответствии с поставленной задачей;
· отбирать и выполнять в зависимости от свойств освоенных материалов оптимальные и доступные технологические приёмы их ручной обработки (при разметке деталей,их выделении иззаготовки, формообразовании, сборке и отделке изделия);
· применять приёмы рациональной безопасной работы ручными инструментами: чертёжными (линейка, угольник, циркуль), режущими (ножницы) и колющими (швейная игла);
Обучающейсяполучитвозможностьнаучиться:
· отбирать и выстраивать оптимальную технологическую последовательность реализации собственного или предложенного учителем замысла;

· прогнозировать конечный практический результат и самостоятельно комбинировать художественные технологии в соответствии с конструктивной или декоративнохудожественной задачей.
Обучающийсянаучится:
· анализировать устройство изделия: выделять детали, их форму, определять взаимное расположение, виды соединения деталей;
· решать простейшие задачи конструктивного характера по изменению вида и способа соединения деталей: на достраивание, придание новых свойств конструкции;
· изготавливать несложные конструкции изделий по рисунку, простейшему чертежу или эскизу, образцу и доступным заданным условиям.
Обучающийсяполучитвозможностьнаучиться:
· соотносить объёмную конструкцию, основанную на правильных геометрических формах, с изображениями их развёрток;
Обучающийсянаучится:
· выполнять на основе знакомства с персональным компьютером как техническим средством, его основными устройствами и их назначением базовые действия с компьютером и другими средствами ИКТ, используя безопасные для органов зрения, нервной системы,
Обучающийсяполучитвозможностьнаучиться:
· пользоваться доступными приёмами работы с готовой текстовой, визуальной, звуковой информацией в сети Интернет, а также познакомится с доступными способами её получения, хранения, переработки

7 класс
Личностныерезультаты
Уобучающегосябудутсформированы::
· формирование целостного мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики; проявление познавательной активности в области предметной технологической деятельности;
· формирование ответственного отношения к учению, готовности и способности обучающихся к саморазвитию и самообразованию на основе мотивации к обучению и познанию; овладение элементами организации умственного и физического труда;

· самооценка умственных и физических способностей при трудовой деятельности в различных сферах с позиций будущей социализации и стратификации;
· развитие трудолюбия и ответственности за результаты своей деятельности; выражение желания учиться для удовлетворения перспективных потребностей;
· осознанный вы бор и по строение дальнейшей индивидуальной траектории образования на базе осознанного
ориентирования в мире профессий и профессиональных предпочтений с учётом устойчивых познавательных интересов, а также на основе формирования уважительного отношения к труду;
Обучающийсяполучитвозможностьдляформирования:
· становление самоопределения в выбранной сфере будущей профессиональной деятельности, планирование образовательной и профессиональной карьеры, осознание необходимости общественно полезного труда как условия безопасной и эффективной социализации;
· формирование коммуникативной компетентности в общении и сотрудничестве со сверстниками; умение общаться при коллективном выполнении работ или проектов с учётом общности интересов и возможностей членов трудового коллектива;
· проявление технико-технологического и экономического мышления при организации своей деятельности;
· самооценка готовности к предпринимательской деятельности в сфере технологий, к рациональному ведению домашнего хозяйства;
· формирование основ экологи ческой куль туры, соответствующей современному уровню экологического мышления; бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам;
· развитие эстетического сознания через освоение художественного наследия народов России и мира, творческой деятельности эстетического характера; формирование индивидуально-личностных позиций учащихся.
Метапредметныерезультаты
Регулятивные

Уобучающегосябудутсформированыумения:
· самостоятельное определение цели своего обучения, постановка и формулировка для себя новых задач в учёбе и познавательной деятельности;
· алгоритмизированное планирование процесса познавательно-трудовой деятельности;
· определение адекватных имеющимся организационным и материально- техническим условиям способов решения учебной или трудовой задачи на основе заданных алгоритмов;
Обучающийсяполучитвозможностьнаучиться:
· комбинирование известных алгоритмов технического и технологического творчества в ситуациях, не предполагающих стандартного применения одного из них; поиск новых решений возникшей технической или организационной проблемы;
· выявление потребностей, проектирование и создание объектов, имеющих потребительную стоимость; самостоятельная организация и выполнение различных творческих работ по созданию изделий и продуктов;
· виртуальное и натурное моделирование технических объектов, продуктов и технологическихпроцессов;проявлениеинновационногоподходакрешению учебных и практических задач в процессе моделирования изделия или технологического процесса;
· осознанное использование речевых средств в соответствии с задачей коммуникации для выражения своих чувств, мыслей и потребностей; планирование и регуляция своей деятельности; подбор аргументов, формулирование выводов по обоснованию технико-технологического и организационного решения; отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности;
Познавательные
Уобучающегосябудутсформированыумения:
· формирование и развитие компетентности в области использования информационно-коммуникационных технологий (ИКТ); выбор для решения познавательныхикоммуникативныхзадачразличныхисточников

информации, включая энциклопедии, словари, интернет-ресурсы и другие базы данных;
· организация учебного сотрудничества исовместнойдеятельности с учителем и сверстниками; согласование и координация совместной познавательно- трудовой деятельности с другими её участниками; объективное оценивание вклада своей познавательно-трудовой деятельности в решение общих задач коллектива;
· оценивание правильности выполнения учебной задачи, собственных возможностей её решения; диагностика результатов познавательно-трудовой деятельности по принятым критериям и показателям; обоснование путей и средств устранения ошибок или разрешения противоречий в выполняемых технологических процессах;
Обучающийсяполучитвозможностьнаучиться:
· соблюдение норм и правил безопасности познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда; соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой производства;
· оценивание своей познавательно-трудовой деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей по принятым в обществе и коллективе требованиям и принципам;
· формирование и развитие экологического мышления, умение применять егов познавательной, коммуникативной, социальной практике и профессиональной ориентации.
Коммуникативные
Уобучающегосябудутсформированыумения:
формированиерабочейгруппыдлявыполненияпроектасучетомобщностиинтересов и возможностей будущих членов трудового коллектива;
· выбор знаковых систем и средств для кодирования и оформления информации в процессе коммуникации;
· оформление	коммуникационной	итехнологическойдокументации	с	учетом требований действующих нормативов и стандартов;
Обучающийсяполучитвозможностьнаучиться:
· публичнаяпрезентацияизащитапроектаизделия,продуктатрудаилиуслуги;

· разработкавариантоврекламныхобразов,слогановилейблов;
· потребительскаяоценказрительногорядадействующейрекламы




Предметные
Общиепредметныерезультатыосвоенияпрограммы
· осознание роли техники и технологий для прогрессивного развитияобщества; формирование целостного представления о техносфере, сущности технологической культуры и культуры труда; классификация видов и назначения методов получения и преобразования материалов, энергии, информации, природных объектов, а также соответствующих технологий промышленного производства; ориентация в имеющихся и возможных средствах и технологиях создания объектов труда
Обучающийсяполучитвозможностьнаучиться:
· практическое освоение обучающимися основ проектно-исследовательской деятельности; проведение наблюдений и экспериментов под руководством учителя; объяснение явлений, процессов и связей, выявляемых в ходе исследований;
· уяснение социальных и экологических последствий развития технологий промышленного и сельскохозяйственного производства, энергетики и транспорта; распознавание видов, назначения материалов, инструментов и оборудования, применяемого в технологических процессах; оценка техно- логических свойств сырья, материалов и областей их применения;
Обучающийсянаучится:
· выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм, стандартов, ограничений; соблюдение трудовой и технологической дисциплины; соблюдение норм и правил безопасного труда, пожарной безопасности, правил санитарии и гигиены;
· выбор средств и видов представления технической и технологической информации всоответствиискоммуникативнойзадачей,сферойиситуацией общения;





Содержаниеучебногопредмета
5 класс(34часа)
Растениеводство.Осеннийпериод(4ч).
Правилатехники безопасности при работе на с/х труде. Соблюдение правилличной гигиены. Экскурсия на учебно-опытный участок. Уборка и учет урожая с учебно-опытного участка. Осенняя обработка почвы. Закладка овощей нахранение. Сбор семян цветочно-декоративных растений. Уборка клубнелуковиц цветочно-декоративных растений. Уборка остатков цветочно-декоративных растений. Уборка растительных остатков с учебно-опытного участка.


Оформлениеинтерьера2ч.
Тема:Интерьеркухни,столовой1ч.
Общие сведения из истории архитектуры и интерьера, связь архитектуры с природой. Интерьер жилых помещений и их комфортность. Современные стили в интерьере.
Создание интерьера кухни с учетом запросов и потребностей семьи и санитарно- гигиенических требований. Разделение кухни на зону для приготовления пищи и зону столовой. Оборудование кухни и его рациональное размещение в интерьере.
Декоративноеоформлениекухниизделиямисобственногоизготовления.
Тема:Бытовыеэлектроприборынакухне1ч.
Применениеэлектрическойэнергиивпромышленности,натранспортеивбыту.
Бытовая электропроводка. Электроустановочныеизделия.Электроосветительные и электронагревательные приборы, их безопасная эксплуатация. Подбор бытовых приборов по мощности и рабочему напряжению. Пути экономии электрической энергии. Технические характеристики ламп накаливания и люминесцентных ламп дневного света. Их преимущества, недостатки и особенности эксплуатации.
Общие сведения о бытовых микроволновых печах, об их устройстве и о правилах эксплуатации.Общиесведения опринципеработы,видахиправилахэксплуатации бытовых холодильников.
Примерныетемылабораторно-практическихипрактическихработ:
Изучение безопасных приемов работы с бытовым электрооборудованием. Рациональноеразмещениеосветительныхприборовирозетокнапланеквартиры.

Кулинария8ч.
Тема:Санитарияигигиена1ч.
Общие правила безопасных приемов труда, санитарии и гигиены. Санитарные требования к помещению кухни и столовой, к посуде и кухонному инвентарю. Соблюдение санитарных правил и личной гигиены при кулинарной обработке продуктов для сохранения их качества и предупреждения пищевых отравлений.
Правила мытья посуды ручным способом и в посудомоечных машинах. Применение моющих и дезинфицирующих средств для мытья посуды.
Требования к точности соблюдения технологического процесса приготовления пищи. Санитарное значение соблюдения температурного режима и длительности тепловой кулинарной обработки продуктов для предупреждения пищевых отравлений и инфекций.
Безопасные приемы работы с кухонным оборудованием, колющими и режущими инструментами, горячими жидкостями. Оказание первой помощи при ожогах и порезах.
Тема:Физиологияпитания 1ч
Понятиеопроцессепищеварения,обусвояемостипищи;условия,способствующие лучшему пищеварению; роль слюны, кишечного сока и желчи в пищеварении; общие сведения о питательных веществах.
Обмен веществ; пищевые продукты как источник белков, жиров и углеводов; калорийность пищи; факторы, влияющие на обмен веществ.
Физиологические основы рационального питания. Современные данные о роли витаминов, минеральных солей и микроэлементов в обмене веществ, их содержаниевпищевыхпродуктах;суточнаяпотребностьввитаминах,соляхимик- роэлементах.
Составлениерационаздоровогопитаниясприменениемкомпьютерныхпрограмм.
Понятие о микроорганизмах; полезное и вредное воздействие микроорганизмов на пищевые продукты; органолептические и лабораторные экспресс-методы определения качества пищевых продуктов; первая помощь при пищевых отрав- лениях.
Примерныетемылабораторно-практическихипрактическихработ:
Составлениеменю,отвечающегоздоровомуобразужизни.
Тема:Блюдаизяиц,бутерброды,горячиенапитки2ч.
Значение яиц в питании человека. Использование яиц в кулинарии. Способы определения свежести яиц. Способы хранения яиц. Технология приготовления блюд из яиц. Приспособления и оборудование для взбивания и приготовления блюд из яиц. Оформление готовых блюд.
Продукты, употребляемые для приготовления бутербродов. Значение хлеба в питании человека. Способы нарезки продуктов для бутербродов, инструменты и приспособления для нарезки.

Особенности технологии приготовления и украшения различных видов бутербродов. Требования к качеству готовых бутербродов, условия и сроки их хранения.
Виды горячих напитков (чай, кофе, какао, горячий шоколад). Правила хранения чая, кофе, какао. Сорта чая, их вкусовые достоинства и способы заваривания.
Сорта кофе и какао. Устройства для размола зерен кофе. Технологияприготовления кофе и какао.
Требованияккачествуготовыхнапитков.
Тема:Блюдаизовощей2ч.
Виды овощей, используемых в кулинарии. Содержание в овощах минеральных веществ, белков, жиров, углеводов, витаминов. Сохранность этих веществ в пищевых продуктах в процессе хранения и кулинарной обработки. Содержание влаги в продуктах. Влияние ее на качество и сохранность продуктов.
Свежемороженые овощи. Условия и сроки их хранения, способы кулинарного использования.
Влияние экологии окружающей среды на качество овощей. Методы определения качества овощей. Определение количества нитратов в овощах с помощью измерительных приборов, в химических лабораториях, при помощи бумажных индикаторов в домашних условиях.
Назначение, правила и санитарные условия механической кулинарной обработки овощей. Причины потемнения картофеля и способы его предотвращения.
Особенности механической кулинарной обработки листовых, луковых, пряных, тыквенных, томатных и капустных овощей.
Назначение и кулинарное использование различных форм нарезки овощей. Инструменты и приспособления для нарезки овощей. Правила обработки, обеспечивающие сохранение цвета овощей и содержания в них витаминов.
Использование салатов в качестве самостоятельных блюд и дополнительных гарниров к мясным и рыбным блюдам. Технология приготовления салатов из сырых овощей. Оформление салатов продуктами, входящими в состав салатов и имеющими яркую окраску, и листьями зелени.
Значение и виды тепловой кулинарной обработки продуктов (варка, жаренье, тушение,запекание,припускание,пассерование,бланширование).Преимуществаи недостатки различных способов варки овощей.
Изменениесодержаниявитаминовиминеральных веществвовощах взависимости от условий кулинарной обработки. Технология приготовления блюд из отварных овощей. Требования к качеству и оформлению готовых блюд.
Тема:Блюдаизкруп,бобовыхимакаронныхизделий1ч
Подготовка	к	варке	круп,	бобовых	и	макаронных	изделий.	Технология приготовления крупяных рассыпчатых, вязких и жидких каш.

Кулинарные	приемы	приготовления	блюд	из	бобовых,	обеспечивающие сохранение в них витаминов группы «В».
Способываркимакаронныхизделий.
Соотношениекрупы,бобовыхимакаронныхизделийижидкостиприваркекаш различной консистенции и гарниров.
Посудаиинвентарь,применяемыеприваркекаш,бобовыхимакаронныхизделий.
Тема:Сервировкастола.Этикет 1ч
Особенности сервировки стола к завтраку, обеду, ужину, празднику. Набор столовых приборов и посуды. Способы складывания салфеток. Правила пользования столовыми приборами.
Подачаготовыхблюдкстолу.Правилаподачидесерта.
Эстетическое оформление стола. Освещение и музыкальное оформление. Культура использованиязвуковоспроизводящейаппаратуры.Правилаповедениязастолом.
Приемгостейиправилаповедениявгостях.Времяипродолжительность визита.
Приглашенияипоздравительныеоткрытки.
Примерныетемылабораторно-практическихипрактическихработ:
Оформлениестолакпразднику.Организацияфуршета. Создание изделий изтекстильных материалов 10 ч. Тема : Свойства текстильных материалов 1ч
Классификация текстильных волокон. Способы получения и свойства натуральных и искусственных волокон.
Изготовление нитей и тканей в условиях прядильного и ткацкого современного производства и в домашних условиях. Основная и уточная нити в ткани. Лицевая и изнаночная стороны ткани. Виды переплетений нитей в тканях.
Механические, физические, технологические, эксплуатационные свойства тканей, нитей, шнуров и нетканых материалов. Сравнительные характеристики тканей из натуральных и химических волокон. Способы обнаружения химических волокон в тканях.
Примерныетемылабораторно-практическихипрактическихработ:
Изучениесвойствнитейосновыиутка.
Определениелицевойиизнаночнойсторон,направлениядолевойнитивткани. Распознавание волокон и нитей из хлопка, льна, шелка, шерсти.
Обнаружениенитейизхимическихволокон втканях.
Тема:Конструированиешвейныхизделий2ч.

Классово-социальное положение человека и его отражение в костюме. Краткие сведения из истории одежды. Современные направления моды. Народный костюм как основа в построении современных форм одежды.
Роль конструирования в выполнении основных требований к одежде. Типовые фигуры и размерные признаки фигуры человека. Системы конструирования одежды. Краткая характеристика расчетно-графической системы конструирования. Основные точки и линии измерения фигуры человека.
Последовательность построения чертежей основы швейных изделий по своим меркам. Расчетные формулы, необходимые для построения чертежей основы швейных изделий.
Примерныетемылабораторно-практическихипрактическихработ:
Выполнениеэскизовнациональныхкостюмов.
Эскизнаяразработкамоделиспортивнойодеждынаосновечертежашвейногоизделия с цельнокроеным рукавом на основе цветовых контрастов.
Снятиемерокизаписьрезультатовизмерений.
Построение чертежа швейного изделия в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам или по заданным размерам
Тема:Моделированиешвейныхизделий2ч.
Понятие о композиции в одежде (материал, цвет, силуэт, пропорции, ритм). Зрительные иллюзии в одежде. Виды художественного оформления швейных изделий.
Способы моделирования швейных изделий. Выбор ткани и художественной отделки изделия. Художественное оформление народной одежды. Связь художественного оформления современной одежды с традициями народного костюма. Определение количества ткани на изделие.
Выбор модели изделия из журнала мод с учетом индивидуальных особенностей фигуры. Способы копирования выкройки из журналов. Проверка основных размеров выкройки по своим меркам и коррекция чертежа выкройки.
Поиск в Интернете современных моделей швейных изделий, построение выкроек, раскладка выкроек на ткани и расчет количества ткани на изделие с применением компьютерных программ.
Примерныетемылабораторно-практическихипрактическихработ:
Моделированиеизделия.
Расчетколичестватканинаизделие.
Копирование выкройки из журнала мод, проверка и коррекция выкройки с учетом своих мерок и особенностей фигуры.
Подготовкавыкройкивыбранногофасонашвейногоизделиякраскрою.
Тема:Технологияизготовленияшвейныхизделий 6ч.

Ручные стежки и строчки. Технология выполнения машинных швов, их условные графические обозначения.
Подготовка ткани к раскрою. Особенности раскладки выкройки на ткани в зависимости от ширины ткани, рисунка или ворса. Инструменты и приспособления для раскроя. Способы переноса контурных и контрольных линий выкройки на ткань.
Правилавыполненияследующихтехнологическихопераций: обработка деталей кроя;
обработказастежек,карманов,поясов,бретелей,проймыигорловины; обметывание швов ручным и машинным способами;
обработка вытачек с учетом их расположения на деталях изделия; обработка верхнего края поясного изделия притачным поясом; обработканизашвейногоизделияручнымимашиннымспособами.
Сборкаизделия.Проведениепримерки,выявлениеиисправлениедефектов.
Стачиваниемашинными швамииокончательнаяотделкаизделия.Приемывлажно- тепловой обработки тканей из натуральных и химических волокон. Контроль качества готового изделия.
Примерныетемылабораторно-практическихипрактическихработ:
Выполнение образцов ручных стежков, строчек и швов. Подшиваниенизаизделияпотайнымиподшивочнымистежками.
Отработкатехникивыполнениясоединительных,краевыхиотделочныхшвов на лоскутках ткани.
Выполнениераскладкивыкроекнаразличныхтканях.
Прокладываниеконтурныхиконтрольныхлинийи точекнадеталяхкроя. Обработка деталей кроя.
Скалывание и сметывание деталей кроя. Проведениепримерки,исправлениедефектов.
Стачиваниедеталейивыполнениеотделочныхработ. Влажно-тепловая обработка изделия.
Определениекачестваготовогоизделия.
Художественныеремесла5ч.
Тема:Декоративно-прикладноеискусство 1ч.
Знакомство с различными видами декоративно-прикладного искусства народов нашей страны. Традиционные виды рукоделия: вышивка, вязание, плетение, ковроткачество,росписьподеревуитканямидр.Знакомствостворчествомна-

родных умельцев своего края, области, села. Инструменты и приспособления, применяемые в традиционных художественных ремеслах.
Традиции, обряды, семейные праздники. Подготовка одежды к традиционным праздникам. Отделка изделий вышивкой, тесьмой, изготовление сувениров к праздникам.


Тема: Основы композиции при создании предметов декоративно-прикладногоискусства 1ч.
Эмоциональноевоздействиедекоративнойкомпозиции.Статичнаяидинамичная композиции.
Понятие о ритмической или пластической композиции, ее тональное решение. Симметричные и асимметричные композиции, их основные решения в построении. Роль композиции, колорита, фактуры материала в художественном выражении произведений декоративно-прикладного искусства.
Приемы стилизации реальных форм. Элементы декоративного решения реально существующих форм.
Символика в орнаменте. Характерные черты орнаментов народов России.Цветовые сочетания в орнаменте. Виды орнаментов. Возможности графических редакторовперсональныхкомпьютероввсоздании эскизов,орнаментов,элементов композиций, в изучении сочетания различных цветов.
Примерныетемылабораторно-практическихипрактическихработ:
Выполнениестатичной,динамичной,симметричнойиасимметричнойкомпозиций. Выполнение эскизов орнаментов для платка, резьбы по дереву и др.
Зарисовкасовременныхистаринныхузоровиорнаментов.
Создание	композиции	с	изображением	пейзажа	для	панно	или	платка	по природным мотивам.
Тема:Лоскутноешитье1ч
Краткие	сведения	из	истории	создания	изделий	из	лоскута.	Возможности лоскутной пластики, ее связь с направлениями современной моды.
Материалы для лоскутной пластики. Подготовка материалов к работе. Инструменты, приспособления, шаблоны для выкраивания элементов орнамента. Технология соединения деталей между собой и с подкладкой. Использование прокладочных материалов.
Примерныетемылабораторно-практическихипрактическихработ:
Изготовлениешаблоновизкартонаилиплотнойбумаги(треугольник,квадрат, шестиугольник).
Изготовлениешвейногоизделиявтехникелоскутногошитья.

Сельскохозяйственныйтруд
Раздел1.Растениеводство(весеннийпериод)(3ч).
Инструктажпотехникебезопасности.Соблюдениеправилличнойгигиены.
Выращиваниерассады.
Выбор овощных культур для посадки рассады. Экономное расходование семян и рассады. Внесение удобрений. Защита рассады от болезней и вредителей. Наблюдение за рассадой. Использование ручных приспособлений длявыращивания растений. Определение затрат труда и себестоимости выращенных растений.
Выращиваниецветочно-декоративныхкультур.
Многолетние цветочные растения. Весенний уход за зимующими многолетниками. Подготовка многолетних растений к пересадке. Высадка рассады цветочно- декоративных культур. Подготовка овощей к посадке. Посадка овощей. Высадка семенников овощей в грунт. Защита культурных растений от сорняков


6 класс(34 часов)
Содержаниеучебногопредмета,курса.
Сельскохозяйственныйтруд.
Растениеводство.Осеннийпериод 4ч.
Правила техники безопасности при работе на с/х труде. Соблюдение правил личной гигиены. Экскурсия на учебно-опытный участок. Уборка и учет урожая овощейсучебно-опытногоучастка.Осенняяобработкапочвы.Закладкаовощейна хранение. Уборка растительных, остатков с учебно-опытного участка.
Оформлениеинтерьера4ч.
Тема.Интерьержилогодома1ч.
Теоретическиесведения.Понятиеожиломпомещении:жилойдом,квартира, комната, многоквартирный дом. Зонирование пространства жилого дома.
Организациязонприготовленияиприёмапищи,отдыхаиобщениячленовсемьи, приёма гостей, зоны сна, санитарно-гигиенической зоны. Зонирование комнаты подростка.
Понятие о композиции в интерьере. Интерьер жилого дома. Современные стили в интерьере.Использованиесовременныхматериаловиподборцветовогорешенияв отделке квартиры. Виды отделки потолка, стен, пола. Декоративное оформление интерьера. Применение текстиля в интерьере. Основные виды занавесей для окон.
Лабораторно-практическиеипрактическиеработы.Выполнениеэлектронной презентации «Декоративное оформление интерьера». Разработка плана жилого дома. Подбор современных материалов для отделки потолка, стен, пола.
Изготовлениемакетаоформленияокон.
Тема.Комнатныерастениявинтерьере1ч.

Теоретические сведения. Понятие о фитодизайне как искусстве оформления интерьера,созданиякомпозицийсиспользованиемрастений.Ролькомнатных растений в интерьере. Приёмы размещения комнатных растений в интерьере: одиночные растения, композиция из горшечных растений, комнатный садик, террариум.
Требованиярастенийкокружающимусловиям.Светолюбивые,теневыносливыеи тенелюбивыерастения.Разновидностикомнатныхрастений:декоративнолистные, декоративноцветущие комнатные, декоративноцветущие горшечные, кактусы и суккуленты. Виды растений по внешним данным: злаковидные, растения с прямостоячими стеблями, лианы и ампельные растения, розеточные, шарообразные и кустистые растения.
Технологиивыращиваниякомнатныхрастений.Влияниерастенийнамикроклимат помещения. Правила ухода за комнатными растениями. Пересадка и перевалка комнатногорастения.Технологиивыращиванияцветовбезпочвы:гидропоника,на субстратах, аэропоника. Профессия садовник.
Лабораторно-практическиеипрактическиеработы.Перевалка(пересадка) комнатных растений.
Уходзарастениямивкабинететехнологии,класснойкомнате,холлах школы.
Кулинария4ч.
Тема.Блюдаизрыбыинерыбныхпродуктовморя1ч.
Теоретические сведения. Пищевая ценность рыбы и нерыбных продуктов моря. Содержаниевнихбелков,жиров,углеводов,витаминов.Видырыбыинерыбных продуктов моря, продуктов из них. Маркировка консервов.
Признаки доброкачественности рыбы. Условия и сроки хранения рыбной продукции.Оттаиваниемороженойрыбы.Вымачиваниесолёнойрыбы.Разделка рыбы. Санитарные требования при обработке рыбы. Тепловая обработка рыбы.
Технологияприготовленияблюдизрыбыинерыбныхпродуктовморя.Подача готовых блюд. Требования к качеству готовых блюд.
Тема.Блюдаизмяса1ч.
Теоретические сведения. Значение мясных блюд в питании. Виды мяса и субпродуктов. Признаки доброкачественности мяса. Органолептические методы определения доброкачественности мяса. Условия и сроки хранения мясной продукции.Оттаиваниемороженогомяса.Подготовкамясактепловойобработке. Санитарные требования при обработке мяса. Оборудование и инвентарь, применяемые при механической и тепловой обработке мяса.
Виды тепловой обработки мяса. Определение качества термической обработки мясныхблюд.Технологияприготовленияблюдизмяса.Подачакстолу.Гарнирык мясным блюдам.
Тема.Заправочныесупы1ч.
Теоретические сведения. Значение супов в рационе питания. Технология приготовлениябульонов,используемыхприприготовлениизаправочныхсупов.

Видызаправочныхсупов.Технологияприготовлениящей,борща,рассольника, солянки, овощных супов и супов с крупами и мучными изделиями. Оценка готового блюда. Оформление готового супа и подача к столу.
Тема.Приготовлениеобеда.Сервировкастолакобеду1ч.
Теоретическиесведения.Менюобеда.Сервировкастолакобеду.Наборстолового белья, приборов и посуды для обеда.
Подачаблюд.Правилаповедениязастоломипользованиястоловымиприборами.
Творческийпроект:«Обеддлявсейсемьи»Составлениеменюобеда.Сервировка стола к обеду. Определение калорийности блюд.
Созданиеизделийизтекстильныхматериалов12ч. Тема. Свойства текстильных материалов 1ч.
Теоретические сведения. Классификация текстильных химических волокон. Способыихполучения.Видыисвойстваискусственныхисинтетическихтканей. Виды нетканых материалов из химических волокон. Профессия оператор в производстве химических волокон.
Лабораторно-практическиеипрактическиеработы.Изучениесвойств текстильных материалов из химических волокон.
Тема.Конструированиешвейныхизделий4ч.
Теоретические сведения. Понятие о плечевой одежде. Понятие об одежде с цельнокроеным и втачным рукавом. Определение размеров фигуры человека. Снятиемерокдляизготовленияплечевойодежды.Построениечертежаосновы плечевого изделия с цельнокроеным рукавом.
Лабораторно-практическиеипрактическиеработы.Изготовлениевыкроекдля образцов ручных и машинных работ.
Снятиемерокипостроениечертежашвейногоизделиясцельнокроенымрукавомв натуральную величину (проектное изделие).
Тема.Моделированиешвейныхизделий1ч.
Теоретические сведения. Понятие о моделировании одежды. Моделирование формы выреза горловины. Моделирование плечевой одежды с застёжкой на пуговицах. Моделирование отрезной плечевой одежды. Приёмы изготовления выкроекдополнительныхдеталейизделия:подкройнойобтачкигорловиныспинки, подкройной обтачки горловины переда, подборта. Подготовка выкройки краскрою. Профессия художник по костюму.
Лабораторно-практическиеипрактическиеработы.Моделированиевыкройки проектного изделия.
Подготовкавыкройкипроектногоизделиякраскрою.
Тема.Швейнаямашина2ч.
Теоретические сведения. Устройство машинной иглы. Неполадки в работе швейноймашины,связанныеснеправильнойустановкойиглы,еёполомкой.

Замена машинной иглы. Неполадки в работе швейной машины, связанные с неправильнымнатяжениемниток.Дефектымашиннойстрочки:петляниесверхуи снизу, слабая и стянутая строчка. Приспособления к швейным машинам.
Назначение и правила использования регулятора натяжения верхней нитки. Обмётываниепетельипришиваниепуговицыспомощьюшвейноймашины.
Подготовкавыкройкикраскрою.
Лабораторно-практическиеипрактическиеработы.Устранениедефектов машинной строчки.
Применениеприспособленийкшвейноймашине.Выполнениепрорезныхпетель. Пришивание пуговицы.
Тема.Технологияизготовленияшвейныхизделий4ч.
Теоретическиесведения.Технологияизготовленияплечевогошвейногоизделияс цельнокроеным рукавом. Последовательность подготовки ткани к раскрою.
Правилараскладкивыкроекнаткани.Правилараскроя.Выкраиваниедеталейиз прокладки. Критерии качества кроя. Правила безопасной работы с иголками и булавками.
Понятиеодублированиидеталейкроя.Технологиясоединениядеталисклеевой прокладкой. Правила безопасной работы утюгом.
Способыпереносалинийвыкройкинадеталикрояспомощьюпрямых копировальных стежков.
Основныеоперацииприручныхработах:временноесоединениемелкойдеталис крупной — примётывание; временное ниточное закрепление стачанных и вывернутых краёв — вымётывание.
Основные машинные операции: присоединение мелкой детали к крупной — притачивание;соединениедеталейпоконтуруспоследующимвывёртыванием — обтачивание. Обработка припусков шва перед вывёртыванием.
Классификациямашинныхшвов:соединительные(стачнойвзаутюжкуистачной вразутюжку). Обработка мелких деталей швейного изделия обтачным швом — мягкого пояса, бретелей.
Подготовкаипроведениепримеркиплечевойодеждысцельнокроенымрукавом. Устранение дефектов после примерки.
Последовательность изготовления плечевой одежды с цельнокроеным рукавом. Технология обработки среднего шва с застежкой и разрезом, плечевых швов, нижнихсрезоврукавов.Обработкасрезовподкройнойобтачкойсрасположением её на изнаночной или лицевой стороне изделия. Обработка застёжки подбортом. Обработка боковых швов. Соединение лифа с юбкой. Обработка нижнего среза изделия. Обработка разреза в шве. Окончательная отделка изделия. Профессия технолог-конструктор.
Лабораторно-практическиеипрактическиеработы.Раскройшвейногоизделия. Дублирование деталей клеевой прокладкой.

Изготовлениеобразцовручныхимашинныхработ. Обработка мелких деталей проектного изделия.
Подготовкаизделиякпримерке.Проведениепримеркипроектногоизделия.
Обработкасреднегошваспинки,плечевыхинижнихсрезоврукавов;горловиныи застёжкипроектногоизделия;боковыхсрезовиотрезногоизделия;нижнегосреза изделия.
Окончательнаяобработкаизделия.
Раздел«Художественныеремёсла»6ч. Тема. Вязание крючком 2ч.
Теоретические сведения. Краткие сведения из истории старинного рукоделия — вязания. Вязаные изделия в современной моде. Материалы и инструменты для вязания.Видыкрючковиспиц.Правилаподбораинструментоввзависимостиот вида изделия и толщины нити. Организация рабочего места при вязании. Расчёт количества петель для изделия. Отпаривание и сборка готового изделия.
Основные виды петель при вязании крючком. Условные обозначения, применяемые при вязании крючком. Вязание полотна: начало вязания, вязание рядами,основныеспособывывязыванияпетель,закреплениевязания.Вязаниепо кругу: основное кольцо, способы вязания по кругу.
Лабораторно-практическиеипрактическиеработы.Вывязываниеполотнаиз столбиков с накидом несколькими способами.
Выполнениеплотноговязанияпокругу.
Тема.Вязаниеспицами3ч.
Теоретические сведения. Вязание спицами узоров из лицевых и изнаночных петель: набор петель на спицы, применение схем узоров с условными обозначениями. Кромочные, лицевые и изнаночные петли, закрытие петель последнегоряда.Вязаниеполотналицевымииизнаночнымипетлями.Вязание цветных узоров. Создание схем для вязания с помощью ПК. Профессия вязальщица текстильно-галантерейных изделий.
Лабораторно-практическиеипрактическиеработы.Выполнениеобразцоввязок лицевыми и изнаночными петлями.
РазработкасхемыжаккардовогоузоранаПК.
Раздел«Технологиитворческойиопытническойдеятельности» Тема. Исследовательская и созидательная деятельность 5ч
Теоретическиесведения.Цельизадачипроектнойдеятельностив6классе. Составные части годового творческого проекта шестиклассников.
Практическиеработы.Творческийпроектпоразделу«Технологиидомашнего хозяйства»».
Творческийпроектпоразделу«Кулинария».

Творческийпроектпоразделу«Созданиеизделийизтекстильныхматериалов». Творческий проект по разделу «Художественные ремёсла».
Презентацияизащитатворческогопроекта.
Вариантытворческихпроектов:«Растениевинтерьережилогодома»,
«Планирование комнаты подростка», «Приготовление воскресного семейного обеда»,«Наряддлясемейногообеда»,«Вяжемаксессуарыкрючкомспицами»,
«Любимаявязанаяигрушка»идр.
Сельскохозяйственныйтруд.
Растениеводство(весеннийпериод)(4ч.)
Инструктажпотехникебезопасности.Соблюдениеправил«личнойгигиены. Экономное расходование посадочного материала.
Выращиваниерассады.
Посадка рассады овощей. Использование ручных приспособлений для выращиваниярастений.Определениезатраттруденисебестоимостивыращенных растений. Пикировка и уход за рассадой.
Выращиваниеиветочно-декоративныхкультур.
Многолетниецветочныерастения.Весеннийуходзазимующимимноголетниками. Подготовка многолетних растений к пересадке. Пересадка многолетних растений. Высадка рассады цветочно-декоративных культур. Подготовка овощей к посадке. Посадка овощей. Высадка семенников овощей в грунт. Защита культурных растений от сорняков
7 класс (34 часа) Содержаниепрограммы
Основыаграрнойтехнологии(осень)(4часов)
Порядокиправилауборкисемяндвулетниховощныхкультур,плодовтоматов, кочановкапусты,корнеплодов.Основныеплодово-ягодныекультурыиуходза ними. Осенняя обработка почвы с внесением удобрений.
Экскурсия.Ознакомлениесустройствомовощехранилища,справиламихранения овощей.
Практическиеработы:
ПР1.Уборкаиучётурожаясемянвыращенных культур.
ПР2.Уборкаиучётурожаяплодовтоматов,капусты,корнеплодов.Отбор экспонатов для выставки.
ПР3.Завершениеуборкиурожая,осенняяобработкапочвы.
Технологиидомашнегохозяйства(4часа)
Освещениежилогопомещения.Предметыискусстваиколлекциивинтерьере (1 час)
Роль освещения в интерьере. Понятие о системе освещения жилого помещения.Естественноеиискусственноеосвещение.Типыламп:накаливания, люминесцентные, галогенные, светодиодные. Особенности конструкции ламп, область применения, потребляемая электроэнергия, достоинства и недостатки.
Типысветильников:рассеянногоинаправленногоосвещения.Видысветильников:

потолочные, висячие, настенные, настольные, напольные, встроенные, рельсовые, тросовые. Системы управления светом: выключатели, переключатели, диммеры. Комплексная система управления «умный дом». Типы освещения: общее, местное, направленное,декоративное,комбинированное.Предметыискусстваиколлекциив интернете.	Оформление и размещение картин. Понятие о коллекционировании.
Размещениеколлекцийвинтерьере.Профессиядизайнер.
Практическиеработы:
ПР4.Выполнениеэлектроннойпрезентации«Освещениежилогодома» ПР 5. Систематизация коллекции, книг
Гигиенажилища(1часа)
Значениевжизничеловекасоблюденияиподдержаниячистотыипорядкав жилом помещении. Виды уборки: ежедневная (сухая), еженедельная (влажная), генеральная. Их особенности и правила проведения. Современные натуральные и синтетические средства, применяемые при уходе за посудой, уборке помещений. Практические работы:
ПР6Подбормоющихсредствдляуборкикабинетатехнологии.

Электротехника (1 часа) Бытовыеэлектроприборы(1часа)
Зависимость здоровья и самочувствия людей от поддержания чистоты в доме.Электрическиебытовыеприборыдляуборкиисозданиямикроклиматав помещении. Современный многофункциональный пылесос. Робот-пылесос.
Понятиеомикроклимате.Приборыдлясозданиямикроклимата:кондиционер, ионизатор-очиститель воздуха, озонатор. Функции климатических приборов. Практические работы:.
ПР7Подборсовременнойбытовойтехникисучетомпотребностейидоходов семьи.
Кулинария(5часов)
Блюдаизмолокаикисломолочныхпродуктов(1часа)
Значениемолокаикисломолочныхпродуктоввпитаниичеловека.
Натуральное (цельное) молоко. Молочные продукты. Молочные консервы. Кисломолочныепродукты.Сыр.Методыопределениякачествамолокаимолочных продуктов. Посуда для приготовления блюд из молока и кисломолочных продуктов. Молочные супы и каши: технология приготовления и требования к качеству. Подача готовых блюд. Технология приготовления творога в домашних условиях. Технология приготовления блюд из кисломолочных продуктов.
Профессиямастерпроизводствамолочнойпродукции.
Изделияизжидкоготеста(1часа)
Видыблюдизжидкоготеста.Продуктыдляприготовленияжидкоготеста.
Пищевые разрыхлители для теста. Оборудование, посуда и инвентарь для замешиваниятестаивыпечкиблинов.Технологияприготовлениятестаиизделий из него: блинов, блинчиков с начинкой, оладий и блинного пирога. Подача их к столу. Определение качества мёда органолептическими и лабораторными методами.
Видытестаивыпечки(1часа)
Продуктыдляприготовлениявыпечки.Разрыхлителитеста.Инструментыи приспособления для приготовления теста и формования мучных изделий.

Электрические приборы для приготовления выпечки. Дрожжевое, бисквитное, заварноетестоитестодляпряничныхизделий.Видыизделийизних.Рецептураи технология приготовления пресного слоёного и песочного теста. Особенности выпечки изделий из них. Профессия кондитер.
Сладости,десерты,напитки(1час)
Виды сладостей: цукаты, конфеты, печенье, безе (меренги). Их значение в питаниичеловека.Видыдесертов.Безалкогольныенапитки:молочныйкоктейль, морс. Рецептура, технология их приготовления и подача к столу. Профессия кондитер сахаристых изделий.
Сервировкасладкогостола.Праздничныйэтикет.(1 час)
Меню сладкого стола. Сервировка сладкого стола. Набор столового белья, приборов и посуды. Подача кондитерских изделий и сладких блюд. Правила поведения застолом и пользованиядесертными приборами.Сладкий стол-фуршет. Правилаприглашениягостей.РазработкапригласительныхбилетовспомощьюПК Практические работы:
ПР8Разработкаменю.
ПР9Сервировкасладкого стола.
ПР10Разработкаприглашениянапраздникспомощью ПК.
Созданиеизделийизтекстильныхматериалов(8часов) Свойства текстильных материалов (1 час)
Классификациятекстильныхволоконживотногопроисхождения.Способы их получения. Виды и свойства шерстяных и шёлковых тканей. Признаки определения вида ткани по сырьевому составу. Сравнительная характеристика свойств тканей из различных волокон.
Практическиеработы:
ПР11.Определениесырьевогосоставатканейиизучениеихсвойств.
Конструированиешвейныхизделий(1часа)
Понятие о поясной одежде. Виды поясной одежды. Конструкции юбок. Снятиемерокдляизготовленияпояснойодежды.Построениечертежапрямой юбки.
Практическиеработы:
ПР12Изготовлениевыкроекдляобразцовручныхимашинныхработ.
ПР13Снятиемерокипостроениечертежапрямойюбкивнатуральнуювеличину.
Моделированиешвейныхизделий(1час)
Приёмы моделирования поясной одежды. Моделирование юбки с расширениемкнизу.Моделированиеюбкисоскладками.Подготовкавыкройкик раскрою. Получение выкройки швейного изделияиз пакета готовых выкроек, журнала мод, с CD и из Интернета.
Практическиеработы:
ПР14.Моделирование юбки.
ПР15.Подготовкавыкройкипроектногоизделиякраскрою.
Швейнаямашина(1час)
Уходзашвейноймашиной:чисткаисмазкадвижущихсяивращающихся частей. Приспособления к швейной машине для потайного подшивания и окантовывания среза.
Практическиеработы:

ПР16.Выполнениепотайногоподшиванияиокантовываниясрезаспомощью приспособлений к швейной машине.
ПР17Уходзашвейноймашиной:чисткаисмазка.
Технологияизготовленияшвейныхизделий(4часов)
Технологияизготовленияпоясногошвейногоизделия.Правилараскладки выкроек поясного изделия на ткани. Правила раскроя. Выкраивание бейки.
Критерии качества кроя. Правила безопасной работыножницами, булавками, утюгом. Дублирование детали пояса клеевой прокладкой-корсажем. Основные операции при ручных работах: прикрепление подогнутого края потайными стежками — подшивание. Основные машинные операции: подшивание потайным швом с помощью лапки для потайного подшивания; стачивание косых беек; окантовывание среза бейкой. Классификация машинных швов: краевой окантовочныйшовсзакрытымсрезомисоткрытымсрезом.Технологияобработки среднего шва юбки с застёжкой-молнией и разрезом. Притачивание застёжки- молнии вручную и на швейной машине. Технология обработки односторонней, встречной и бантовой складок. Подготовка и проведение примерки поясной одежды. Устранение дефектов после примерки. Последовательность обработки поясногоизделияпослепримерки.Технологияобработкивытачек,боковыхсрезов, верхнего среза поясного изделия прямым притачным поясом. Вымётывание петли и пришивание пуговицы на поясе. Обработка нижнего среза изделия. Обработка разреза в шве. Окончательная чистка и влажно-тепловая обработка изделия.
Практическиеработы:
ПР18Раскройпроектногоизделия.
ПР 19 Изготовление образцов ручных и машинных работ. ПР20Обработкасреднегошваюбкисзастежкой-молнией. ПР 21 Обработка складок.
ПР22Подготовкаипроведениепримеркипоясногоизделия.
ПР23Обработкаюбкипослепримерки:вытачекибоковыхсрезов,верхнегосреза прямым притачным поясом, нижнего среза.
ПР24Выполнениепрорезнойпетлиипришиваниепуговицы.
ПР25Чисткаизделияиокончательнаявлажно-тепловаяобработка.
Художественныеремесла(5часов) Ручная роспись тканей (2 часа)
Понятие о ручной росписи тканей. Подготовка тканей к росписи. Виды батика.Технологиягорячегобатика.Декоративныеэффектывгорячембатике. Технология холодного батика. Декоративные эффекты в холодном батике.
Особенностивыполненияузелковогобатикаисвободнойросписи.Профессия художник росписи по ткани.
Практическиеработы:
ПР26Выполнениеобразцаросписитканивтехникехолодногобатика.
Вышивание(3часов)
Материалы и оборудование для вышивки. Приёмы подготовки ткани к вышивке. Технология выполнения прямых, петлеобразных, петельных, крестообразных и косых ручных стежков. Техника вышивания швом крест горизонтальными и вертикальными рядами, по диагонали. Использование ПК в вышивке крестом. Техника вышивания художественной, белой и владимирской гладью.Материалыиоборудованиедлявышивкигладью.Атласнаяиштриховая

гладь. Швы французский узелок и рококо. Материалы и оборудование для вышивкиатласнымилентами.Швы,используемыеввышивкелентами.Стиркаи оформление готовой работы. Профессия вышивальщица.
Практическиеработы:
ПР27Выполнениеобразцовшвовпрямыми,петлеобразными,петельными, крестообразными и косыми стежками.
ПР28Выполнениеобразцавышивкивтехникекрест.
ПР29Выполнениеобразцоввышивкигладью,французскимузелкомирококо. ПР 30. Выполнение образца вышивки атласными лентами.
Технологиитворческойиопытническойдеятельности(6часов) Исследовательская и созидательная деятельность (6 часов)
Понятие о творческой проектной деятельности, индивидуальных и коллективных творческих проектах. Цель и задачи проектной деятельности в 7 классе. Составные части годового творческого проекта семиклассников. Этапы выполнения проекта: поисковый (подготовительный), технологический, заключительный(аналитический).Определениезатратнаизготовлениепроектного изделия. Испытания проектных изделий. Подготовка презентации, пояснительной записки и доклада для защиты творческого проекта
Творческиепроекты:
1. Творческийпроектпоразделу«Технологиидомашнегохозяйства»
2. Творческийпроектпоразделу«Кулинария»
3. Творческийпроектпоразделу«Созданиеизделийизтекстильныхматериалов»
4. Творческийпроектпоразделу«Художественныеремесла»
ПР31.Составлениепортфолиоиразработкаэлектроннойпрезентации. ПР 32 Презентация и защита творческого проекта.
Основыаграрнойтехнологии(весна)(3часов)
Срокииспособыпрививки,ихбиологическоеобоснование.Особенностизакладки кроны различных плодовых культур. Вредители овощных, полевых и плодово- ягодных культур и меры борьбы с ними. Правила личной гигиены при работе с ядохимикатами.
Экскурсия.Весеннийуходзаплодово-ягоднымикультурами,особенностиуходаза сеянцами и саженцами.
Практическиеработы:
ПР33Составлениеагротехническихплановповыращиваниюплодово-ягодных культур и планов наблюдений за их ростом и развитием.
ПР34Стратификациясемянплодовыхкультур.
ПР35Работавплодово-ягодномсаду,перекопкаприствольныхкругов, уничтожение сорняков.
ПР36Весенниеработыпоборьбесвредителямисельскохозяйственныхкультур.

8 класс
Основноесодержаниепрограммы(34час)


Сельскохозяйственныйтруд
Осенняяобработкапочвы(4ч.)

Технология основной и поверхностной обработки почвы: характеристика, применение в различных климатических зонах. Знакомство с технологиями обработки почвы используемыми в хозяйстве. Правила техники безопасное при работе на с/х труде. Осенняя обработка почвы. Особенности осенней обработки почвы.Уборкаовощейсучебно-опытногоучастка.Закладкаовощейнахранение. Виды удобрений. Органические удобрения. Заготовка органических удобрений.
Правилабезопаснойработыпризаготовкеорганическихудобрений.Хранение органических удобрений. Перекапывание почвы. Внесение удобрений.
Высадкаовощныхкультур
ПодготовкаСемянипосадочногоматериалакпосеву.Очисткаисортировка семян. Определение всхожести семян. Подготовка луковиц к посадке. Приемы ухода за растениями моркови, свеклы, лука. Посадка семян огурцов на учебно-опытном участке. Подготовка картофеля к посадке. Посадка картофеля. Высадка рассады овощей.
Технологияведениядома(8ч)
Элементыдомашнейэкономики
Теоретическиесведения.Понятие«семья».Рольсемьивгосударстве.Основные функции семьи. Семейная экономика как наука, ее задачи. Виды доходов и расходов семьи. Источники доходов школьников.
Понятия«предпринимательскаядеятельность»,«личноепредпринимательство»,
«прибыль»,«лицензия»,«патент».Формысемейногопредпринимательства, факторы, влияющие на них.
Понятие«потребность».Потребностифункциональные,ложные,материальные, духовные, физиологические, социальные. Потребности в безопасности и самореализации. Пирамида потребностей. Уровень благосостояния семьи.
Классификацияпокупок.Анализнеобходимостипокупки.Потребительский портрет вещи. Правила покупки.
Понятие«информацияотоварах».Источникиинформацииотоварахилиуслугах. Понятие «сертификация». Задачи сертификации. Виды сертификатов.
Понятия «маркировка», «этикетка», «вкладыш». Виды торговых знаков. Штриховоекодированиеиегофункции.Информация,заложеннаявштрихкоде.
Понятия«бюджетсемьи»,«доход»,«расход».Бюджетсбалансированный, дефицитный, избыточный. Структура семейного бюджета. Планирование семейного бюджета. Виды доходов и расходов семьи.
Понятие«культурапитания».Сбалансированное,рациональноепитание.Правила покупки продуктов питания. Учет потребления продуктов питания в семье, домашняя расходная книга.
Способысбереженияденежныхсредств.Личныйбюджетшкольника.Учетная книга школьника.

Приусадебный участок. Его влияние на семейный бюджет. Варианты использованияприусадебногоучасткавцеляхпредпринимательства.Правила расчета стоимости продукции садового участка.
Практическиеработы.Определениевидоврасходовсемьи.Составлениеперечня товаров и услуг — источников доходов школьников.
Расчет затрат на приобретение необходимых для учащегося 8 класса вещей. Определениеположительныхиотрицательныхпотребительскихкачестввещей.
Анализсертификатасоответствиянакупленныйтовар.
Разработкаэтикеткинапредполагаемыйтовар.Определениепоштрихкодустраны- изготовителя. Сравнение предметов по различным признакам.
Составлениеспискарасходовсемьи.Разработкапроектаснижениязатратна оплату коммунальных услуг.
Оценказатратнапитаниесемьинанеделю.Определениепутиснижениязатратна питание.
Составлениебухгалтерскойкнигирасходовшкольника.
Расчетплощадидлявыращиваниясадово-огородныхкультур,необходимыхсемье. Расчет прибыли от реализации урожая. Расчет стоимости продукции садового участка.
Вариантыобъектовтруда.Сертификатсоответствиянатовар.Этикеткана товар. Список расходов семьи. Проект снижения расходов.


Тема.Бюджетсемьи
Теоретическиесведения.Источникисемейныхдоходовибюджетсемьи.Способы выявления потребностей семьи. Технология построения семейного бюджета.
Доходы и расходы семьи. Технология совершения покупок. Потребительские качестватоваровиуслуг.Способызащитыправпотребителей.Технологияведения бизнеса. Оценка возможностей предпринимательской деятельности для пополнения семейного бюджета
Лаборно-практические и практические работы. Оценивать имеющиеся и возможныеисточникидоходовсемьи.Анализироватьпотребностичленовсемьи. Планироватьнедельные,месячныеигодовыерасходысемьисучётомеёсостава. Анализировать качество и потребительские свойства товаров. Планировать возможную индивидуальную трудовую деятельность.
Тема.Расходысемьи
Постоянныеипеременныерасходы.Экономиясредств.Ограниченностьресурсов семьи, рост потребностей. Распределение бюджета. Хозяйственная книга.
Расходынаэнергоносители:газ,уголь,дроваит.д.Расчетпотребностейв энергоносителях средней семьи.

Расходы на услуги: отопление, водоснабжение, телефон и другие средства информацииителекоммуникации,квартплата,оплатазадетскийсадидругие платные учреждения образования и медицинские услуги.
Расходынапитание.Физиологическиобоснованныенормырасходапродуктов питания на человека, семью. Меню семьи. Учет биологических требований к
питанию семьи и ее экономических возможностей. Затраты на питание. Составлениеменюсемьинадень,неделюиегоэкономическоеобоснование.
Расходынаодеждуиотдых.Непредвиденныерасходы. Прожиточныйминимум семьи. Расчет потребительской корзины. Черта бедности. Бюджет школьника.
Анализежедневных,еженедельных,месячныхигодовыхрасходов.Лицевойсчет школьника.
Тема.Менеджментвсемейнойэкономике
Осуществление учета, планирования, организации и контроля в семейной экономике.Самоменеджменткаждогочленасемьи—залогегоуспехавжизни.
Производствотоваровиуслугвусловияхсемьи.Рациональноеиспользование ресурсов семьи. Физический и интеллектуальный труд. Забота каждого члена семьи о благополучии всех.
Экономические возможности и экономические потребности семьи. Покупка товаров и услуг. Правила покупки товаров и услуг. Анализ рекламы. Изучение конъюнктурырынка.Рекламатоваровнаупаковках.Защитаправпотребителей. Инструкции пользования товарами и услугами. Вложение семейных средств в банки, ценные бумаги и т. п.
Тема.Предпринимательство:сущность,цели,задачи
ИсторияпредпринимательствавРоссии.Поисксвоегодела.Предприниматели— творцы бизнеса, организаторы и производители товаров и услуг.
Предпринимательствокаквиддеятельности.
Домвкотороммыживем(3 час)
Теоретическиесведения.Интерьержилыхпомещенийиихкомфортность. Современные стили в оформлении жилых помещений.
Характеристикаосновныхэлементовсистемэнергоснабжения,теплоснабжения, водопроводаиканализациивгородскомисельском(дачном)домах.Правилаих эксплуатации.
Характеристика распространенных технологий ремонта и отделки жилых помещений. Подбор строительно-отделочных материалов. Оснащение рабочего местадляремонтаиотделкипомещений.Применениеосновныхинструментовдля ремонтно-отделочных работ.
Экологическаябезопасностьматериаловитехнологийвыполненияремонтно- отделочных работ.
Соблюдениеправилбезопасноститрудаигигиеныпривыполненииремонтно- отделочных работ. Применение индивидуальных средств защиты и гигиены.

Уходзаразличнымивидамиполовыхпокрытий.Подборнаосноверекламной информации современной бытовой техники сучетомпотребностейи доходов семьи. Соблюдение правил безопасного пользования бытовой техникой.
Соблюдениеправилбезопасноготрудаиправилпредотвращенияаварийных ситуаций в сети водопровода иканализации. Простейший ремонт элементов систем водоснабжения и канализации.
Ознакомлениеспрофессиямивобластитруда,связанногосвыполнением санитарно-технических или ремонтно-отделочных работ.
Художественнаяобработкаматериалов(5)
Теоретическиесведения.Природатворчества.Художественноетворчества. Архаичные технологии. История развития и способы работы с лентами.
Практическиеработы:Изготовлениебантовдляупаковочныхпраздничных коробок
Электротехническиеработы(1ч)
Электротехническиеустройства
ОсновныетеоретическиесведенияЭлектрическиеисточникисвета(лампы накаливания: моноспиральные, биспиральные криптоновые).
Электронагревательныеприборы:утюгиэлектропечь.


Созданиеизделийизтекстильныхиподелочныхматериалов(6час)
Основные теоретические сведения Краткие сведения из истории. Ассортимент изделий, выполненных в технике «валяние». Сырьё, материалы и приспособления. ТБ. Использование ИКТ в технологическом процессе Технология и отработка техникивыполненияизделия.Требования,предъявляемыекготовомуизделию.ТБ Подготовкаповерхности,грунтовка,сушкаизделия.Уходзаизделиямивпроцессе эксплуатации
Практическиеработывстиле«валяние»


Творческая,проектнаядеятельность(4час)
Тема.Исследовательскаяисозидательнаядеятельности
Теоретическиесведения.Цельизадачипроектнойдеятельностив8классе. Составные части годового творческого проекта семиклассников.
Практическиеработы.Творческийпроектпоразделу«Технологиидомашнего хозяйства».
Творческийпроектпоразделу«Созданиеизделийизтекстильныхматериалов». Творческий проект по разделу «Художественные ремёсла».
Составлениепортфолиоиразработкаэлектроннойпрезентации.

Презентацияизащитатворческогопроекта.
Вариантытворческихпроектов:«Умныйдом»,«Комплектсветильниковдлямоей комнаты», «Праздничный наряд», «Подарок своими руками», «


Сельскохозяйственныйтруд
Дизайнпришкольногоучастка(3 час)
ОсновныетеоретическиесведенияОсновныетеоретическиесведенияоспособах обустройства пришкольного участка. Элементы декоративного оформления участка (газоны, альпийские горки, цветочные бордюры)
Основные стили садовопаркового искусства. Ассортимент и правила подбора растенийдлягорки,бордюровигазоновОсновныестилевыеформыландшафта для создания декоративного оформления пришкольного участка
Особенности фитодизайна пришкольного участка (микроклимат, растения, композиция).Составлениеэскизаразмещениякультурнапришкольномучастке


Практические работы.Декоративное оформление участка. Стили садово- парковогоискусстваОсобенностиландшафтногостиляПрактическаяработа
«Эскизозелененияпришкольногоучастка»


Вариантыобъектовтруда(темпроектов)Пришкольныйучасток,учебник, рабочая тетрадь


Учебно-тематическоепланирование5–8класс
5 класс(34ч)

	№п\п
	Названиераздела
	Реализация
воспитательного потенциала
урока
	Всегочасов

	1
	Растениеводство(осеннийпериод)
	
	4

	2
	Творческаяпроектнаядеятельность
	
	1

	3
	Оформлениеинтерьера
	
	2

	4
	Кулинария
	
	8

	5
	Созданиеизделийизтекстильных
	
	10



	
	материалов
	
	

	6
	Художественныеремёсла
	
	5

	7
	Растениеводство(весеннийпериод)
	
	3

	8.
	Итоговоезанятие
	
	1

	
	Итого:
	34





6 класс(34ч)

	№п\п
	Названиераздела
	Реализациявоспитательного потенциала урока
	Всегочасов

	1
	Растениеводство(осенний период)
	· установление доверительных отношений между учителем и его учениками;
· побуждение школьников соблюдать на уроке общепринятые нормы поведения, правила общения со старшими(учителями)исверстниками (школьниками), принципы учебной дисциплины и самоорганизации
	4

	2
	Оформлениеинтерьера
	· использование
воспитательных	возможностей содержания учебного предмета через демонстрацию детям примеров ответственного,		гражданского поведения,проявлениячеловеколюбия и добросердечности, через подбор соответствующих текстов для чтения, задач для решения, проблемных ситуаций для обсуждения в классе;
•применение на уроке интерактивных форм работы учащихся: интеллектуальных игр, стимулирующих познавательную мотивацию школьников; дидактического театра, гдеполученные на уроке знания обыгрываются в театральных постановках;дискуссий,которыедают учащимся возможность приобрести опыт ведения конструктивного диалога;групповойработыилиработы
	4



	
	
	в парах, которые учат школьников команднойработеивзаимодействиюс другими детьми
	

	3
	Кулинария
	•включение в урок игровых процедур, которые помогают поддержать мотивацию детей к получению знаний, налаживанию позитивных		межличностных отношений в классе, помогают установлению	доброжелательной атмосферы во время урока;
•организация шефства мотивированныхиэрудированных учащихся над их неуспевающими одноклассниками, дающего школьникам социально значимый опыт сотрудничества и взаимной помощи
	4

	4
	Создание изделий из текстильныхматериалов
	•инициирование и поддержка исследовательской	деятельности школьников в рамках реализации ими индивидуальных и групповых исследовательских проектов.
· использование воспитательных возможностей содержания учебного предмета через демонстрацию детям примеров ответственного, гражданского поведения, проявления человеколюбия и добросердечности, через подбор соответствующихтекстовдлячтения,задачдлярешения, проблемных ситуацийдля обсуждения в классе
	12

	5
	Художественныеремёсла
	•включение в урок игровых процедур, которые помогают поддержать мотивацию детей к получению знаний, налаживанию позитивных		межличностных отношений в классе, помогают установлению	доброжелательной атмосферы во время урока;
•применение на уроке интерактивныхформработы
	6



	
	
	учащихся: интеллектуальных игр, стимулирующих		познавательную мотивацию			школьников; дидактического	театра,	где полученные на уроке знания обыгрываются в театральных постановках; дискуссий, которые дают учащимся возможность приобрести опыт ведения конструктивного диалога;групповойработыилиработы в парах, которые учат школьников командной работе и взаимодействию с другими детьми
	

	6
	Растениеводство(весенний период)
	•организация		шефства мотивированных и эрудированных учащихся над их неуспевающими одноклассниками,	дающего школьникам социально значимыйопыт сотрудничества и взаимной помощи;
•инициирование и поддержка исследовательской	деятельности школьников в рамках реализации ими индивидуальных и групповых исследовательских проектов.
	3

	7
	Итоговоезанятие
	· использование воспитательных возможностей содержания учебного предмета через демонстрацию детям примеров ответственного, гражданского поведения, проявления человеколюбия и добросердечности, через подбор соответствующихтекстовдлячтения,задачдлярешения, проблемных ситуацийдля обсуждения в классе
	1

	
	Итого:
	
	34





7 класс(34ч)

	№п\п
	Названиераздела
	Реализациявоспитательного потенциала урока
	Всего часов



	1
	Основыаграрнойтехнологии (осень)
	· побуждение школьников соблюдать на уроке общепринятые нормы поведения, правила общения со старшими(учителями)исверстниками (школьниками), принципы учебной дисциплины и самоорганизации;
•инициирование и поддержка исследовательской	деятельности школьников в рамках реализации ими индивидуальных и групповых исследовательских проектов.
	4

	2
	Технологиидомашнего хозяйства
	· использование
воспитательных	возможностей содержания учебного предмета через демонстрацию детям примеров ответственного,		гражданского поведения,проявлениячеловеколюбия и добросердечности, через подбор соответствующих текстов для чтения, задач для решения, проблемных ситуаций для обсуждения в классе;
· побуждение школьников соблюдать на уроке общепринятые нормы поведения, правила общения со старшими (учителями)и сверстниками (школьниками), принципы учебной дисциплины и самоорганизации
	4

	3
	Кулинария
	•включение в урок игровых процедур, которые помогают поддержать мотивацию детей к получению знаний, налаживанию позитивных		межличностных отношений в классе, помогают установлению	доброжелательной атмосферы во время урока;
•организация шефства мотивированныхиэрудированных учащихся над их неуспевающими одноклассниками, дающего школьникам социально значимый опыт сотрудничества и взаимной помощи
	4



	4
	Создание изделий из текстильныхматериалов
	•инициирование и поддержка исследовательской	деятельности школьников в рамках реализации ими индивидуальных и групповых исследовательских проектов.
· побуждение школьников соблюдать на уроке общепринятые нормы поведения, правила общения со старшими(учителями)исверстниками (школьниками), принципы учебной дисциплины и самоорганизации
	12

	5
	Художественныеремёсла
	•включение в урок игровых процедур, которые помогают поддержать мотивациюдетейкполучениюзнаний, налаживанию позитивных межличностных отношений в классе, помогают установлению доброжелательной атмосферы во время урока
· использование воспитательных возможностей содержания учебного предмета через демонстрацию детям примеров ответственного, гражданского поведения, проявления человеколюбия и добросердечности, через подбор соответствующихтекстовдлячтения,задачдлярешения, проблемных ситуацийдля обсуждения в классе
	6

	6
	Растениеводство(весенний период)
	•применение на уроке интерактивных форм работы учащихся: интеллектуальных игр, стимулирующих познавательную мотивацию школьников; дидактического театра, гдеполученные на уроке знания обыгрываются в театральных постановках;дискуссий,которыедают учащимся возможность приобрести опыт ведения конструктивного диалога;групповойработыилиработы в парах, которые учат школьников
	3



	
	
	команднойработеивзаимодействиюс другими детьми;
· побуждение школьников соблюдать на уроке общепринятые нормы поведения, правила общения со старшими(учителями)исверстниками (школьниками), принципы учебной дисциплины и самоорганизации
	

	7
	Итоговоезанятие
	•инициирование и поддержка исследовательской деятельности школьниковврамкахреализацииими индивидуальных и групповых исследовательских проектов
	5

	
	Итого:
	
	34





8класс(34ч)

	№п\п
	Названиераздела
	Реализациявоспитательного потенциала урока
	Всего часов

	1
	Технология сельскохозяйственного производства (осень)
	· использование воспитательных возможностей содержания учебного предмета через демонстрацию детям примеров ответственного, гражданского поведения, проявления человеколюбия и добросердечности, через подбор соответствующихтекстовдлячтения,задачдлярешения, проблемных ситуацийдля обсуждения в классе
· установление доверительных отношений между учителем и его учениками;
	4

	2
	Технологияведениядома
	•включение в урок игровых процедур, которые помогают поддержать мотивациюдетейкполучениюзнаний, налаживанию позитивных межличностных отношений в классе, помогают установлению доброжелательной атмосферы во время урока;
	8



	
	
	· привлечение внимания школьников к ценностному аспекту изучаемых на уроках явлений, организация их работы с получаемой на уроке социально значимой информацией – инициирование ее обсуждения,высказыванияучащимися своего мнения по ее поводу,выработки своего к ней отношения;
	

	3
	Дом,вкотороммыживём
	•организация		шефства мотивированных и эрудированных учащихся над их неуспевающими одноклассниками,	дающего школьникам социально значимыйопыт сотрудничества и взаимной помощи;
· побуждение школьников соблюдать на уроке общепринятые нормы поведения, правила общения со старшими(учителями)исверстниками (школьниками), принципы учебной дисциплины и самоорганизации;
	3

	4
	Художественнаяобработка материалов
	•включение	в	урок		игровых процедур,	которые		помогают
	4

	
	
	поддержать	мотивацию	детей	к
	

	
	
	получению	знаний,	налаживанию
	

	
	
	позитивных	межличностных
	

	
	
	отношений	в	классе,	помогают
	

	
	
	установлению	доброжелательной
	

	
	
	атмосферывовремяурока;
	

	
	
	•применение	на	уроке
	

	
	
	интерактивных	форм	работы
	

	
	
	учащихся:	интеллектуальных	игр,
	

	
	
	стимулирующих	познавательную
	

	
	
	мотивацию	школьников;
	

	
	
	дидактического	театра,	где
	

	
	
	полученные	на	уроке	знания
	

	
	
	обыгрываются	в	театральных
	

	
	
	постановках;дискуссий,которыедают
	

	
	
	учащимся	возможность	приобрести
	

	
	
	опыт	ведения	конструктивного
	

	
	
	диалога; групповойработыилиработы
	

	
	
	впарах,которыеучатшкольников
	



	
	
	командной работе и взаимодействию с другими детьми;
	

	5
	Электротехническиеработы
	· побуждение школьников соблюдать на уроке общепринятые нормы поведения, правила общения со старшими(учителями)исверстниками (школьниками), принципы учебной дисциплины и самоорганизации;
•инициирование и поддержка исследовательской	деятельности школьников в рамках реализации ими индивидуальных и групповых исследовательских проектов.
	1

	6
	Создание изделий из текстильныхматериалов
	•применение на уроке интерактивных форм работы учащихся: интеллектуальных игр, стимулирующих познавательную мотивацию школьников; дидактического театра, гдеполученные на уроке знания обыгрываются в театральных постановках;дискуссий,которыедают учащимся возможность приобрести опыт ведения конструктивного диалога;групповойработыилиработы в парах, которые учат школьников командной работе и взаимодействию с другими детьми;
•инициирование и поддержка исследовательской	деятельности школьников в рамках реализации ими индивидуальных и групповых исследовательских проектов.
	6

	7
	Творческаяпроектная деятельность
	•организация		шефства мотивированных и эрудированных учащихся над их неуспевающими одноклассниками,	дающего школьникам социально значимыйопыт сотрудничества и взаимной помощи;
•применение	на	уроке
	5



	
	
	интерактивных форм работы учащихся: интеллектуальных игр, стимулирующих		познавательную мотивацию			школьников; дидактического	театра,	где полученные на уроке знания обыгрываются в театральных постановках; дискуссий, которые дают учащимся возможность приобрести опыт ведения конструктивного диалога;групповойработыилиработы в парах, которые учат школьников командной работе и взаимодействию с другими детьми;
	

	8
	Технология сельскохозяйственного производства (весна)
	•включение в урок игровых процедур, которые помогают поддержать мотивацию детей к получению знаний, налаживанию позитивных		межличностных отношений в классе, помогают установлению	доброжелательной атмосферы во время урока;
· использование
воспитательных	возможностей содержания учебного предмета через демонстрацию детям примеров ответственного,		гражданского поведения,проявлениячеловеколюбия и добросердечности, через подбор соответствующих текстов для чтения, задач для решения, проблемных ситуаций для обсуждения в классе;
	2

	
9
	Итоговоезанятие
	•инициирование и поддержка исследовательской	деятельности школьников в рамках реализации ими индивидуальных и групповых исследовательских проектов.
	

	
	Итого:
	34



Календарнотематическоепланирование5класс




	№ п/п
	Раздел. Темаурока
	Тип урока
	Элементы содержания/основны е понятия
	Виды деятельности ученика

	
	

	1.


1.1
	Растениеводство.
Осенний период (4ч).Ознакомлениеучащихсясучебно- опытным участком. Экскурсия на учебно-опытный участок.
	экскур сия
	Направления растениеводства.
	Проводят наблюденияза размещением овощных культур на
участке.

	1.2.
	Требованияовощныхкультурк
	Урок-
	Ведущиеовощныеи
	Планируют

	2
	условиямвыращивания.ПР–
	практи
	цветочно-
	осенниеработы

	
	1:Уборкаиучётурожая
	кум
	декоративные
	научебно-

	
	выращенныхкультур.
	
	культурырегиона,их
	опытномучастке

	
	
	
	биологическиеи
	и вличном

	
	
	
	хозяйственные
	подсобном

	
	
	
	особенности.
	хозяйстве,

	
	
	
	
	выбирают

	
	
	
	
	культуры,

	
	
	
	
	планируютих

	
	
	
	
	размещение на

	
	
	
	
	участкесучетом

	
	
	
	
	севооборота

	1.3
	ПР-2:Выяснениерезультатов
	Урок-
	Оценкаурожайности
	Оценивают

	3
	опытов.Уборкаиучёт урожая
	практи
	основных сортови
	урожайность

	
	выращенныхкультур
	кум
	культур
	основных сортов

	
	
	
	
	и культур.

	1.4
	Правилаотбораихранения
	Урок–
	Способы
	Выбирают

	4
	семенногоматериала.ПР-3:Отбор
	практи
	размножения
	технологию,

	
	семенногоматериала,подготовка
	кум
	растений.
	инструменты,

	
	изакладкаегонахранение.
	
	
	орудияи

	
	
	
	
	выполняют

	
	
	
	
	основные

	
	
	
	
	технологические

	
	
	
	
	приемы

	
	
	
	
	выращивания

	
	
	
	
	растенийи

	
	
	
	
	уборкиурожаяс

	
	
	
	
	учетомправил

	
	
	
	
	безопасного

	
	
	
	
	трудаиохраны

	
	
	
	
	окружающей

	
	
	
	
	среды

	
	

	2.
	Творческаяи проектная
	Ознако
	Технологиякак
	Знакомятсяс

	5
	деятельность(1 ч)
	мление
	дисциплинаикак
	примерами

	
	
	с
	наука.Цельизадачи
	творческих

	
	
	новым
	изученияпредмета
	проектов

	
	
	матери
	«Технология»в5
	пятиклассников



	
	
	алом
	классе. Содержание предмета. Вводный инструктажпоохране труда. Этапы проектной деятельности.
	Определяют цель и задачи проектной деятельности. Изучаютэтапы выполнения
проекта.

	
	

	3.
	Оформлениеинтерьера2ч.
	Ознако
	Понятиеоб интерьере.
	Знакомятсяс

	3.1
	Интерьеркухни-столовой
	мление
	Требованияк
	эргономическим

	6.
	Творческийпроект: Планировка
	с
	интерьеру
	и, санитарно-

	
	кухни-столовой.ПР:Разработка
	новым
	(эргономические,
	гигиеническими,

	
	планаразмещения оборудования
	матери
	санитарно-
	эстетическими

	
	накухне-столовой.
	алом
	гигиенические,
	требованиямик

	
	
	Урок-
	эстетические).
	интерьеру.

	
	
	практи
	Планировкакухни.
	Исследованиепо

	
	
	кум
	Цветовоерешение
	теме:

	
	
	
	кухни.Использование
	«Устройство

	
	
	
	современных
	современной

	
	
	
	материаловвотделке
	кухни».

	
	
	
	кухни.Современные
	Планируют

	
	
	
	стиливоформлении
	кухнюс

	
	
	
	кухни.
	помощью

	
	
	
	Проектирование
	шаблонов

	
	
	
	кухнинаПК
	

	
	

	3.2.
	Бытовые
	Урок-
	Общиесведенияо
	Изучают

	7
	электроприборы.Изучение
	практи
	видах, принципе
	потребность в

	
	потребностивбытовыхи
	кум
	действияи правилах
	бытовых

	
	электроприборахнакухне.
	
	эксплуатации
	электроприборах

	
	Изучениебезопасныхприемов
	
	бытовых
	накухне.

	
	работыс бытовыми
	
	электроприборовна
	Исследованиепо

	
	электроприборами.
	
	кухне:бытового
	теме:«История

	
	
	
	холодильника,
	электроприборов

	
	
	
	микроволновойпечи
	».

	
	
	
	(СВЧ),
	Изучают

	
	
	
	посудомоечной
	принципы

	
	
	
	машиныидр.
	действияи

	
	
	
	
	правила

	
	
	
	
	эксплуатации

	
	
	
	
	микроволновой

	
	
	
	
	печиибытового

	
	
	
	
	холодильника

	
	

	4.
	Кулинария(8ч.)
	
	Санитарно-
	Овладевают

	4.1.
	Санитарияигигиенана кухне.
	
	гигиенические
	навыками

	8
	
	
	требования.
	личной гигиены.

	
	
	
	Необходимыйнабор
	Организуют

	
	
	
	посудыдля
	рабочее место.

	
	
	
	приготовленияпищи.
	Определяют

	
	
	
	Моющиеичистящие
	набор

	
	
	
	средства.
	безопасныхдля

	
	
	
	Правилабезопасной
	здоровья

	
	
	
	работынакухне.
	моющихи

	
	
	
	Перваяпомощьпри
	чистящих



	
	
	
	порезах и ожогах паромиликипятком
	средств. Осваивают безопасные приёмыработыс кухонным оборудованием Оказывают первую помощь при порезах и
ожогах

	4.2
9
	Физиология питания.
ПР-Составление индивидуальногорежимапитания и дневного рациона на основе пищевой пирамиды.
	
	Питание как физиологическая потребность.
Пищевые вещества. Значение белков, жиров, углеводов для жизнедеятельности человека. Пищевая пирамида. Роль витаминов, минеральныхвеществ и воды в обмене веществ
Пищевыеотравления. Первая помощь при отравлениях. Режим питания
	Исследованиепо теме: « Содержание в пищевых продуктах витаминов, минеральных солей и микроэлементов
». Осваивают исследовательск ие навыки при проведении лабораторных работ.
Составляют индивидуальный режимпитанияи дневной рацион на основе
пищевой пирамиды

	4.3
10
	Бутерброды. Горячиенапитки
.(теория)
	
	Значение хлеба в питании человека. Видыбутербродов. Технология приготовления бутербродов.
Требованияккачеству готовых бутербродов. Условия и сроки их хранения.
Виды горячих напитков (чай, кофе, какао, горячий шоколад).Сортачая, их вкусовые достоинства, полезные свойства. Технология
заваривания.Сортаи виды кофе.
	Определяют вкусовые сочетания продуктов в бутербродах. Знакомитсяс профессией пекарь.


Исследованиепо теме:«Растения, из которых можно приготовить горячие напитки».

	4.4
11
	Блюда из круп, бобовых Блюдаизмакаронныхизделий
	
	Видыкруп,бобовых
Технология приготовления
	Читают
маркировку и штриховыекоды



	
	
	







од
	крупяных рассыпчатых,вязкихи жидких каш.
Требованияккачеству каши.
Применениебобовых в кулинарии
ды макаронных елийПодготовка
уктов киготовлению блюд. емяварки.Технология иготовления блюд из каронных изделий.
	наупаковках. Знакомятся с устройством кастрюли- кашеварки.
Находят и представляют информацию о крупах и продуктах их переработки; о блюдах из круп, бобовых Определяют экспериментальн о оптимальное соотношение крупы и жидкости при варке гарнира из крупы.
Определяют консистенцию блюда.
Знакомитьсяс профессией повар

	4.5
12
	Технологияприготовленияблюд из овощей и фруктов.
	
	Пищевая ценность овощей и фруктов, способы их хранения Хранение и условия кулинарного использования свежезамороженных продуктов. Влияние экологииокружающейсредына качество овощей и фруктов. Методы определения количестванитратовв овощах.
	Исследованиепо теме: Овощи, применяемые в кулинарии, о блюдахизних,о способах тепловой обработки».
Овладевают навыками деловых, уважительных, культурных отношений со всемичленами
бригады

	4.6
13
	Механическаякулинарная обработка овощей.
	
	Общие правила механической кулинарнойобработки овощей. Правила измельчения овощей.Инструменты иприспособлениядля нарезки.
Технология приготовления салата из сырых овощей (фруктов).Требования
	Описывают кулинарную механическую обработку овощей и фруктов.



	
	
	
	к качеству и оформлениюготовых
блюд
	

	4.7
14
	Блюдаизяиц.
	
	Значение яиц в питании человека. Использованиеяицв кулинарии. Меры предосторожности при кулинарной обработке яиц.
Способыхраненияи варки яиц.
	Определяют свежесть яиц. Готовятблюда из яиц.
Исследованиепо теме: « Способы храненияяицбез холодильника, о блюдах из яиц, способы оформления яиц к народным
праздникам»

	4.8
15
	Проект«Завтракдлясейсемьи» Составление меню завтрака.
Сервировкастолакзавтраку.


ПР-Разработкаменюзавтрака.





ПР-Сервировкастолак завтраку.
	
	Меню завтрака. Правилаповеденияза столомипользования столовыми приборами.






Понятие о сервировке стола. Особенности сервировки стола к завтраку. Набор столового белья, приборов и посуды длязавтрака.Способы складываниясалфеток.
	Составляют менюзавтрака. Рассчитывают количество и стоимость продуктов для приготовления завтрака.



Подбирают столовое бельё, столовые приборы и посуду для сервировкистолакзавтраку. Выполняют сервировкустолакзавтраку. Складывают салфетки.
Участвуют в ролевойигре
«Хозяйка и гостизастолом»

	
	

	5.
5.1
16
	Создание изделий из текстильных материалов (10ч.) Свойстватекстильныхматериалов Производство текстильных материалов.
ПР-:Определениенаправления долевой нити в тканях.
ПР:Определениелицевойи изнаночной сторон в ткани.
	
	Общиесвойства текстильных материалов.
Классификация текстильныхволокон. Способыполученияи свойстванатуральных волокон растительного происхождения.
	Исследуют свойства хлопчатобумажн ых и льняных тканей.
Определяют виды переплетения нитейвткани. Знакомятся с



	
	
	
	Основная и уточная нитивткани.Ткацкие переплетения.
Лицеваяиизнаночная стороны ткани.
	профессиями оператор прядильного производстваи ткач.
Составляют коллекции тканей из натуральных волокон растительного происхождения. Изучают характеристики различныхвидов волокон и материалов.
Определяют направление долевойнитив ткани.
Исследуют свойства нитей основы и утка. Определяют лицевую и изнаночную стороны ткани. Исследованиепо теме: « Производство нитейи тканей в домашних
условиях».

	5.2
17
	Конструированиешвейных изделий
Проект: Фартук для приготовлениязавтрака. Выкройка фартука.
ПР-:Снятиемерокиизготовление выкройки проектного изделия Раскрой швейного изделия.
	
	Понятие о чертеже и выкройке швейного изделия.Инструменты и приспособления для изготовления выкройки.
Определение размеровшвейного изделия.
Расположение конструктивных линий фигуры. Особенности построения выкроек салфетки, подушки для стула, фартука, прямой юбки с кулискойнарезинке, сарафана, топа.
Снятие мерок. Подготовкавыкройки
	Исследованиепо теме: « История швейных изделий» Снимают мерки
с фигуры человека и записывать результаты измерений.



	
	
	
	к раскрою. Копированиеготовой выкройки. Правила безопасной работы ножницами
	

	5.3
18
	
ПР: Подготовка выкройки проектногоизделиякраскрою Швейные ручные работы.
ПР:Изготовлениевыкроекдля образцов ручных и машинных работ.
	
	Подготовка ткани к раскрою. Раскладка выкроек на ткани. Инструменты и приспособлениядля раскроя.Обмеловка выкройки.
Выкраиваниедеталей швейного изделия.
Критерии качества кроя. Правила безопаснойработы. Понятие о стежке, строчке, шве.
Инструменты и приспособлениядля ручных работ.
Правилавыполнения прямого стежка.
Основные операции приручныхработах. Основные операции приручных работах.
	Рассчитываютпо формулам отдельные элементы чертежей швейных изделий. Строят чертёжшвейного изделия в масштабе 1 : 4 и в натуральную величину по своим меркам илипозаданным размерам.
Копируют готовую выкройку. Определяют
способ подготовки данного вида тканикраскрою. Выполняют экономную раскладку выкроек на ткани, обмеловку.
Выкраивают деталишвейного изделия.
Разрабатывают моделиизделий
Изготавливают образцыручных работ.

	5.4
19
	Подготовкашвейноймашинык работе.
ПР: Упражнение в шитье на швейноймашине,незаправленной нитками.
ПР: Заправка швейной машины нитками.Упражнениевшитьена
	
	Современнаябытовая швейная машина с электрическим приводом.
Организациярабочего местадлявыполнения машинных работ.
	Изучают устройство современной бытовой швейной
машины с электрическим



	
	швейноймашине,заправленной нитками.
Приемыработынашвейной машине.
ЛР: Исследование работы регулирующихмеханизмов швейной машины.
	
	Подготовкашвейной машины к работе.
Приёмы работы на швейной машине. Неполадки,связанные с неправильной заправкой ниток.
Назначениеиправила использования регулирующих механизмов.
	приводом. Подготавливают швейную машину к работе: наматывают нижнюю нитку на шпульку, заправляют верхнюю и нижнюю нитки, выводят нижнюю нитку наверх.
Исследованиепо теме: « История швейной машины».
Овладевают безопасными приёмамитруда

	5.5
20
	Технология изготовления швейных изделий.ПР: Изготовлениеобразцовручныхи машинных работ.
Влажно-тепловаяобработка.
	
	Понятиеостежке, строчке, шве.
Технология пошива салфетки, фартука, юбки.Оборудование для влажно-тепловой обработки ткани.
Правилавыполнения работ.
	Исследованиепо теме: « История создания инструментов для раскроя».
Знакомятсяс профессиями закройщик и портной Проводят
влажно- тепловую обработку на образцах машинныхшвов

	5.6
21
	Раскройпроектного изделия.
ПР:Раскладкавыкроек наткани.
	
	Правилабезопасной работы с портновскими булавками.
Выкраиваниедеталей швейного изделия.
Раскладкавыкроекна ткани с учётом направления долевой нити. Обмеловка выкройки с учётом припусков на швы.
	Выполняют экономную раскладку выкроек на ткани с учётом направления долевой нити, шириныткании направления рисунка, обмеловку с учётом
припусковна швы.

	5.7
22
	Раскройфартука. Обработка
деталейкроя.ПР:Раскрой
	
	Инструментыи
приспособлениядля
	Выкраивают
деталишвейного



	
	швейного изделия.
	
	раскроя.
	изделия. Выполняют раскрой швейного
изделия.

	5.8
23
	Обработканижнегоибоковых срезов фартука.
ПР: Обработка проектного изделияпоиндивидуальному плану.
	
	Последовательность изготовления швейных изделий.
Шов вподгибку с закрытымсрезом,шов вподгибкусоткрытым срезом.
	Обрабатывают проектное изделие по индивидуальном у плану.
Осуществляют самоконтроль и оценкукачества готового изделия, анализируют
ошибки.

	5.9
24
	Соединениепоясаснижней частью фартука
	
	Отделочнаястрочка
	Исследованиепо теме: « История швейных изделий, одежды».
Овладевают безопасными приёмамитруда.

	5.10
25
	Декоративная отделка. Окончательнаявлажно-тепловая обработка изделия.
ПР:Проведениевлажно-тепловых работ.
Защита проекта
	
	Обработканакладных карманов. Обработка кулиски. Тепловая обработкаРеализация этапов
выполнения творческогопроекта. Выполнение требований к готовому изделию.
Расчет затрат на изготовлениепроекта.




.
	Проводят декоративную отделкуизделия. Проводят
влажно- тепловую обработку изделия.
Защищают проект по разделу
«Создание изделий из текстильных материалов»

	
	

	6
6.1.
26
	Художественные ремёсла (5 ч.) Декоративно-прикладное искусство Экскурсия 2: Экскурсиявкраеведческиймузей (музей этнографии, школьный музей).
Особенности декоративно- прикладногоискусстванародов России. ЛР-: Изучение работ
	
	Понятиедекоративно- прикладного искусства.
Традиционные и современныевиды декоративно- прикладного искусства России. Знакомство с
	Посещают краеведческий музей (музей этнографии, школьный музей).
Исследованиепо теме: « Народные промыслы



	
	мастеров декоративно- прикладного искусства родного края. Зарисовка и фотографирование наиболее интересныхобразцоврукоделия
	
	творчествомнародных умельцев своего региона, области,села.Приёмы украшения праздничной одеждыв старину, изготовление сувениров к праздникам
	своего региона, способыи материалы, применяемых для украшения праздничной одежды в старину» Изучаютлучшие работымастеров декоративно- прикладного искусства родного края.
Зарисовываюти фотографируют наиболее интересные образцы рукоделия.

	6.2
27
	Орнамент.Символикав орнаменте.
ПР: Создание графической композиции,орнаментанаПКили на листе бумаги в клетку.
	
	Понятие орнамента. Применение орнаментавнародной вышивке. Цветовые сочетания в орнаменте.
Возможности графических редакторов ПК в создании эскизов, орнаментов, элементов композиции, в изученииразличных цветовых сочетаний.
	Выполняют эскизы орнаментов для салфетки, платка,одежды, декоративного панно. Создают графические композиции на листе бумаги или на ПК с помощью графического редактора

	6.3
28
	Лоскутноешитье
	
	Краткие сведения из истории создания изделий из лоскутов. Возможности лоскутной пластики, её связь с направлениями современной моды. Традиционныеузоры в лоскутном шитье. Материалы для лоскутногошитья,их подготовка к работе. Инструменты и приспособления.
	Изучают различныевиды техники лоскутного шитья.
Разрабатывают узор для лоскутного шитья на ПК с помощью графического редактора.
Изготавливают шаблоны из
картона или плотнойбумаги.

	6.4
29
	Лоскутноешитьепошаблонам. ПР: Изготовление образцов лоскутных узоров.
	
	Лоскутноешитьёпо шаблонам.
Аппликацияистёжка (выстёгивание) в
	Подбирают лоскуты ткани соответствующе
гоцвета,



	
	
	
	лоскутном шитье. Технология соединения лоскутноговерхас подкладкой и прокладкой.
Обработка срезов лоскутногоизделия
	фактуры, волокнистого состава для создания лоскутного изделия.
Изготавливают образцы лоскутных узоров.
Обсуждают наиболее удачныеработы. Исследованиепо теме: « История лоскутного
шитья»

	6.5
30
	Проект:Изготовлениеизделияв технике лоскутного шиться.
	
	Технология соединения лоскутноговерхас подкладкой и прокладкой.
Обработка срезов лоскутногоизделия Выполнение требований к готовому изделию. Расчет затрат на
изготовлениепроекта.
	Изготавливают проектное изделие.
Оформляют отчетпоработе.

	
	

	7
7.1
31
	Растениеводство(весенний период) (3ч.)
Возделываниеовощныхкультур. Экскурсия 3: Ознакомление с технологическим процессом возделывания овощных культур.
	
	Ознакомление с технологическим процессом возделывания овощныхкультур.
	Планировать весенниеработы на учебно- опытномучастке и в личном подсобном
хозяйстве

	7.2
32
	Выращиваниерассадыовощныхи цветочно-декоративных культур. Подготовка почвы
ПР:Выращиваниерассады овощных и цветочно- декоративных культур.
	
	Рассадныйспособ выращивания овощныхкультур. Направления растениеводства. Технологии производства продукции
растениеводства.
	Выбирать культуры, планироватьих размещение на участке

	7.3
33
	Рассадныйспособвыращивания капусты, томатов и других овощных культур.
	
	Ведущие овощные и цветочно- декоративные культурырегиона,их биологические и хозяйственные особенности.
	Выполнять основные технологические приемы выращивания растений с учетом правил безопасного
трудаиохраны



	
	
	
	
	окружающей
среды

	8
34
	Итоговое занятие.
Уход за рассадой. Закалка рассады.Отборивысадкавгрунт. ПР: Отбор и высадка в грунт.
Борьбасвредителямиовощных культур.
ПР-:Борьбасвредителями овощных культур
	
	Способы размножения растений. Приемы выращивания растений, агротехника, этапы проведенияопытана участке.
	Сроки посева культур, характеристика высаживаемых растений, приемы ухаживания за растениями,
порядок выполнения.






























Календарно-тематическоепланирование6класс



	№ п/п
	Раздел. Темаурока.
	Тип урока
	Элементысодержания

	
	
	
	

	1

1.1
1
	Растениеводство(осенний период) (4ч)Ознакомление с почвообрабатывающими орудиями. Понятие о зяблевой вспашке.
Экскурсиянапришкольный
участок.
	Урок- экскурсия.
	Почвообрабатывающиеорудия.Способыи значение осенней обработки почвы.
Правилаобработкипочвы. Зяблевая вспашка.

	1.2
2
	Уборкаиучётурожая выращенныхкультур.
П/р.Уборкаиучётурожая выращенных культур.
	Урок комплексного
применения знаний
	Ведущие овощные и цветочно- декоративныекультурырегиона,их
биологическиеихозяйственные особенности.

	1.3
	Понятиео сорте.
	Урок
	Сорт.Агротехническиеприемы



	3
	Агротехническиеприёмы выращивания овощных культур.
П/р.Обработкарезультатов опытов, отбор семенного материала.
	изучения нового материала.
	выращивания.

	1.4
4
	Понятие об овощном севооборотенапримере школьного участка.
	Урок изучения
нового материала.
	Севооборот,егозначениеитехнология

	2
	Оформлениеинтерьера(4ч)
	
	

	2.1
5
	Планировкаиинтерьер жилого дома
	Урок открытия новогознания
	Понятие о жилом помещении: жилой дом, квартира, комната, Зонирование пространстважилогодома.Организациязон приготовления и приёма пищи, отдыха и общениячленовсемьи,приёмагостей;зоны сна, санитарно-гигиенической зоны.
Зонированиекомнатыподростка.Понятиео композиции в интерьере. Интерьер жилого дома. Современные стили в интерьере.
Использованиесовременных материалови подбор цветового решения в отделке квартиры. Виды отделки потолка, стен, пола.Декоративноеоформлениеинтерьера

	2.2
6
	Комнатные растения, разновидности,технология выращивания.
П/р.Перевалка(пересадка) комнатных растений.
	Урок общеметодол огической направленнос ти
	Понятиеофитодизайне.Ролькомнатных растений в интерьере. Размещение комнатных растений в интерьере.
Разновидностикомнатныхрастений.Уход за комнатными растениями. Профессия садовник

	
2.3
7
	Творческийпроект«Растения в интерьере жилого дома»
	Урок развивающего контроля
	Какие растения необходимо и возможно разместить в интерьере моей комнаты. Формулировка цели и проблемы проекта (какаясуществуетпроблема?)Исследование
проблемы,обсуждениевозможных способов решения.

	2.4
8
	Защитатворческого проекта
«Растениявинтерьере жилого дома»
	Урок рефлексии
	Достоинстваинедостаткимоего проекта
«Растениявинтерьережилого дома».

	3
	Кулинария (4ч)
	
	

	3.1
9
	Рыба, пищевая ценность, технология первичной и тепловойобработкирыбы
	Урок открытия новогознания
	Пищевая ценность рыбы и нерыбных продуктов моря. Содержание в них белков, жиров,углеводов,витаминов.Видырыбыи нерыбных продуктов моря, продуктов из них. Маркировка консервов. Признаки доброкачественности рыбы. Условия и сроки хранения рыбной продукции..
Технологияприготовленияблюдизрыбыи
нерыбных продуктов моря. Подача готовых блюд.Требованияккачествуготовыхблюд.

	
	

	3.2
10
	Мясо.Пищеваяценность, технология первичной и тепловой кулинарной
обработкимяса.
	Урок общеметодол огической
направленнос
	Значениемясныхблюдвпитании.Виды мяса и субпродуктов. Признаки доброкачественности мяса.
Органолептическиеметодыопределения



	
	
	ти
	доброкачественностимяса.Условияи сроки
хранениямясной продукции.

	3.3
11
	Супы. Технология приготовленияпервыхблюд.
	Урок общеметодол огической направленнос ти
	Значение супов в рационе питания. Технология приготовления бульонов, используемых при приготовлении заправочныхсупов.Видызаправочных супов.Технологияприготовлениящей, борща,рассольника,солянки,овощных
суповисуповскрупамиимучными изделиями.Оценкаготовогоблюда.

	3.4
12
	Творческий проект «Обед длявсейсемьи»Сервировка стола к обеду. Этикет.
Составлениеменю обеда.
	Урок развивающего контроля
	Меню обеда. Сервировка стола к обеду. Набор столового белья, приборов и посуды дляобеда.Подачаблюд.Правилаповедения за столом и пользования столовыми
приборами.

	4.
	Создание изделий из текстильныхматериалов (12)
	
	

	4.1
13
	Текстильныематериалыиз химических волокон и их свойства
Л/р. Изучение свойств текстильныхматериаловиз химических волокон.
	Урок открытия новогознания
	Классификациятекстильныххимических волокон. Способы их получения. Виды и свойстваискусственныхисинтетических тканей. Видынетканых материалов из химических волокон.

	4.2
14
	Машиноведение. Приспособлениякшвейной машине. Машинная игла.
П/р.«Изготовлениеобразцов швов (обтачного, обтачного в кант)»
Работа на швейной машине Применениеприспособлений к швейной машине.
	Урок общеметодол огической направленнос ти
	Устройство машинной иглы. Неполадки, связанныеснеправильнойустановкойиглы, её поломкой. Замена машинной иглы.

	
	
	Урок общеметодол огической направленнос ти
	Неполадки, связанные с неправильным натяжениемниток:петляниесверхуиснизу, слабая и стянутая строчка. Обмётывание петель и пришивание пуговицы.

	4.3
15
	



Конструирование швейных изделий. Определение размеровшвейногоизделия
	Урок общеметодол огической направленнос ти
Урок общеметодол огической направленнос ти
	Понятиеоплечевойодежде.Понятиеоб одежде с цельнокроеным и втачным рукавом. Мотивация на выполнение проекта.

Необходимые мерки для построения чертежаплечевогоизделия.Определение размеровфигурычеловека.Снятиемерок для изготовления плечевой одежды.

	4.4
16
	ПР:«Снятие мерок и построение чертежа швейного изделия с цельнокройнымрукавом» Моделирование плечевой одежды.
	Урок рефлексии
	Правиласнятиямерокдляпостроения чертежа плечевого изделия.

	
	
	
Урок общеметодол огической направленнос ти
	
Понятие о моделировании одежды. Моделированиеформывырезагорловины. Моделирование плечевой одежды с застёжкой на пуговицах. Моделирование отрезной плечевой одежды.

	4.5
	Проект«Наряддля
	Урок
	Последовательностьподготовкитканик




	17
	семейногообеда»
Раскройшвейного изделия.
	общеметодол огической направленнос ти
	раскрою. Правила раскладки выкроек на ткани. Правила раскроя. Выкраивание деталей из прокладки. Критерии качества кроя.Правилабезопаснойработыигламии булавками. Понятие о дублировании деталей кроя. Технологиясоединения
деталисклеевойпрокладкой.

	4.6
18
	Практическаяработа
«Раскройплечевого швейного изделия»
П/рДублированиедеталей клеевой прокладкой
	Урок практикум
	Раскрой плечевого изделия. Дублирование необходимых деталей изделия при необходимостиклеевойпрокладкой.ТБпри пользовании булавками, иголками.

	4.7
19
	Швейныеручныеработы. П/р. «Обработка мелких деталей»




Практическаяработа
«Изготовлениеобразцов ручных швов»
	Урок общеметодол огической направленнос ти


Урок практикум
	Способы переноса линий выкройки на детали кроя с помощью прямых копировальных стежков. Основные операции при ручных работах: временное соединение мелкой детали с крупной — примётывание; временное ниточное закреплениестачанныхивывернутыхкраёв
— вымётывание.
Правилавыполненияручныхшвов,ТБ работы с иглой и ножницами.
Требованияквыполнениюручныхработ. Подготовка и проведение примерки плечевой одежды с цельнокроеным рукавом. Устранение дефектов после примерки. Последовательность изготовления плечевой одежды с цельнокроеным рукавом. Как устранить дефекты после первичной примерки
изделия.

	4.8
20
	Практическаяработа
«Подготовкакпримеркеи примерка изделия»
	Урок практикум
	

	4.9
21
	Практическаяработа
«Технология обработки среднего шва спинки, плечевыхинижнихсрезов рукавов».
	Урок практикум
	Технология обработкисреднего шва с застёжкойиразрезом,плечевыхшвов, нижних срезов рукавов.

	
	
	

	
	Практическаяработа
«Обработкагорловины швейного изделия».
	Урок практикум
	Правилаобработкигорловинышвейного изделия. Способы обработки изделия.
Знакомствособразцамиобработки горловины.

	4.10
22
	Технология обработки боковыхсрезовшвейного изделия.
Практическаяработа
«Обработкабоковыхсрезов и отрезного изделия».


Обработканижнегосреза швейного изделия.
	Урок общеметодол огической направленнос ти


Урок общеметодол огической направленнос ти
	Обработкасрезовподкройнойобтачкойс расположением её на изнаночной.
Овладеватьбезопаснымиприёмамитруда. Знакомство с технологией обработки боковых срезов швейного изделия.
Обработка боковых срезов и отрезного изделия.ПравилаТБприработесшвейной машиной
Знакомствостехнологиейобработки нижнего среза изделия. Способы корректирования дефектов изделия, обработки нижнего среза изделия.

	4.11
	Влажно-тепловаяобработка
	Урок
	



	23
	изделия.
	рефлексии
	

	4.12
24
	Защитапроекта«Наряддля
семейногообеда»
	Урок
рефлексии
	Достоинстваинедостаткивыполненного
проекта.Правилазащитыпроекта.

	5
	Художественныеремесла (6ч)
	
	

	5.1
25
	Вязаниекрючкомиспицами. Обоснование проекта
«Вяжемаксессуарыкрючком или спицами»
	Урок открытия новыхзнаний
	Краткие сведения из истории старинного рукоделия — вязания. Вязаные изделия в современной моде. Материалы и инструментыдлявязания.Видыкрючкови спиц. Правила подбора инструментов в зависимости от вида изделия и толщины нити. Организация рабочего места при вязании. Расчёт количества петель для изделия. Отпаривание и сборка готового
изделия.

	
	

	5.2
26
	Основныевидыпетельпри вязании крючком.


Практическаяработа:
«Вывязываниеполотнаиз столбиков без накида несколькими способами»
	Урок общеметодол огической направленнос ти
Урок практикум
	Основные виды петель при вязании крючком. Условные обозначения, применяемыепривязаниикрючком.


Правила чтения схемы вязания крючком. Порядоквязанияполотнаизстолбиковбез накида.

	5.3
27
	Вязаниепокругу.
П/р.«Выполнениеплотного вязания по кругу».
	Урок общеметодол огической направленнос
ти
	Основные приемы вязания по кругу. Вязание по кругу: основное кольцо, способы вязания по кругу. Профессия вязальщикатекстильно-галантерейных
изделий

	5.4
28
	Вязаниеспицами.
П/р.«Выполнениеобразцов вязок лицевыми и изнаночными петлями»
	Урок общеметодол огической направленнос ти
	Вязание спицами узоров из лицевых и изнаночныхпетель:наборпетельнаспицы, применение схем узоров с условными обозначениями. Кромочные, лицевые и изнаночные петли, закрытие петель последнего ряда. Вязание полотна
лицевымииизнаночнымипетлями.

	5.5
29
	Выполнениепроекта
«Вяжемаксессуарыкрючком или спицами»
	Урок общеметодол огической
направленнос ти
	Технологияизготовленияизделиякрючком. Последовательность выполнения проекта.

	5.6
30
	Защита проекта «Вяжем аксессуарыкрючкомили
спицами»
	Урок рефлексии
	Особенности проекта. Достоинства и недостаткипроекта.Чтополучилось,ачто
неудалосьвыполнить.

	
	Основы аграрной технологии(весенние работы) (4ч)
	
	

	
	

	31
	Практическаяработа:Посев семян капусты, томатов, цветочно-декоративных
культурврассадникили ящики.
	Урок практикум
	Правила и техника посева семян капусты, томатов,цветочно-декоративныхкультурв рассадник или ящики.

	32
	Практическаяработа:
	Урок
	Техникапикированиярассады.Правила



	
	Пикировкарассады,отбори
высадкарассадыв грунт.
	практикум
	отбораивысадкирассадывгрунт

	33
	П.Р.: Посев семян корнеплодов и высадка семенников двулетних
овощныхкультур.Уходза растениями.
	Урок практикум
	Технологияпосевасемяновощныхкультур Правила ухода за растениями

	34
	Итоговоезанятие.
П.Р. : Прополка и прореживание всходов. Полив и рыхление междурядий,подкормка, борьба с вредителями.
	Урок практикум
	Технологияполива,рыхлениеподкормка растений с соблюдением правил ТБ. Меры борьбы с вредителями




Календарно-тематическоепланирование7класс



	№
п/п
	Раздел.
Темаурока.
	Элементысодержания
	Оборудовани
е
	Формы контроля

	1.
	Основы аграрной
технологии(осень)(4ч)
	
	
	

	1.1
1
	Ознакомление с почвообрабатывающими орудиями. Понятие о зяблевой вспашке.
Экскурсиянапришкольный участок.
	Почвообрабатывающие орудия. Способы и значение осенней обработки почвы.
Правилаобработки почвы.
Зяблеваявспашка.
	Садово- огородный инвентарь
	Оформление результатов экскурсии в рабочейтетради

	1.2
2
	Уборкаиучётурожая выращенныхкультур.
П/р.Уборкаиучётурожая выращенных культур.
	Ведущие овощные и цветочно-декоративные культуры региона, их биологические и хозяйственные
особенности.
	Садово- огородный инвентарь
	Практическая работа.

	1.3
3
	Понятие о сорте. Агротехническиеприёмы выращивания овощных культур.
П/р.Обработкарезультатов опытов, отбор семенного материала.
	Сорт.Агротехнические приемы выращивания.
	Учебник
	
-

	1.4
4
	Понятие об овощном севооборотенапримере
школьногоучастка.
	Севооборот, его значениеитехнология
	Учебник
	
-

	2.
	Технологиидомашнего хозяйства (4 часа)
	
	
	

	2.1
5
	Планировкаиинтерьер жилого дома
	Понятие о жилом помещении:жилойдом, квартира, комната, Зонирование пространства жилого
дома. Организация зон приготовленияиприёма
	Учебники, компьютеры
	Беседа о зонировнии жилых помещенийдома, правилах
композиции, видахотделочных



	
	
	пищи,отдыхаиобщения членов семьи, приёма гостей; зоны сна, санитарно- гигиенической зоны.
Зонирование комнаты подростка. Понятие о композициивинтерьере. Интерьер жилого дома. Современные стили в интерьере.
Использование современныхматериалов и подбор цветового решения в отделке квартиры. Виды отделки потолка, стен, пола.
Декоративное оформлениеинтерьера
	
	материалов, декоративном оформлении интерьера,этапах проектирования.

	2.2
6
	Комнатные растения, разновидности,технология выращивания.
П/р.Перевалка(пересадка) комнатных растений.
	Понятиеофитодизайне. Роль комнатных растений в интерьере.
Размещениекомнатных растений в интерьере. Разновидности комнатных растений.
Уход за комнатными растениями.Профессия садовник
	Учебник
	Выполнение разноуровневых заданийврабочей тетради.

	2.3
7
	Творческийпроект«Растения в интерьере жилого дома»
	Какие растения необходимоивозможно разместить в интерьере моей комнаты.
Формулировка цели и проблемыпроекта(какая существует проблема?) Исследованиепроблемы, обсуждение возможных
способов решения.
	учебник
	Выполнение проекта с самоконтролеми самооценкой собственной деятельности и результатов.

	2.4
8
	Защитатворческого проекта
«Растениявинтерьере жилого дома»
	Достоинства и недостатки моего проекта «Растения в интерьережилогодома».
	Компьютер, проектор, учебник
	Анализ результатов проектной деятельности, самооценка и оценка других учащихся по предложенным
критериям.

	3
	Кулинария (4ч)
	
	
	

	3.1
9
	Рыба, пищевая ценность, технология первичной и тепловойобработкирыбы
	Пищеваяценностьрыбы и нерыбных продуктов моря. Содержание в них белков, жиров, углеводов, витаминов.
Видырыбыи нерыбных
	Учебник
	Беседаопищевой ценности рыбы, технологиях разделки рыбы.



	
	
	продуктов моря, продуктов из них. Маркировка консервов. Признаки доброкачественности рыбы. Условия и сроки хранения рыбной продукции..Технология приготовления блюд из рыбы и нерыбных продуктовморя.Подача готовых блюд.
Требованияккачеству готовых блюд.
	
	

	
	

	3.2
10
	Мясо.Пищеваяценность, технология первичной и тепловой кулинарной обработки мяса.
	Значение мясных блюд в питании. Виды мяса и субпродуктов. Признаки доброкачественности мяса.Органолептические методы определения доброкачественности мяса. Условия и сроки хранения мясной
продукции.
	Учебник
	Самостоятельная работа, взаимоконтроль: составление технологической карты.

	3.3
11
	Супы. Технология приготовленияпервыхблюд.
	Значение супов в рационе питания. Технология приготовлениябульонов, используемых при приготовлении заправочных супов.
Виды заправочных супов. Технология приготовления щей, борща, рассольника, солянки,овощныхсупов и супов с крупами и мучными изделиями.
Оценкаготовогоблюда.
	Учебник,
	.Взаимопроверка. Контроль: тестирование.
Рефлексия.

	3.4
12
	Творческий проект «Обед длявсейсемьи»Сервировка стола к обеду. Этикет.
Составлениеменю обеда.
	Менюобеда.Сервировка стола к обеду. Набор столового белья, приборов и посуды для обеда. Подача блюд.
Правила поведения за столом и пользования столовымиприборами.
	Учебник,
	

	4.
	Создание изделий из текстильныхматериалов (12)
	
	
	

	4.1
13
	Текстильныематериалыиз химических волокон и их свойства
Л/р.Изучениесвойств
	Классификация текстильныххимических волокон. Способы их
получения.Видыи
	Учебник, образцы текстильных
материаловиз
	Контроль усвоениязнаний. Рефлексия.



	
	текстильныхматериаловиз химических волокон.
	свойстваискусственных исинтетическихтканей. Видынетканых материалов из
химическихволокон.
	химических волокон
	

	4.2
14
	Машиноведение. Приспособлениякшвейной машине. Машинная игла.
П/р.«Изготовлениеобразцов швов (обтачного, обтачного в кант)»

Работа на швейной машине Применениеприспособлений к швейной машине.
	Устройствомашинной иглы. Неполадки, связанные с неправильной установкой иглы, её поломкой. Замена машинной иглы.
Неполадки, связанные с неправильным натяжением ниток: петляниесверхуиснизу, слабая и стянутая строчка. Обмётывание петель и пришивание
пуговицы.
	Учебник, швейная машина, швейные иглы, материал

Учебник, швейные машины, пуговицы, нитки, ножницы, материал
	Рефлексия. Определение дифференцирован ного домашнего задания.


Контроль учителя за соблюдением ТБ, за ходом выполнения наладки работы швейноймашины.

	4.3
15
	




Конструирование швейных изделий. Определение размеровшвейногоизделия
	Понятие о плечевой одежде. Понятие об одеждесцельнокроеным и втачным рукавом.
Мотивация на выполнение проекта. Необходимыемеркидля построения чертежа плечевого изделия.
Определение размеров фигурычеловека.Снятие мерок для изготовления плечевой одежды.
	Учебник




Учебник, материал, сантиметровы е ленты, линейки
	Проверкаумения снимать мерки с фигурычеловека.


Опрос о порядке снятия мерок с фигурычеловека.

	4.4
16
	ПР:«Снятие мерок и построение чертежа швейного изделия с цельнокройнымрукавом»

Моделированиеплечевой одежды.
	Правила снятия мерок дляпостроениячертежа плечевого изделия.


Понятие о моделированииодежды. Моделирование формы выреза горловины.
Моделированиеплечевой одежды с застёжкой на пуговицах. Моделированиеотрезной плечевой одежды.
	Учебник, сантиметровы е ленты, линейка, карандаш Учебник
	Взаимоконтроль. Контроль учителя.
Рефлексия.

Фронтальный и индивидуальный опрососпособах модеелирования

	4.5
17
	Проект«Наряддля семейного обеда»
Раскройшвейного изделия.
	Последовательность подготовки ткани к раскрою. Правила раскладки выкроек на ткани.Правилараскроя. Выкраиваниедеталейиз
прокладки. Критерии качествакроя.Правила
	Учебник, выкройка, клеевая прокладка, утюг
	Контрольучителя за подготовкой ткани к раскрою, задублированием необходимых изделий на
клеевой прокладке.




	
	
	безопасной работы иглами и булавками. Понятиеодублировании деталей кроя.
Технологиясоединения детали с клеевой прокладкой.
	
	

	4.6
18
	Практическаяработа
«Раскройплечевого швейного изделия»
П/рДублированиедеталей клеевой прокладкой
	Раскрой плечевого изделия. Дублирование необходимых деталей изделия при необходимости клеевой прокладкой. ТБ при пользованиибулавками,
иголками.
	Учебник, иголки, булавки, утюг,клеевая прокладка, выкройка
	Самооценкапо предложенным критериям.
Рефлексия.

	4.7
19
	Швейныеручныеработы. П/р. «Обработка мелких деталей»









Практическаяработа
«Изготовлениеобразцов ручных швов»
	Способыпереносалиний выкройкинадеталикроя с помощью прямых копировальных стежков. Основные операции при ручных работах: временное соединение мелкойдеталискрупной
— примётывание; временное ниточное закреплениестачанныхи вывернутых краёв — вымётывание.
Правила выполнения ручныхшвов,ТБработы с иглой и ножницами.
Требования к выполнениюручных работ.

Подготовка ипроведение примерки плечевой одежды с цельнокроенымрукавом. Устранение дефектов после примерки.
Последовательность изготовления плечевой одежды с цельнокроенымрукавом. Как устранить дефекты после первичной
примеркиизделия.
	Учебник, иголки, нитки,ткань









Учебник, иглы,нитки, ножницы, ткань
	Формулировка цели урока, определение тематикиновых знаний.







Контрольучителя за соблюдением ТБ, за ходом выполнения практической работы.
Рефлексия.

	4.8
20
	Практическаяработа
«Подготовкакпримеркеи примерка изделия»
	
	Учебники, иглы,нитки, изделие
	Контрольучителя за ходом проведения примерки изделия.

	4.9
21
	Практическаяработа
«Технология обработки среднего шва спинки, плечевыхинижнихсрезов рукавов».

Практическаяработа
	Технология обработки среднего шва с застёжкой и разрезом, плечевыхшвов,нижних
срезов рукавов.
	Учебник, детали швейного изделия,
иглы,нитки
	Контроль выполнения практической работы.

	
	
	

	
	
	Правилаобработки
	Учебник,
	Опроспо



	
	«Обработкагорловины швейного изделия».
	горловины швейного изделия. Способы обработки изделия. Знакомствособразцами обработки горловины.
	детали швейного изделия, иглы,нитки
	материалу учебника. Контроль и самоконтрольпо предложенным
критериям.

	4.10
22
	Технология обработки боковыхсрезовшвейного изделия.
Практическаяработа
«Обработкабоковыхсрезов и отрезного изделия».







Обработканижнегосреза швейного изделия.
	Обработка срезов подкройной обтачкой с расположением её на изнаночной.Овладевать безопасными приёмами труда. Знакомство с технологией обработки боковых срезов швейного изделия.
Обработка боковых срезов и отрезного изделия.ПравилаТБпри работе с швейной машиной
Знакомство с технологией обработки нижнего среза изделия. Способы корректирования дефектов изделия,
обработкинижнегосреза изделия.
	Учебник, детали швейного изделия, иглы,нитки








Учебник, детали швейного изделия, иглы,нитки, швейная машина
	Фронтальный и индивидуальный опрос по последовательнос ти выполнения обтачного и стачного швов.






Контроль выполнения второйпримерки, корректировки дефектов.
Рефлексия.

	4.11
23
	Влажно-тепловаяобработка изделия.
	
	Выполненное швейное изделие
	Контроль,оценка и самооценка по представленным критериям.
Рефлексия.

	4.12
24
	Защитапроекта«Наряддля семейного обеда»
	Достоинства и недостатки выполненногопроекта. Правила защиты
проекта.
	Выполненное швейное изделие
	Контроль,оценка и самооценка по представленным критериям.
Рефлексия.

	5.
	Художественныеремесла (6ч)
	
	
	

	5.1
25
	Вязаниекрючкомиспицами. Обоснование проекта
«Вяжемаксессуарыкрючком или спицами»
	Краткие сведения из истории старинного рукоделия—вязания. Вязаные изделия в современной моде.
Материалы и инструменты для вязания. Виды крючкови спиц. Правила подбора инструментов в зависимости от вида изделияитолщинынити. Организация рабочего места при вязании.
Расчётколичествапетель
	Учебник, крючок, спицы,нитки для вязания
	Мозговойштурм, обоснование проекта «Вяжем аксессуары крючком или спицами»



	
	
	для изделия. Отпариваниеисборка
готовогоизделия.
	
	

	
	

	5.2
26
	Основныевидыпетельпри вязании крючком.




Практическаяработа:
«Вывязываниеполотнаиз столбиков без накида несколькими способами»
	Основные виды петель при вязании крючком. Условныеобозначения, применяемые при вязании крючком.


Правилачтениясхемы вязания крючком.
Порядоквязания
полотнаизстолбиковбез накида.
	Учебник, презентации, журналымод со схемами, крючки, нитки для вязания Учебник, толстая пряжа,
крючок, схемы.
	Контроль выполненя эскизов проектного изделия.


Взаимоконтрольи самоконтроль.
Рефлексия.

	5.3
27
	Вязаниепокругу.
П/р.«Выполнениеплотного вязания по кругу».
	Основные приемы вязания по кругу. Вязание по кругу: основное кольцо, способы вязания по кругу. Профессия вязальщикатекстильно-
галантерейныхизделий
	Учебники, толстая пряжа, крючки
	Взаимоконтрольи самоконтроль.
Рефлексия.

	5.4
28
	Вязаниеспицами.
П/р.«Выполнениеобразцов вязок лицевыми и изнаночными петлями»
	Вязаниеспицамиузоров из лицевых и изнаночных петель: набор петель на спицы, применениесхемузоров с условными обозначениями.
Кромочные,лицевыеи изнаночные петли, закрытие петель последнего ряда.
Вязаниеполотна лицевыми и
изнаночнымипетлями.
	Учебник, толстая пряжа,две спицы
	Контрольучителя техники вязания образцовспицами.
Рефлексия.

	5.5
29
	Выполнениепроекта
«Вяжемаксессуарыкрючком или спицами»
	Технология изготовленияизделия крючком.
Последовательность выполненияпроекта.
	Пряжа, крючки или спицы,схемы проектного
изделия
	Контроль выполнения изделия.
Консультировани е учащихся.

	5.6
30
	Защита проекта «Вяжем аксессуарыкрючкомили спицами»
	Особенности проекта. Достоинства и недостаткипроекта.Что получилось, а что не
удалосьвыполнить.
	Связанное изделие спицамиили крючком
	Проект.«Вяжем аксессуары крючком или спицами»

	6.
	Основы аграрной технологии(весенние работы) (3ч)
	
	
	

	
	

	6.1
31
	Практическаяработа: Посев
семянкапусты,томатов, цветочно-декоративных
	Правилаи техника
посевасемянкапусты, томатов, цветочно-
	Семенной
материал, рассадные
	Контроль учителя
выполнения посевасеменного



	
	культурврассадникили
ящики.
	декоративныхкультурв
рассадникили ящики.
	ящики
	материала

	6.2
32
	Практическая работа : Пикировкарассады,отбори высадка рассады в грунт.
	Техника пикирования рассады.Правилаотбора и высадки рассады в грунт
	Рассада, лейки с водой, перчатки
	Контрольучителя выполнения пикировки рассады,отбораи
высадкирассады в грунт

	6.3
33
	П.Р.: Посев семян корнеплодов и высадка семенников двулетних овощныхкультур.Уходза
растениями.
	Технологияпосева семяновощныхкультур Правила ухода за растениями
	Семена,лейки с водой, перчатки
	Контроль учителя

	7.
34
	Итоговоезанятие.(1ч.) П.Р. : Прополка и прореживание всходов. Полив и рыхление междурядий,подкормка,
борьбас вредителями.
	Технологияполива, рыхление подкормка растенийссоблюдением правил ТБ.
Мерыборьбыс вредителями
	
	Контроль учителя






Календарнотематическоепланирование8класс



	№
урок а
	
Тема урока
	
Элементысодержания
	Требования к уровнюподготовки обучающихся

	1.	Технологиясельскохозяйственногопроизводства(осень)-4ч

	1.1
1
	Вводное занятие. Профессии сельского хозяйства. ТБ при работе на учебо- опытномучастке.Пр.р.
«С/хработы.Сбор урожая.»
	Целиизадачикурса«Технология». Правила внутреннего распорядка. Инструктаж по ТБ. Санитарно- гигиенические требования.
Пр.р.«С/х работы.Сбор урожая.»
	Знатьсанитарно- гигиенические требованияиТБ.
Уметь выполнять практическую работунаучастке.

	1.2
2
	Практическаяработа
«Уборка и учет, цветочно-декоративных растений..»
	Практическаяработа«Уборкаиучет, цветочно-декоративных растений..»
	Знатьправила учета
Уметьвыполнять практическую работунаучастке

	1.3
3
	Пр.р «.Удаление растительныхостатков с делянок.»
	Пр.р«.Удалениерастительныхостатковс делянок.»
	Знатьорганизацию работы
Уметьвыполнять практическую работунаучастке

	1.4
4
	Пр. р. «Обработка почвысвнесением органических
	Пр.р.«Обработкапочвысвнесением
	Знатьправила учета
Уметьиспользовать



	
	удобрений.»
	
	приобретенные знания

	2.Технологияведениядома-8ч

	2.1
5
	Вводноезанятие.
Введениевдомашнюю экономику
	Содержание и организация обучения технологиивтекущемгоду.Первичный инструктаж по охране труда
Целиизначениедомашнейэкономики. Правилаведениядомашнегохозяйства
	Знать правила безопаснойработыв кабинететехнологии


Знать правила ведениядомашнего хозяйства

	2.2
6-7
	Рациональное планированиерасходов семьи.
Цены на рынке товаров иуслуг,минимализация расходов в бюджете семьи.
	Рациональноепланированиерасходовна основе актуальных потребностей семьи. Значение изучения цен на рынке. Выбор способа совершения покупки
	Знатьрациональное планирование расходов.
Уметь определять возможностисвоего бюджета, виды расходов семьи

	2.3
8
	Информацияотоварах. Торговые символы.
	Расчёт минимальной стоимости по- требительской корзины. Маркировка, этикетка,вкладыш,штрих-код,условные обозначения
	Знатьинформацию о товарах
Уметь читать штрих-код,этикетку продуктов; оценивать затраты напитаниесемьи на неделю; определять пути снижения затрат

	2.4
9
	Семья и бизнес. Виды семейнойдеятельности
	Виды бизнеса и его классификация. Капиталиприбыль.Связьсемейного хозяйства
сгосударством
	Иметь
представление
овидахбизнеса, капитале
и прибыли, связях семейногобизнесас государством

	2.5
10-
11
	Технологиясовершения покупок
Правапотребителяиих защита
	Изучениеценнарынкетоварови
услуг.Потребительскаякорзина.Защита прав потребителя, сборники законов РФ
	Знать права потребителейи
способы ихзащиты.Уметьполь
зоватьсясборниками законов РФ по защите прав потребителей

	2.6
	Экономика приусадебного
	Прибыльирасходы от
домашнегохозяйства.Расчет стоимости
	Знатьэкономику приусадебного



	12
	участка.Пр.р.
« Расчет доходов от приусадебногоучастка»
	продукциисадового участка
	хозяйства
Уметьрассчитывать доходыирасходыот приусадебного участка

	3.Дом,вкотороммыживём – 3ч.

	3.1
13
	Какстроят дом.
	Типыдомов.Строительныематериалы. Проектирование.
	Знатькакначинают строить дом
Уметьпроизводить расчет площади

	3.2
14
	Инженерные коммуникациивдоме.
	Коммуникации в доме. Отопление, газоснабжение, электропроводка, кондиционирование и вентиляция, информационныекоммуникации.Система безопасности жилища.
	Знать способы уменьшенияпотерь тепла зимой и нагрева жилища летом.
Уметьреагировать на внештатные ситуации в доме (замыкание,утечка газа, отключение электроэнергии)

	3.3
15
	Водопровод и канализация:типичные неисправности и простейший ремонт.
	Водопроводные смесители (двухвентильные, однорычажные). Устройство смесителей. Фильтры для очисткиводы.Канализация,устройствои назначениесифона.Устройствосливного бачка. Соединительные шланги.
Инструментыдляремонтных работ.
	Знать принципы работы устройств (смесители,сифоны) основные неисправности.
Уметь Определять неисправность делатьпростейший ремонт(замена прокладки,шланга, устранение засора)

	4.Художественнаяобработкаматериалов – 4ч.

	4.1
16
	Художественное творчество
	Природатворчества.Художественное творчество
Архаичныетехнологии
	Знатьипонимать творчество
Уметь выполнять творческуюработу

	4.2
17
	Пэчворк
	Историяразвития.Способыработыс лентами.
	Знать историю развитияработыс лентами.
Уметьработатьс лентами

	4.3
18
	Технология изготовленияизделийв технике пэчворка
	Выполнять схемы лоскутного изделия по заданию учителя Разработать инструкционно-технологическуюкартупо выполнению пэчворка
	Уметь: излагать в свободной форме основныесведенияо
технике«пэчворк»– выполнять схемы



	
	
	
	лоскутногоизделия позаданиюучителя Владеть приемами работы в технике
«пэчворк»
Знать основные этапывыполнения пэчворка
Уметь:составлятьи читать инструкционно- технологическую карту по выполнению пэчворка

	4.4
	Разработкапроекта
	
	Уметь:выполнять

	19
	пуфадлястулав
технике пэчворк
	
	пэчворкбез помощи
учителя,использую

	
	
	
	инструкционно-

	
	
	
	технологическую

	
	
	
	карту

	5.Электротехническиеработы–1ч.

	5.1
20
	Электрическиецепи, материалы,приборы, аппараты.
Проект«Разработка плаката по технике безопасности»
	Ознакомитьсэлектрическимицепями, приборами. Раскрыть особенности бытовыхприборовиихмодернизации. Показать их влияние на окружающую средуи здоровье человека. Профессии связанные с данным производством.
	Знать: особенности электроэнергетики, параметры источников,правила ТБ
Уметь: читать простейшиесхемыи соблюдать режим согласно инструкции.

	6.Созданиеизделийизтекстильныхматериалов–6ч.

	6.1
21
	Вышиваниелентами.

Историческиесведения
	Основные сведения о возникновениииразвитии
вышивкилентами
	Уметь:вкраткойформе изложить

	
	овозникновениии развитиивышивки лентами
	Правилабезопасностиприработе.
	выполнять вышивку по образцу,используяпомощь учителя

	6.2
22
	Технология выполнениявышивки
	Технология и отработка техники выполненияизделия.Требования, предъявляемые к готовому изделию. ТБ
	Знать основные приёмы выполнениядекорирования изделия, ТБ. Уметь выполнять требования, предъявляемые к готовому изделию

	6.3
	Объемноепанно.
	Выполнениетворческого проекта
	Уметь:–выполнять



	23-
24
	Разработкатворческого проекта «Настенное панно»
Придумать и нарисоватьэскизы
	Придуматьинарисовать эскизы

Разработкаинструкционно- технологической карты по выполнению
	собственный художественныйзамыселв виде объемной вышивки, используя инструкционно- технологическую картуКонтроль за действиями Контроль качества

	6.4
25


6.5
26
	Доработкапроекта
«Настенноепанно»



Презентация творческогопроекта
«Настенноепанно»
	Выполнить собственный художественныйзамыселввиде объемной вышивки.
Презентоватьпроект,используяне только описание изделия, его назначение, но и дополнительные сведения об этапах выполнения проекта, технологической обработке
	Уметь:– читать инструкционно- технологическую карту по выполнению вышивки лентами –– выполнять работубезпомощиучителя
Уметь:	– проводить презентацию проекта в свободнойтворческойформе

	7.Творческаяпроектнаядеятельность–5ч.

	7.1
27
	Технология проектирования и созданияматериальных объектов
Пр. р. « Лист планирования содержанияпроекта»
	Творческийпроектиего основные элементы .
Техническаядокументация.
Алгоритмвыполнения проекта.
	Знать этапы выполнения творческого проекта; технологическиепонятия.
Уметьставитьлистпланирования содержания и этапов выполнения творческого проекта

	7.2
28
	Выбор темы и обоснованиепроекта. Практическая работа
«Банкидей»
	Выбор темы и постановка цели,обоснованиепроекта анализпредложений«Банк идей проектов» метод
«Мозговогоштурма»
	Знатьэтапывыполнения творческого проекта; технологические
понятия. Уметь ставить лист планирования содержания и этаповвыполнениятворческого проекта

	7.3
29
	Исследованиепроекта. Работа с первоисточниками Практическаяработа« Поиск информации»
	Поискинформации,работас первоисточниками, исследование проекта.
Приемыработыс литературой
	Знать приемы работы с первоисточниками.Уметьконспе ктировать текст, обобщать информацию.

	7.4
30
	Творческиепроектные работы. Практическая работа «Разработка дизайнерской задачи»
	Способы оформления проекта. Презентация. Основа разработки ди- зайнерской задачи проекта. Выбор материалов по соответствующимкритериям
	Знатьэтапывыполнения творческого проекта; технологические
понятия. Уметь ставить дизай- нерскиезадачи;выбиратьспособ графического отображения объекта или процесса

	7.5
31
	Оформлениетворческ. проекта с использованием ИКТ
	Подбор материалов. Разработка презентации. Оформлениепрезентации
	Знать технологию проектируемогоизделия.
Уметьподбиратьмате-



	
	
	
	риалыи инструменты

	7.Технологиясельскохозяйственногопроизводства(весна)-3ч

	7.1
32
	Декоративное оформлениеучастка
Способыобустройства пришкольногоучастка
	Основныетеоретические сведения о способах
обустройствапришкольного участка. Элементы декоративного оформления участка(газоны,альпийские горки, цветочные бордюры)
	Знать современные направления стилясадово-парковогоискусства, правила по ТБ .
Уметьобустраивать;оценивать свою деятельность,

	7.2
33
	Стили садово- парковогоискусства
Ассортиментиправила подбора растений
	Основныестилисадово- паркового искусства.
Ассортимент и правила подборарастенийдлягорки, бордюров и газонов
	Знать основные приёмы обустраивания,ассортименти правила подбора растений.
Уметьобустраивать;оценивать свою деятельность,

	7.3
34
	Итоговоезанятие
Пр.р.Эскизозеленения пришкольного участка
	Особенности фитодизайна пришкольного участка (микроклимат, растения, композиция). Составление эскизаразмещениякультур на пришкольном участке
	Знатьосновныеэтапы выполнения
ландшафтного стиля
Уметьвыполнять































Системаоценкиивидов контроля

Устныйконтрольвключаетметоды:
· индивидуальногоопроса,

· фронтальногоопроса,
· устных зачетов.
Письменныйконтрольпредполагает:
· Тесты
· Проверочныеработы
Этивидыконтроляможноиспользоватькакнакаждомзанятии,такивпериодически(поэтапам, по разделам).Выполнение проверочных заданий целесообразно проводить после изучения больших разделов программы «Технология».
Проектная культура предполагает большую свободу критериев, многие из которых устанавливаются самими исполнителями. При оценке проекта учитываю целесообразность, сложность и качество выполнения изделия, кроме того – полноту пояснительной записки, аккуратность выполнения схем, чертежей, уровень самостоятельности, степень владения материалом при защите.
Опросцелесообразнопроводитьпокарточкам -заданиямразныхтипов.
На современном этапе при оценке знанийиспользуетсятакаяформы контроля, как тестирование.
Нормыоценкизнаний,уменийикомпетентностейучащихся
ОТМЕТКА «5» ставится, если учащийся полностью усвоил учебный материал, может изложить его своими словами, самостоятельно подтверждает ответ конкретными примерами, правильно и обстоятельно отвечает на дополнительные вопросы учителя.
ОТМЕТКА «4» ставится, если учащийся в основном усвоил учебный материал, допускает незначительные ошибки в его изложении, подтверждает ответ конкретными примерами, правильно и обстоятельно отвечает на дополнительные вопросы учителя.
ОТМЕТКА «3» ставится, если учащийся не усвоил существенную часть учебного материала, допускает значительные ошибки в его изложении своими словами, затрудняется подтвердит ответ конкретным примерами, слабо отвечает на дополнительные вопросы.
ОТМЕТКА «2» ставится, если учащийся полностью не усвоил учебный материал, не может изложитьегосвоимисловами,неможетпривестиконкретныепримеры,неможетответитьна дополнительные вопросы учителя.
Нормыоценкипрактическойработы
Организациятруда
ОТМЕТКА «5» ставится, если полностью соблюдались правила трудовой и технологической дисциплины, работа выполнялась самостоятельно, тщательно спланирован труд и соблюдался план работы, предложенный учителем, рационально организовано рабочее место, полностью соблюдались общие правила ТБ, отношение к труду добросовестное, к инструментам –бережное, экономное.
ОТМЕТКА «4» ставится, если работа выполнялась самостоятельно, допущены незначительные ошибки в планировании труда, организации рабочего места, которые исправились самостоятельно, полностью выполнялись правила трудовой и технологической дисциплины, правила ТБ.
ОТМЕТКА «3» ставится, если самостоятельность в работе была низкой, допущены нарушения трудовой и технологической дисциплины, правил ТБ.
ОТМЕТКА «2» ставится, если самостоятельность в работе отсутствовала, допущены грубые нарушения правил трудовой и технологической дисциплины, ТБ, которые повторялись после замечаний учителя.
Приемытруда
ОТМЕТКА«5»ставится,есливсеприемытрудавыполнялисьправильно,небылонарушений правил ТБ, установленных для данного вида работ.
ОТМЕТКА«4» ставится, если приемы труда выполнялись в основном правильно, допущенныеошибки исправлялись самостоятельно, не было нарушений правил ТБ.
ОТМЕТКА«3» ставится,еслиотдельные приемы труда выполнялисьнеправильно,но ошибки исправлялись после замечаний учителя, допущены незначительные нарушения правил ТБ. ОТМЕТКА«2»ставится,еслинеправильновыполнялисьмногиеработы,ошибкиповторялись послезамечанияучителя,неправильныедействияпривеликтравмеилиполомкеинструмента (оборудования).

Качествоизделия(работы)
ОТМЕТКА «5» ставится, если изделиеили другая работа выполнены с учетом установленныхтребований.
ОТМЕТКА «4»ставится,еслиизделиевыполненоснезначительнымиотклонениямиотзаданных требований.
ОТМЕТКА«3»ставится,еслиизделиевыполненосозначительныминарушениямизаданных требований.
ОТМЕТКА «2»ставится, если изделиевыполнено сгрубыми нарушениями заданных требований или допущен



Контрольно-измерительныематериалы
Тестыпокулинарии5класс.

Цель:контрольусвоенияобучающимися5классасодержанияучебнойпрограммыпо технологии, раздел «Кулинария».
Времяпроведения-40минут.


Заданиядляпроверкизнаний(итоговаядиагностика).


1.Обведитецифруправильногоответа.

Человекунужно питаться для того, чтобы:

1. Поддержать жизнь, здоровье, работоспособность.	2.Утолитьголодилипоправиться. 3.Так считают взрослые.
Ответ: 1.


2. Обведитецифруправильныхответов.

Доброкачественноеяйцоможноопределить:1.По вкусу.	2.Методом просвечивания.

3. Путём опускания в горячую воду.	4.Путёмопусканиявхолоднуюводу. Ответ: 2, 4.

3. Обведитецифруправильногоответа.

Яичница-глазунья – это1. Фаршированное яйцо.	2.Яйцо,варенноевкрутую.3.Жареное яйцо с целым желтком.	Ответ:3.


4. Обведитецифруправильныхответов.

Завтракможетсостоятьизблюд:

1. Борщ	2. Омлет.	3. Бутерброды.	4.Какао.	5. Шашлык	.6.Чай. Ответ: 2,3, 4, 6.

5.Обведитецифруправильного ответа.

Длянарезкихлебанеобходиминвентарь:

1.Противень.	2. Формочки.	3.Нож,разделочнаядоска.	4. Тарелка.	Ответ: 3.


6.Обведитецифруправильного ответа.

Воформлениибутербродовлишнее:

1. Хлеб	.2. Масло.	3. Молоко	Ответ:3.


7.Обведитецифруправильного ответа.

Кбутербродамне относится:

1. Канапе.	2. Сандвичи.	3. Пирожное.	Ответ:3.


8.Вставьтепропущенныеслова.

1. Овощи,предназначенныедляприготовленияотварныхблюд,опускаютв
	и варят при 	.

2. Свеклуи морковь варят 	.

3. Приваркеовощейуровеньводыдолженбыть выше уровняовощейнеболеечем	.

4. ЧтобыуменьшитьпотеривитаминаС,овощиварятпри
	.

5. Картофель и морковьможно варить нетолько вводе, но и 	.

6. Овощныеотвары рекомендуется использовать для приготовления 	и
	.

7. Винегрет – разновидность салата, всоставкоторого обязательно входит 	.


Ответ:

1. Горячуюводу,примедленномкипении.

2. Безсоли.

3.1-1,5 см.

4. Закрытойкрышке.

5. Напару.

6. Суповисоусов.

7. Свекла.


9. Обведитебуквуправильного ответа:

Почемуприприготовлениисалатовнельзясоединятьтёплыеихолодныепродукты?



	А
	Продуктымогутслипаться

	Б
	Продуктымогутокраситься

	В
	Салатыбыстроиспортятся


Ответ: В.


10. Определитепоследовательностьсервировкистолакзавтраку.



	1
	Столпокрывают скатертью

	4
	Размещаютсалфетки,приборыдляспеций, чашки.

	3
	Раскладываютприборы.

	2
	Устанавливаюттарелки.




Критерииоценивания:«5»-9-10;«4»-8-7;«3»-6-5;«2»-4иниже

Спецификация
контрольнойпроверочнойработыпотехнологиипоразделу«Технологияизготовления фартука»
5 класс

1. Назначениепроверочной работы:
Цельработы:оценитьуровеньподготовкиобучающихсяпоразделу«Технология изготовления изделий из текстильных материалов».

2. Характеристикаструктурыисодержанияработы
Контрольнаяработасостоитизтрехчастей:
· ЧастьI (А) содержит8 заданий (базовогоуровня сложности) с выбором одноговерного ответа из четырех.
· Часть2(В)включаетпятьзаданий(повышенного уровня):

· свыборомтрехверныхответовизшести–2задания;
· напоследовательность–2задание
· насоответствие–1задание.
· Часть3(С)включает 2задания(высокогоуровня):
· скраткимсвободнымответом–2задания;

Вопросы1(А)частиоцениваются1баллом.
Вопросы2 (В)части оцениваются от 0 до 2 баллов: за верное выполнение задания выставляется 2 балла; если в ответе содержится одна ошибка, выставляется 1 балл; за неверный ответ, содержащий 2-е и более ошибок, выставляется 0 баллов.
Вопросы3(С)части оцениваются:
· задание13,14–3балла;
взадании13должнобытьперечисленонеменее6(всего)инструментови принадлежностей;
в задании 14 должно быть перечислено не менее 3 правил безопасной работы на швейной машине;

3. Критерииоцениваниярезультатоввыполненияработы.
Максимальнаясуммабалловзаработу–24балла.
1(А)часть –8баллов;2(В) часть–10баллов;3(С)часть–6баллов.

Оценки:«5»ставится,еслиобучающийсянабрал24–23баллов;
«4»ставится,если обучающийсянабрал22–17баллов;
«3»ставится,если обучающийсянабрал16–8баллов;
«2»ставится,еслиобучающийсянабрал7именеебаллов


Контрольнаяработапоразделу«Технологияизготовления фартука».

5 класс


1 часть(А)

Выберитеправильныйответ.
1. Процессполучениятканиизнитокпутемихпереплетенияназывается: а) прядением;	в) отделкой;
б) ткачеством;	г)окрашиванием;
2. Ткань,окрашеннаяводинцвет,называется:
а)окрашенная;	в) однотонная;

б) отбеленная;	г) цветная;

3. Вмашиннойиглеушконаходится: а) в середине иглы;
б) рядомсострием;

в)тамже,гдеуиглыдляручногошитья; г) в середине колбы;
4. Приснятиимерокзаписываютполностью(неделятпополам)величины:

а)Ди;(Днч) б) Ст;
в) Сб г)Сш
5. Для обработки боковых и нижнего срезовнижней части фартука используют машинные швы:
а)стачной;
б)настрочной; в) накладной;
г)вподгибкус закрытымсрезом;
6. Меркиснимаютс…стороныфигуры. а) правой;

б) левой;

7. Раскрой–это:

а)вырезаниебумажныхдеталейшвейногоизделия,полученныхвсоответствиисчертежом;
б)процессполучениятканевыхдеталейпутемихвырезанияизкускаткани;

в)процессполучениятканевыхдеталейпутемихвырезанияизкускатканив соответствии с деталями	выкройки и с учетом припусков на швы.
8. Настрочить–это:

а)соединитьчасти деталейили мелкиедеталисосновнойдеталью;

б)закрепитьмашиннойстрочкойприпускинашовилиподогнутыекраядетали; в) соединить две детали, одна из которых наложена на другую.

2 часть(В)
Выберитеправильныеответы
9. Вбытовойшвейноймашинеимеютсярегуляторы: а) длины стежка;
б)шириныстежка; в)ширины зигзага;
г)натяженияверхней нити;
10. Прираскроеизделиянеобходимоучитывать: а) расположение рисунка на ткани;
б) направление нитей основы; в)величинуприпусковнашвы;
г)количествовыкраиваемыхдеталей; д) направление нитей утка;
е)ширинуткани;

Установитесоответствие
11. Установитесоответствиемеждувидомшваиегоусловнымобозначением.Напишите возле цифры из левого столбца соответствующую ей букву из правого.
Условноеобозначение	Видмашинногошва

1) А)Накладнойшов

2) Б)Шоввразутюжку

3) В)Шоввподгибкусзакрытымсрезом

4) Г)Шоввзаутюжку


Установитепоследовательность
12. Укажитецифрамиправильнуюпоследовательностьтехнологическихоперацийпри раскрое швейного изделия:

	
	А.Сколотьткань булавками

	
	Б.Разметитьприпускинаобработку

	
	В.Определитьлицевую сторонуткани

	
	Г.Обвестидеталипоконтуру

	
	Д.Вырезатьдеталиизделияпо контуру

	
	Е.Определитьдолевуюнить

	
	Ж.Приколотькрупныеимелкиедетали

	
	И.Разложитькрупныеимелкиедетали




13. Укажитецифрамиправильнуюпоследовательностьтехнологическихоперацийпри изготовлении фартука.

	
	А.Обработатьбретели,нагрудник,накладныекарманы,срезы фартука

	
	Б.Сметатьнагрудникинижнюючастьфартука

	
	В.Подготовитьтканькраскрою

	
	Г.Стачать деталифартука

	
	Д.Выполнитьвлажно-тепловуюобработку

	
	Е.Разложитьвыкройкуфартуканаткани

	
	Ж.Раскроитьткань




3 часть(С)
Дайтеответ:
14. Перечислите,какиеинструментыиприспособленияприменяютсяпривыполненииручных работ?

15. Назовиправилабезопасноготруда,которыенеобходимособлюдатьпривыполнении машинных работ.



Ответыкконтрольнойработепотеме«Технологияизготовленияфартука»

1 часть

1. А
2. В
3. Б
4. А
5. Г
6. А
7. В
8. В
2 часть
9. А,В,Г

10. А,Б,В,Е

11.1– Б;2 – Г;3 – А;4 – В;

12.1– Е;2 – В;3– А;4– И;5– Ж; 6 –Г; 7 –Б;8 – Д;

13.1– В;2 – Е; 3– Ж; 4– А;5 –В; 6 –Г; 7 – Д;


3 часть.

14. Ручные иглы, ножницы, наперсток, сантиметровая лента. Манекен,распарыватель,булавки,портновскиемелки,линейка.
15. Проверитьисправностьмашины;

Нельзяначинатьшить,есливизделииосталисьиглыи булавки;

Нельзязаправлятьшпульныйколпачок,верхнююнитьприработающеймашине; Класть ножницы и другие инструменты возле вращающихся частей машины; Разговаривать, передавать инструменты при работающей машине.
6 класс

Тестпоразделу Кулинария.6класс

1. Определитеправильнуюпоследовательностьпервичнойобработкирыбы:

а)промывание;	б)разрезание брюшка;	в)оттаивание;	г)удалениевнутренностей;

д) очистка рыбы от чешуи;	е)нарезаниенапорционныекуски;ж)удалениеголовы, плавников, хвоста.
Выберитенесколькоправильных ответов.

2. Покакимхарактеристикамопределяетсядоброкачественностьрыбы:

а)консистенцияплотная	б)жабрысерого цвета;	в)чешую отстаетоткожи;

г) консистенция рыхлая;	д) глаза мутные;	е)жабрыярко-красногоцвета;ж)чешуяплотно прилегает к коже;	з) глаза прозрачные.

3. Мясопродуктыявляютсяосновнымисточником:

а)углеводов;	б) жиров;	в)белка;	г) витаминов.

4. Установитесоответствиемеждупонятиемиего определением.

	1 -Варка
	А-комбинированныйспособтепловойобработкимяса,сначаламясообжариваю заливают небольшим количеством жидкости и доводят до готовности;

	2 -Припускание
	Б-тепловаяобработка мясавразныхколичествахжира;

	3 -Жарение
	В-варкамясавнебольшомколичествежидкости;

	4 -Пассерование
	Г-варкамясавбольшомколичествежидкости;

	5 -Тушение
	Д-легкоеобжаривание продукта.


1-...2-...3 -...4-...5 -...

Выберитенесколькоправильных ответов.

5. Выберитепризнакидоброкачественности мяса:
а) упругая консистенция,	б) запах свежего мяса,	в) дряблая консистенция,	г)цветот темно-красного до коричневого.	д) сухая или влажная поверхность,	е) цвет от светло- розового до темно-красного,
ж)липкаяскользкаяповерхность.

6. Восстановитепоследовательностьоперацииразделкиптицы:

а)отделитьспинкуот грудки	б)отрезать крылья	в)разрезатьспинкунадве части

г) разрезать грудку вдоль на две половины	д) отрезать ножки	е)разрезатьножкипосуставу на голень и бедро
7.  (
а)продукты
протирают
б)продуктыпропускаютчерезмясорубку в) овощи фигурно нарезают
Супыклассифицируютпоспособуприготовления–на а)……, б)….., в)…..г)……,д)..... .
Восстановитепоследовательностьприготовлениябульона: а) довести до кипения, снять пену, уменьшить нагрев
б)вынутьшумовкойморковь,лук,
мясо
в)положить мясо вкастрюлюизалитьхолодной 
водой
)Чтоявляетсяотличительнойособенностьюсупов-пюре?


















 (
г)процедить
бульон
д)заложитьвкипящийбульонморковь,лук, 
специи
10.
Выберитеправильныйответ:сервировкастола– а) подготовка стола к ужину,
б)подготовкастолакпринятиюпищи; в) подача блюд к столу
.
)Вариант 1 МАТЕРИАЛОВЕДЕНИЕ
.Задание 1.

Выберитеправильныйответ.	Чтотакоенатуральныйшелк?

1)Волосянойпокровживотных;	2)нити,получаемыеотгусеницытутовогошелкопряда;

3)нити,полученныеотоднолетнеготравянистогорастения.

Задание2.Выберитеправильный ответ.	Механическиесвойстваткани-это:

1) осыпаемость;	2) пылеемкость;	3)усадка;	4) сминаемость.

Задание3.Выберитенесколькоправильныхответов.

Натуральнуюшерстьполучаютотследующихживотных:

1) корова;	2)лиса;	3) овца;	4) медведь;	5)верблюд;	6)лошадь.

МАШИНОВЕДЕНИЕ

Задание1.Выберитеправильный ответ.

Регулятордлиныстежкарасположен:

1)настойкерукавашвейноймашины;	2)нарукавешвейноймашины;	3)наплатформе;

4)нашпульном колпачке.

Задание2.Выберитеправильный ответ.	Регуляторнатяженияверхнейнитирасположен:

1)намаховом колесе;	2)подигольнойпластинкой;	3)настойкерукавашвейноймашины;

4)нарукавешвейноймашины.

Задание3.Выберитеправильный ответ.	Умашиннойиглыееномеруказан:

1)надлинномжелобке;2)наколбе;	3)настержне.

Задание4.Выберитенесколькоправильныхответов.	Соединительныешвы-это:

1) шоввподгибкусзакрытым срезом;	2)надстрочный шов;	3)стачнойшов;

4) шов вподгибкус открытым срезом.

КОНСТРУИРОВАНИЕИМОДЕЛИРОВАНИЕКОНИЧЕСКОЙ,КЛИНЬЕВОЙИ ПРЯМОЙ ЮБКИ

Задание1.Выберитеправильный ответ.

Какаямеркаслужитосновойдляопределенияшириныюбки? 1)Дст;	2) Ст;	3)Ди;	4) Сб.
Задание 2.	Выберитеправильныйответ.	Какоеполотнищепрямойюбки шире?

1) Переднее;	2)заднее;	3) одинаковые,

Задание3.Выберитеправильный ответ.	Скольковытачекупрямойюбки?

1)	2;	2)4;	3)6;	4)8.

Задание4.Выберитеправильный ответ.	Кокетка-этоотрезнаячасть одежды:

1)понижнемусрезуодежды;	2)верхнейчасти одежды;	3)боковомушву.



Вопросыпотехнологиидевочки7класс

1. Русскийнациональныйпродуктширокоиспользуетсявкулинариивкачествезаправок, соусов.

а)майонез	б) молоко	в)сметана

2. Готовностьвареньяможноопределить:

а)поколичествупены	б)по цветусиропа	в)попробеназастываниекаплисиропа

3. Волокно,изделияизкоторогопочтине мнутся.

а)лавсан	б) хлопок	в)капрон

4. Отечественноеназваниедедерона:

а)капрон	б) нитрон	в)эластан

5. Прижирнойкожепользоватьсямыломможно:

а)черездень	б)2 разавнеделю	в)ежедневно

6. Назовите,чтонеотноситсякверхнейплечевойодежде:

а)пальто	б)юбка	в)жилет

7. Вкакомсловаресказано:«Мода–ходячийобычай,временнаяизменчиваяприхотьв житейском быту, в обществе покрое одежды и в нарядах»

а)С. Ожегова	б) Словарь синонимов	в)В.И.Даля

8. Видыобоев(какихнет):	а)бумажные	б) флоковые	в)гладкие

9. Искусстворезьбыпоовощамифруктам:

а)карвинг	б) квилинг	в)декупаж

10. Любимыйвиддекоративно-прикладноготворчестваЛюдовикаХV.

а)вышиваниекрестиком	б)вышивание лентами	в)вышиваниебисером

Ответы:1в;2в;3а;4а;5б;6б;7в;8в;9а;10а.

Критерииоценивания:«5»-9-10;«4»-8-7;«3»-6-5;«2»-4и ниже



Тестированиепотехнологиидля7класса.

Вариант№I

· Материаловедение
1. Обведитекружкомправильныеответы.

Кнатуральнымтекстильнымволокнамживотногопроисхожденияотносятся:

А)шёлк;	Б)лён;	В)вискоза;	Г) шерсть.

2. Обведитекружкомправильныеответы.

Кфизиологическим(гигиеническим)свойствамтканейотносятся:

А)прочность;	Б)драпируемость;	В)гигроскопичность;	Г) электростатичность.

3. Обведитекружкомправильныеответы.

Припроизводстветкани,впроцессеотделкисуроваятканьможетстать:

А)гладкокрашеной;Б)отбельной;В)"набивной"(спечатнымрисунком);Г)трикотажной.

4. Обведитекружкомправильныеответы.

Поназначениютканиклассифицируютсянагруппы:

А)костюмные;	Б) гламурные;	В)пальтовые;	Г) бельевые.

· Кулинария
5. Обведитекружкомправильныйответ.

Какправильнонужнооттаиватьмороженоемясо?

А)вгорячейводе;	Б)вхолоднойводе;	В)на воздухе.

6. Обведитекружкомправильныйответ.

Мясокакогоживотногоимеетсветло-розовыйцвет?

А)свинина;	Б) говядина;	В)баранина.

7. Обведитекружкомправильныеответы.

Видытепловойобработкимяса-

А)оттаивание;	Б) обмывание;	В)разделка;	Г)жаренье;	Д)тушение.

8. Обведитекружкомправильныйответ.

Мясныекотлетысначинкой–это:

А)котлетыотбивные	Б)зразы;	В)шницель	Г)рагу;	Д)антрекоты.

9. Обведитекружкомправильныйответ.

Отваризмяса,наосновекотороговарятсуп:

А)отвар;	Б) настой;	В)бульон;	Г)зелье.

10. Обведитекружкомправильныйответ.

Холодныйсуп:

А)солянка;	Б)окрошка;	В)уха;	Г)борщ.

11. Обведитекружкомправильныеответы.

Продукты,получаемыеврезультатемолочнокислогоброжения-это:

А)сметана;	Б)простокваша;	В)кумыс;Г) творог;	Д) сыр.

12. Обведитекружкомправильныйответ.

Изкакоговидатестаготовятторт«Наполеон»?

А)бисквитное;	Б)слоёное;	В)заварное.

13. Обведитекружкомправильныеответы.

Назовитевидызаготовкиягодназиму:

А)тушение;	Б)варенье;	В)пассерование;	Г)замораживание;	Д)консервированиессахаром.

· Ручныеработы
14. Обведитекружкомправильныйответ.

Длявыполнениястежковвременногоназначенияследуетиспользоватьнитки:

А)белые;	Б) чёрные;	В)подцветткани;	Г)контрастныекцветуткани.

15. Обведитекружкомправильныйответ.

Дляпредохранениясрезовдеталейотосыпанияих:

А)замётывают;	Б)обмётывают;	В)примётывают;Г)заутюживают.

16. Найдитесоответствиеопределениястермином:

	Определение
	Термин

	1.Местосоединениядеталей.
	А)строчка;



	2.Рядповторяющихсястежков.
	Б)ширинашва;

	3.Переплетениенитокмеждудвумяпроколамииглы.
	В)шов;

	4.Расстояниемеждудвумяпоследовательнымипроколамииглы.
	Г)стежок;

	5.Расстояниеотсрезадеталидострочки.
	Д)длинастежка;


17. Обведитекружкомправильныйответ.

Контурвыкройкипереводятспомощью:

А)копировальныхстежков;Б)копировальнойбумаги;	В)фломастера.

18. Обведитекружкомправильныйответ.

Косымистежкамивыполняютсястрочки:

А)копировальные;	Б) обмёточные;	В)подшивочные.

· Индивидуальныйуходзакожейлица
19. Обведитекружкомправильныеответы.

Сухуюкожуможноопределитьпоследующимпризнакам:

А)жирныйблеск;	Б)шелушение;	В)ранниеморщины;	Г) гладкость.

20. Обведитекружкомправильныйответ.

Прижирнойкожепользоватьсямыломможно:

А)черездень;	Б)дваразавнеделю;	В)ежедневно.

· Уходзаодеждой
21. Обведитекружкомправильныеответы.

Изделияизкакихтканейнельзясушитьвподвешенномсостоянии:

А)шерстяных;	Б) нитрона;	В)ацетатных;	Г)хлопчатобумажных.

22. Обведитекружкомправильныйответ.

Изделиеизцветногохлопкастираютпритемпературедо:

А)30°C;	Б)40°C;	В)60°C.

23. Обведитекружкомправильныйответ.


Символ	обозначает:

А)изделиеможносушитьвподвешенномсостоянии,выжиматьнельзя; Б) изделие можно сушить в подвешенном состоянии на веревке;
В)изделиеследуетсушить,расправивнаровнойповерхности.

24. Обведитекружкомправильныйответ.


Символ	обозначает:

А)ручнаяилимашиннаястирка.Внимательнопридерживатьсяуказаннойтемпературы,неподвергатьсильной механической обработке. Умеренный отжим;

Б)оченьделикатнаястиркавбольшомколичествеводы, минимальнаямеханическаяобработка,быстрое полоскание при низких оборотах;

В)ручнаяилимашиннаястиркапритемпературеневышеуказанной.

· Конструированиеимоделирование
25. Обведитекружкомправильныеответы.

Переносконтурныхлинийсоднойдеталинадругуювыполняетсяспомощью:

А) копировальных стежков;Б) косых стежков;В) булавок;	Г)резцаикопировальнойбумаги; Д) петельных стежков.
26. Обведитекружкомправильныеответы.

Дляизготовленияночнойсорочкивосновномиспользуютткани:

А)х/б;	Б) шерстяные;	В)шёлковые;	Г) льняные.

27. Обведитекружкомправильныеответы.

Какиемеркинужноснятьсфигурыдляпостроениячертежаночнойрубашки:

А)Ди;	Б)Дст;	В)Сг;	Г)Сб;	Д)Оп;Е)Сш.

28. Обведитекружкомправильныеответы.

Приобработкегорловиныприменяютшвы:

А)стачной;Б)запошивочный;В)вподгибкусоткрытымсрезом;Г)вподгибкусзакрытымсрезом; Д) обтачной.
29. Обведитекружкомправильныйответ.

Приобработкенизаизделияприменяют:

А)стачнойшов;Б)накладнойшов;В)обтачнойшов;	Г)вподгибкусзакрытымсрезом.

30. Обведитекружкомправильныйответ.

Привыкраиванииподкройнойобтачкиеёдолевуюнитьрасполагают:

А) вдоль обтачки;	Б) поперёк обтачки;	В) под углом 450;	Г)понаправлениюдолевойнитиосновнойдетали; Д) перпендикулярно направлению долевой нити основной детали.

· Экологияиэстетикадома
31. Обведитекружкомправильныйответ.

Требованиемногофункциональностикинтерьеруподразумевает:

А)мебельиукрашениядолжныпредставлятьединоецелое;

Б)пригодностьвещивразличныхситуациях;	В)мебельнедолжназаниматьмногоместа;

32. Обведитекружкомправильныеответы.

Дляокон,выходящихнасевернуюсторонулучшевыбратьзанавеси:

А)серо-зеленый;Б)коричневый;В)желтый;Г)зелено-голубой;Д)оранжевый;

33. Обведитекружкомправильныйответ.

Вшкаф,гдеможнохранитьпредметы,предназначенныедлячисткииуборки,моющиесредства,обычно встраивают:	А) посудомоечную машину;	Б) мойку;

34. Обведитекружкомправильныйответ.

Участокстеныкухни,гдебудутустановленыплитаимойка,рекомендуется:

А) выкладывать глазурованной керамической плиткой; Б) клеить моющими обоями;	В)закрыватьклеенкой;
35. Обведитекружкомправильныйответ.

Подсушиваниехлеба,делаяегохрустящимиподогревбулочек,входитвназначениетакогобытового электроприбора как:

А)микроволноваяпечь;	Б)вафельница;В)тостер;	Г)фритюрница;

	
	СПЕЦИФИКАЦИЯ

	1. Тестсоздандляпроверкизнанийучащихся7классапопредмету«Технология»завесьучебныйгод –итоговый тест.
2. Технология.Учебникдляучащихся7классаобщеобразовательныхучреждений(вариантдлядевочек). Симоненко В.Д. - Вентана Граф, 2007.
3. Тестсостоитиз35вопросовиз7разделов.
4. Заданиязакрытоготипа–34:

	
	Соднимправильнымответом–19
Снесколькимиправильнымиответами–15

	
	Заданиянаустановлениесоответствия–1

5.	Заданиязакрытоготипа:

	
	Соднимправильнымответом–1 балл
Снесколькимиправильнымиответами–2балла
Заданиянаустановлениесоответствия–3балла
Всего52балла
Оценка:«5»–52–47
«4»–46–37
«3»–36–26
«2»–25–0

	7.	Общеевремятеста–35 минут.

	
	Неболее1минутына:
· заданиязакрытоготипа
· установлениесоответствия Ответы:



	
	Iвариант

	1
	А), Г)

	2
	В),Г)

	3
	А),Б),В)

	4
	А),В),Г)

	5
	В)

	6
	А)

	7
	Г), Д)

	8
	Б)

	9
	В)

	10
	Б)

	11
	А),Б),Г),Д)

	12
	Б)

	13
	Г),Д),Б),В)

	14
	В)

	15
	Б)

	16
	1В),2А),3Г),4Д),5Б)

	17
	А)

	18
	В)

	19
	Б), В)

	20
	В)

	21
	А), В)

	22
	В)

	23
	Б)

	24
	А)

	25
	А),В),Г)

	26
	А), Г)

	27
	А),В),Д),Е)

	28
	В),Г),Д)

	29
	Г)

	30
	Г)

	31
	Б)

	32
	Б),В),Д)



	33
	Б)

	34
	А)

	35
	В)





Тесты

покурсу:«ТЕХНОЛОГИЯ» 8-ойкласс
Отметьтезнаком«+»правильныйответ

1. Врамкахпредмета«Технология»в8классеизучаются:

а) технологии ведениябизнеса	б)технологиямашиннойобработкиметаллов в) электротехника


2. Какоеизнижеуказанныхположенийдаётправильноенаучноеопределение:«Семейныйбюджет»

а)семейныйбюджет-этоспециальнаябанковскаякарточка,позволяющаясемьенакопитьсредствадлякрупных покупок

б)семейныйбюджет–это финансовыйплан,которыйучитываетисопоставляетвседоходыирасходысемьиза определённый период

в)семейныйбюджет–этофинансовыйдокумент,которыйзаносятсявседоходысемьизаопределённыйпериод



3. Сбалансированныйбюджетсемьиэто:

а) бюджет, где расходы равныдоходам	б)бюджет,гдерасходыпревышаютдоходы в) бюджет,где доходы превышают расходы	г) всеопределения верны


4. Какиеизэтихгруппрасходовсемейногобюджетаявляютсяосновными?

а)постоянныеипеременныеб)постоянныев)временныег)всевидыгруппрасходов



5. Чтоизнижеперечисленныхаспектовневходитвструктурубизнес-планаприегонаписании?

а)резюмеб)автобиография	в)видытоваровиуслугг)конкуренция



6. КакужеВам известно,любаянагрузкавэлектрическойцепиобладаетрядомпараметров.Какиеиз нижеперечисленныхпараметровявляютсяосновными при эксплуатацииэлектрической цепи?

а)сопротивление,мощность	б)сопротивление,напряжение,мощностьв)мощность

7. Какправильноназываетсязакон,регулирующийотношениямеждупроизводителями ипотребителями товаров и услуг, защищающийправа тех, ктопокупает товары?

а)Закон«Озащитеправпроизводителей».б)Закон«Озащитеправпокупателей». в) Закон«Озащитеправпотребителей».


8. Инженерныекоммуникациивдомеэто:

а)совокупностьустройств,приборов,оборудования,которыеобеспечиваютподачуводывжилищеиудаления сточных вод

б)совокупностьустройств,приборов,оборудования,которыеобеспечиваюткомфортныеусловия жизнедеятельности человека в его жилище,в помещенияхдля работы,для отдыха, развлечений

в)совокупностьприборов,которыеобеспечиваютбезопаснуюподачугазо-иэлектроснабжениявжилище человека





9. Какойизнижеперечисленныхэлектрическихсхемруководствуетсяэлектромонтажникприсборке электротехническойцепи?

а)принципиальнойэлектрическойсхемой б) монтажнойэлектрической схемой
в)простейшейпринципиальнойэлектрическойсхемойввидеусловныхзнаков



10. Какаяизнижеперечисленныхтрактовокнаиболееправильнодаётопределение:чтотакое предпринимательство (бизнес) ?

а)деятельностьчеловека,который,владеякакими-либоматериальнымииценностями,производиттоварыи услуги

б)инициативнаядеятельностьчеловека,который,владеякакими-либоматериальнымииинтеллектуальными ценностями, создаёт товарыи услугидля населения с цельюполученияприбыли

в)наиболееэффективныйспособпополнениясемейногобюджета





11. Какиеорганизационно-правовыеформыпредпринимательскойдеятельностисегоднясуществуютвРФ?

а)Индивидуальноепредприятие б) Товарищество
в)Акционерноеобщество

г)Всевышеперечисленныеорганизационно-правовыеформыпредпринимательскойдеятельности.

12. Какаяизнижеперечисленныхтиповлампнасегодняшнийденьявляетсянаиболееэффективным низковольтным осветительнымэлектроприбором?

а)люминесцентнаялампаб)лампанакаливанияв)светодиоднаялампаг)галогеннаялампа



13. Какойизнижеперечисленныхдокументовявляетсяважнейшимисточникаминформацииобизбираемой профессии?

а)рекламныйбуклет	б)профессиограмма	в) памятка



14. Каквэлектротехникеназываютустройство,гдеэлектрическаяэнергияпреобразуетсявдругиевиды энергии?

а)приемникомб)нагрузкойв)потребителемг)можноиспользоватьлюбоеизэтихназваний





15. Какимиизнижеприведённыхкритериевдолженруководствоватьсямолодойчеловекпривыборе профессии, чтобы сделатьправильный выбор?

а)выбратьпрофессию,котораявостребовананарынкетруда

б)выбратьпрофессию,котораядоступнаипосильнадлявас,чтобыовладетьизаниматьсяею

в)выбратьпрофессию,котораявостребована нарынкетруда,должна бытьдоступнойипосильнойдлявас,чтобы овладеть и заниматьсяею, способнойприносить радость, удовлетворение.






16. Спомощьюстрелкиправильносопоставьтеназваниеэлементовэлектрическойцеписихизображениемв виде условныхзнаков наэлектрической схеме.



	№п/п
	Названиеэлемента
	Условноеизображениеэлемента наэлектрическойсхеме

	1
	Кнопочныйвыключатель
	

[image: ]



	2
	Электрическаялампа накаливания
	

	3
	Соединениепроводов
	

	4
	Батареягальванических элементов
	

	5
	Катушкасжелезным сердечником
	


[image: ][image: ][image: ][image: ]









17. Подкакимномеромвэтойтаблицеизображенввидеусловногознаканапринципиальнойэлектрической схеме проводник,обладающий электрическим сопротивлением?
 (
2
1
)




18. СкакоговозрастаинакакихусловияхзаконРФ«Опредпринимательскойдеятельности»разрешает несовершеннолетним заниматьсяпредпринимательскойдеятельностью?

а)С16лет,неполучаясогласияродителей.

б)С18лет,еслиониполучаютсогласиеродителей.

в)Ввозрасте16-18лет,еслиониполучаютсогласиеродителейибудутпризнаныполностьюдееспособными.

19. Какиеизнижеперечисленныхнагревательныхэлементовнашлинаиболееширокоеприменениев различныхсовременных бытовых электронагревательныхприборах?

а)нагревательныеэлементызакрытоготипа

б)трубчатыегерметизированныенагревательныеэлементы в) нагревательные элементыоткрытоготипа


20. Какпоназначениюназываютсяэлектрическиепровода,которыеиспользуютдлявнутреннегомонтажа при сборке электрическихприборов, аппаратов,агрегатов?

а)обмоточныепровода	б)установочныепровода	в)монтажныепровода





Правильныеответынавопросытестапокурсу:«ТЕХНОЛОГИЯ»для8класса





1) а,в
2) б
3) а
4) а
5) б
6) б
7) в
8) б
9) а
10) б
11) г
12) в
13) б
14) г
15) в
16)1-3,2-4,3-5,4-2,5-1.
17)2
18) в

19) б

20) в

Критерииоценивания:«5»-18-20;«4»-14-17; «3»-10-13;«2»- 9иниже








6 класс




ТестпоразделуКулинария.6класс

1. Определитеправильнуюпоследовательностьпервичнойобработкирыбы:

а) промывание;	б)разрезаниебрюшка;	в) оттаивание;	г)удалениевнутренностей;

д)очисткарыбыотчешуи;	е)нарезаниенапорционныекуски;ж)удалениеголовы,плавников,хвоста.

Выберитенесколькоправильныхответов.

2. Покакимхарактеристикамопределяетсядоброкачественностьрыбы:

а)консистенцияплотная	б)жабрысерогоцвета;	в)чешуюотстаетоткожи;

г)консистенциярыхлая;д)глазамутные;е) жабры ярко-красногоцвета;ж)чешуяплотноприлегаетккоже;з) глаза прозрачные.

3. Мясопродуктыявляютсяосновнымисточником:

а) углеводов;	б)жиров;	в) белка;	г) витаминов.

4. Установитесоответствиемеждупонятиемиегоопределением.

	1- Варка
	А-комбинированныйспособтепловойобработкимяса,сначаламясообжаривают, затемзалива небольшим количеством жидкости и доводят до готовности;

	2- Припускание
	Б-тепловаяобработкамясавразныхколичествахжира;

	3- Жарение
	В-варкамясавнебольшомколичествежидкости;

	4- Пассерование
	Г-варкамясавбольшомколичествежидкости;

	5- Тушение
	Д-легкоеобжариваниепродукта.


1-...2-...3-...4-...5-...

Выберитенесколькоправильныхответов.

5. Выберитепризнакидоброкачественностимяса:
а)упругаяконсистенция,	б)запахсвежегомяса,	в)дряблаяконсистенция,г)цветоттемно-красногодо

коричневого.	д) сухая или влажная поверхность,	е)цветотсветло-розовогодотемно-красного, ж) липкая скользкая поверхность.

6. Восстановитепоследовательностьоперацииразделкиптицы:

а)отделитьспинкуотгрудки	б)отрезатькрылья	в)разрезатьспинкунадвечасти

г)разрезатьгрудкувдольнадвеполовины	д)отрезатьножкие)разрезатьножкипосуставунаголеньибедро

7.  (
а)продукты
протирают
б)продуктыпропускаютчерезмясорубку в) овощи фигурно нарезают
Супыклассифицируютпоспособуприготовления–на а)……, б)….., в)…..г)……,д)..... .
Восстановитепоследовательностьприготовлениябульона: а) довести до кипения, снять пену, уменьшить нагрев
б)вынутьшумовкойморковь,лук,
мясо
в)положитьмясовкастрюлюизалитьхолоднойводой г) процедить бульон
д)заложитьвкипящийбульонморковь,лук,
специи
Выберитеправильныйответ:сервировкастола– а) подготовка стола к ужину,
б)подготовкастолакпринятиюпищи; в) подача блюд к столу
.
)Чтоявляетсяотличительнойособенностьюсупов-пюре?
































Полугодоваяконтрольнаяработа

1. Установитьсоответствие.
1 ВаркаА
Комбинированныйспособтепловойобработкиовощей,сначалаовощиобжаривают,затемзаливаютнабольшим количеством жидкости и доводят до готовности;

2 Припускание Б
Тепловаяобработкаовощейвразныхколичествахжира; 3 Жарение
В

Тепловаяобработкаовощейвнебольшомколичествежидкости;

4 Пассерование Г
Тепловаяобработкаовощейвбольшомколичествежидкости;

5 Тушение Д
Легкоеобжариваниепродукта;

2. Накакиевидыделятсярастениявзависимостиоткомнатныхусловий? а) светолюбивые; б) декоративно-цветущие; в) теневыносливые;

г)кактусы;д)тенелюбивые.



3. Сырьемдляпроизводстваискусственныхволоконслужат:

а)древеснаяцеллюлозаб)нефтьиуголь

4. Определитесоответствие:

[image: ]а)линиясередины(сгиб) б)
линиягорловиныспинки в)
линияплеча г)
линияниза д)
линиябоковогошва(боковойсрез) е)
линияталии ж)
линиягорловиныполочки

5. Этаводоросль,богатаяйодом,называетсяламинария,авкулинариионаизвестнаподназванием………………...

6. Кедеприступают,используяприборы,лежащие:

а)дальшевсегооттарелки;б)ближевсегок тарелке;	в)вышетарелки.



7. Прибавкикмеркамнеобходимыдлятого,чтобы

а)компенсироватьизменениеразмероводеждыпослестирки

б)обеспечитьсвободуоблеганияизделиянафигурев)увеличитьразмерыдеталейдляобработкисрезов г) увеличить размер одежды


8. Замороженнуюрыбуследуетразмораживать

А) на воздухеБ) в горячей воде	В) в холодной воде	Г)вмикроволновойпечи А	Б	В	Г

9. Выберитеправильныйответ:



Крубленымизделиямизмясанеотносится:

А)Котлета		Б) ЗразыВ) ШницельГ) РагуД) Биточки	Е)ФрикаделькиЖ)Тефтели А	Б	В		Г	Д	Е	Ж


10. Продолжите.Супыклассифицируютвзависимости:



А. от температуры подачи – на 	. Б.отспособаприготовления –на		
		. В.жидкойосновы–на	.


11. Рядгоризонтальныхиливертикальныхпластиндляоформленияокна.



а– шторы	б– гардины	в–портьеры	г– жалюзи



12. Продолжитепредложение

Длякомфортногопроживанияпространствожилогодомаделитсянаотдельные	.



Ответы:

1.А-5,Б-3,В-2,Г-1,Д-4;

2. А,В,Д;

3. А;

4.А-7,Б-1,В-3,Г-6,Д-5,Е-4,Ж-2;

5. морскаякапуста

6. А;

7. Б;

8. В;

9. Г;

10. А–горячиеихолодные;Б –заправочные,прозрачные,супы-пюре,сладкие,холодные;В–набульоне,на молоке.

11. Г;	12. Зоны.



Критерии:«5»-11-12;«4»-9-10;«3»-6-8;«2»-5иниже







1. Контрольнаяработавформетестарассчитанана40 минут.
2. Цельработы:определениеуровняусвоенияучебногоматериалапопредмету«Технология» учащимися 6 класса.
3. Текстработыи ответы.





УровеньА

Контрольнаяработапотехнологии.6класс.
Вариант1.

1. Выбериправильныеответы. Каши можно варить:
а)намолоке б) на воде
в)набульоне г) на киселе
2. Выбериправильныеответы.
Кнатуральнымволокнамживотногопроисхожденияотносят:
а) шелк б)хлопок в)шерсть

г)лен
3. Выбери правильный ответ. Доброкачественностьрыбыможноопределить а) по цвету глаз
б)погладкостичешуи в) по размеру
4. Выбериправильныеответы.
Деталиюбкиимеютследующиесрезы:
а) боковой б)плечевой в) талии
г)низа
д) горловины
5. [image: ]Выбериправильныйответ. Какойшовизображеннарисунке? а) вподгибку с закрытымсрезом
б)краевойобтачнойв раскол
в)соединительныйстачнойв заутюжку


6. Выбериправильныйответ. Номер иглы подбирается:
а)потолщинематериала б)поспособуобработки в) по цвету материала
7. Установисоответствиеназваниюмеркииусловномуобозначению.


	Условное обозначение
	Названиемерки

	1.	Ст
	а.
	Длинаспиныдоталии

	2.	Дст
	б.
	Полуобхватбедер

	3.	Ди
	в.
	Полуобхватталии

	4.	Сб
	г.
	Длинаизделия



УровеньВ
8. Вставьтепропущенныесловав предложение.
Включатьивыключатьутюгнеобходимо,держасьза	,	руками.


9. Перечислитеизапишитерегуляторышвейноймашиныиихназначение.

10. Запишитеопределениепоназванию термина.


Обтачать–это….


11. Расставьправильнуюпоследовательностьсборкидеталейюбки,всвободномстолбце с помощью цифр.
	А
	Обработказастежки
	Номероперации

	Б
	Обработкабоковых срезов
	

	В
	Раскрой изделия
	

	Г
	Подготовкакпримерке
	

	Д
	Примеркаюбки
	

	Е
	Обработканизаюбки
	

	Ж
	Обработкаверхнегосреза
	

	З
	Окончательнаяотделкаюбки
	


12. Дай определениепонятию«микроэлементы».Перечисли вещества, которыеотносят к микроэлементам. Какони влияют на организм?

13. Прочтитекстиответьнавопрос.
В магазины для продажи поступает молоко, которое прошло заводскую обработку – пастеризованное, стерилизованное. Какое молоко более полезно и почему?


УровеньС
14. Прочтитекст.
Машинная игла,как и ручная, служит для образования стежка. Установка иглы в игловодитель швейной машины это важный момент работы на ней. Красивая строчка и уверенное шитье машины чаще всего зависят от доброкачественной иглы. Поэтому следует обращать особое внимание на доброкачественность и состояние иглы. Нужно проверить, не крива ли игла.не притупилась ли, или не искривилось ли ее острие, или не шероховато ли игольное ушко. Плохие иглы ни в коем случае нельзя применять. Следует обратить особое внимание на правильную установку иглы, так как при неправильной установке иглы машина не будет образовывать строчки,и будет рвать нитку. Для установки иглы необходимо повернуть маховое колесо так, чтобы игловодитель поднялся в крайнее верхнее положение. Лапка должна быть опущена при помощи рычагана лоскут ткани. Вставляемую иглу берут большим и указательным пальцами левой руки так,чтобы длинный желобок иглы был обращен в сторону заправки нити. Правой рукойслегкаослабитьвинтиглодержателя,поворачиваяегонасебя,вставитьиглув

игловодитель	доупора.Затемзавернутьвинт.Игладолжнаточнопроходитьчерезсередину отверстия в игольной пластинке.
Превратитекст-описаниевтекст-инструкцию,идайемуназвание.


15. Напиши определениепонятию«лоскутное шитье».Соотнеси техникулоскутного шитья с рисунком инапиши краткую инструкцию выполнения.
Техники:	колодец,	волшебные	треугольники	(мельница),	шахматка,	равносторонние треугольники.




	Рисунок
	Техника
	Инструкциявыполнения
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16. Зарисуйюбку по описанию.

 (
126
)
Клиньевая юбка, состоящая из шести клиньев, расширенная к низу, выполненная из костюмной тканижёлтогоцвета.Верхнийсрезобработанпритачнымпоясом,влевомбоковомшвезастёжка на тесьму молния.




УровеньА

Контрольнаяработапотехнологии.6класс.
Вариант2.

1. Выбериправильныйответ.
Приваркеманнойкашикрупузасыпаютв жидкость:
а)холодную б) теплую
в)кипящую
2. Выбериправильныеответы.
Кнатуральнымволокнамрастительногопроисхожденияотносят:
а) шелк б)хлопок в)шерсть г) лен
3. Выбериправильныйответ.
Доброкачественностьмолокаможноопределить:
а)по цвету
б)поконсистенции в) по упаковке
4. Выбериправильные ответы. Юбкипоконструкциибывают: а) прямые
б) клиньевые
в)диагональные г)конические

5. [image: ]Выбериправильный ответ. Какойшовизображеннарисунке? а) вподгибку с закрытымсрезом
б)краевойобтачной
в)соединительныйстачнойвразутюжку






5.	Выбериправильныйответ. Рабочей частью иглы является

а)остриё б) колба
в)стержень г) ушко.
7. Установисоответствиеназваниюмеркииееназначением.

	Условное обозначение
	Названиемерки

	1.	Ст
	а.	определениерасстоянияотталиидолиниибедер

	2.	Дст
	б.	Определениешириныюбки

	3.	Ди
	в.	Определениедлиныпояса

	4.	Сб
	г.	определениедлиныизделия



УровеньВ
8. Вставьтепропущенныесловавпредложение.
Крышкигорячейпосудыберут	и открывают	себя.
9. Перечислитеизапишитерегуляторы швейноймашиныиихназначение.
10. Запишитеопределениепоназваниютермина. Настрочить – это…
11. Расставь правильную последовательность сборки деталей юбки, в свободном столбце с помощью цифр.
	А
	Обработказастежки
	

	Б
	Обработкабоковых срезов
	

	В
	Раскройизделия
	

	Г
	Подготовкакпримерке
	

	Д
	Примеркаюбки
	

	Е
	Обработканизаюбки
	

	Ж
	Обработкаверхнегосреза
	

	З
	Окончательнаяотделкаюбки
	


13. Датьопределениепонятию«макроэлементы»иответьна вопросы.
Перечисливещества,которыеотносяткмакроэлементам.Каконивлияютна организм?
14. Ответьнавопрос.	Покакимпризнакамможноопределитьдоброкачественность рыбы?

УровеньС
14. Прочтитекст.
Машинная игла,как и ручная,служит для образования стежка. Установка иглы в игловодитель швейной машины это важный момент работы на ней. Красивая строчка и уверенное шитье машинычащевсегозависятотдоброкачественнойиглы.Поэтомуследуетобращатьособое

внимание на доброкачественность и состояние иглы. Нужно проверить, не крива ли игла.не притупилась ли, или не искривилось ли ее острие, или не шероховато ли игольное ушко. Плохие иглы ни в коем случае нельзя применять. Следует обратить особое внимание на правильную установку иглы, так как при неправильной установке иглы машина не будет образовывать строчки,и будет рвать нитку. Для установки иглы необходимо повернуть маховое колесо так, чтобы игловодитель поднялся в крайнее верхнее положение. Лапка должна быть опущена при помощи рычагана лоскут ткани. Вставляемую иглу берут, большим и указательным пальцами левой руки так,чтобы длинный желобок иглы был обращен в сторону заправки нити. Правой рукой слегка ослабить винт иглодержателя, поворачивая его на себя, вставить иглу в игловодительдо упора. Затем завернуть винт. Игла должна точно проходить через середину отверстия в игольной пластинке.
Превратитекст-описаниевтекст-инструкцию,идайемуназвание.


15. Напиши определениепонятию«лоскутное шитье».Соотнеси техникулоскутного шитья с рисунком инапиши краткую инструкцию выполнения.
Техники:бревенчатаяизба,быстрыеквадраты,шахматка,соты, елочка.

	Рисунок
	Техника
	Инструкциявыполнения
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16. Зарисуйюбку по описанию.
Клиньеваяюбка,состоящаяизвосьмиклиньев,расширеннаякнизу,выполненнаяизкостюмной ткани голубогоцвета. Верхний срез обработан притачным поясом, в левом боковом шве застёжка на тесьму молния.

Ответы



	№ вопроса
	Ответы

	
	1 вариант
	2 вариант

	УровеньА

	1
	А,б,в.
	В

	2
	А,в
	А

	3
	А,б
	А

	4
	А,в,г
	А,б,г,

	5
	а
	а

	6
	А
	а

	7
	1-в;2-а;3-г;4-б.
	1-в;2-а;3-г;4-б.

	УровеньВ

	8
	Вилку,сухими
	Прихваткой,отсебя

	9
	Регуляторы:длиныстежка,натяженияверхнейнити,натяжениянижней
нити, зигзага.

	10
	Соединение двух деталей с последующим вывертываниемналицевую
сторону
	Соединениедвухдеталейналоженныходна на другую

	11
	А-5;Б-4;В-1;Г-2;Д-3; Е-7;Ж-6;З-8.

	12
	Микроэлементы – это вещества,необходимыедля усвоения витаминов и нормальнойработымногих органов человека.
Микроэлементы:железо,йод, фтор, хром, марганец, медь, цинк.
	Макроэлементы–этовещества,входящиев состав костей, зубов, нервной ткани и других органов; участвуют в построении клеток, обмене веществ и других важных физиологических процессах.
Макроэлементы:кальций,фосфор,натрий, калий, хлор, магний.

	13
	Наиболее полезно, для человека,пастеризованное молоко.Так как оно нагрето до температуры,убивающей болезнетворныемикробы,при этом полезные бактерии сохраняются.
	Рыба должна иметь чистую поверхность,ровнуюокраску,жабры ярко-красного цвета, плотную консистенцию, специфичный рыбный запах, не мутные глаза

	УровеньС

	14
	«Установкаиглывшвейную машину»
1. Поднятьигловодительвкрайнееверхнееположениеспомощью махового колеса;
2. Опуститьлапку;
3. Ослабитьвинтиглодержателя;
4. 	Вставитьиглудоупора,длиннымжелобкомвсторонузаправки нити;
5. Затянутьвинт.

	15
	Лоскутное шитье - вид рукоделия, в которомпопринципу мозаики сшивается цельное изделие из
кусочковткани (лоскутков).
	Лоскутноешитье-видрукоделия,в котором по принципу мозаики сшивается цельное изделие из кусочков ткани (лоскутков).
1- Ёлочка
2- Быстрыеквадраты
3- Соты



	
	1- Мельница
2- Колодец
3- Равносторонние треугольники
4- Шахматка
	4-Шахматка

	16
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4.Критерии оценивания
	№вопроса
	Количествобаллов

	УровеньА

	1
	1-приполномответе
0–ответнеправильныйили частичный.

	2
	1-приполномответе
0–ответнеправильныйили частичный

	3
	1-приполномответе
0–ответнеправильныйили частичный

	4
	1-приполномответе
0–ответнеправильныйили частичный

	5
	1-приполномответе
0–ответнеправильныйили частичный

	6
	1-приполномответе
0–ответнеправильныйили частичный

	7
	1-приполномответе
0–ответнеправильныйили частичный

	УровеньВ

	8
	2-приполном ответе
1-толькооднословонаписаноправильно 0-ответ неправильный

	9
	2-перечисленочетыререгулятора 1-перечисленодва,трирегулятора
0-ответнеправильный

	10
	2-ответ полный
1-ответ частичный
0-ответнеправильный

	11
	2-ответ полный
0-ответнеправильныйили частичный

	12
	2-данополноеопределение,веществаперечисленыверно
1-данонеполноеопределениеиперечисленыневсевещества 0-решение неправильное

	13
	3-данполный четкий ответ



	
	2-даннечеткосформулированныйответ 1-дан частичный ответ
0-ответ неправильный.

	УровеньС

	14
	3-имеетсязаголовок,формаисодержаниетекстаносятхарактер инструкции (четко и полно отражены все действия)
2-имеетсязаголовок,текстчастичносоответствуетинструкции(много дополнительных лишних слов)
1-отутствуетзаголовоктекстчастичносоответствуетинструкции(много дополнительных лишних слов)
0-несоставлентекствжанре инструкции

	15
	4-все техникиправильно распределены по рисункам, дано определениеипрописанапоследовательностьвыполнения
3- все техники правильно распределены по рисункам, дано верное определениеипоследовательностьвыполненияпрописананеточно 2-всетехникиправильнораспределеныпорисункам, определение
неточное,имеютсяошибкавнаписаниипоследовательностивыполнения 1-имеются одна ошибка в распределении по группам, определение дано неточно
0-болеетрехошибок.

	16
	3-юбказарисованапоописанию(кол-воклиньев,пояс,застежка)все детали пропорциональны, зарисованы карандашом и аккуратно.
2-юбказарисованапоописанию (кол-воклиньев,пояс,застежка)все детали пропорциональны, зарисованы карандашом ине аккуратно.
1-юбказарисованапоописанию,нонеотмеченазастежкаилипояс. Детали пропорциональны, зарисованы карандашом аккуратно.
0-юбказарисовананепоописаниюинеаккуратно.



Максимальнаясуммабалловзаработу–30. 1 (А) часть – 7 баллов;
2 (В)часть–13баллов;
3 (С)часть –10 баллов.
Оценки:«5»ставится,еслиучащийсянабрал30–27баллов;
«4»ставится,еслиучащийсянабрал26 –22баллов;
«3»ставится,еслиучащийсянабрал21–10баллов;
«2»ставится,еслиучащийсянабрал9именеебаллов 5.
Таблица1
	№ задания
	Уровеньсложностизадания(базовый,повышенный,
высокий)

	1.1-7
	Базовый

	2.8-13
	Повышенный

	3.14-16
	Высокий




Таблица2.
	№ задания
	Элементысодержания,проверяемыевзадании

	1
	Блюдаизкруп,бобовыхимакаронныхизделий.Правилаваркикаши.

	2
	Натуральныетканиживотного происхождения.

	3
	Кулинария.Нормыдоброкачественностипродуктов:рыбыимолока.

	4
	Моделирование.Конструкцииюбок.Приемымоделирования.



	5
	Машинныешвы:стачной,вподгибку.Схемышвов.

	6
	Машиноведение.Строениешвейнойиглы,назначениеиустройство основных узлов швейной машины.

	7
	Конструированиеимоделирование.Чтениечертежаюбки.Мерки
необходимыедляпостроениячертежапояснойодежды.

	8
	Техникабезопасностинарабочемместе.

	9
	Регуляторышвейноймашины.Ихназначение.

	10
	Технологическиеоперации.

	11
	Технологияизготовленияюбки.Схемапошивапоясногоизделия. Технологические операции.

	12
	Машиноведение.Уходзашвейноймашиной.

	13
	Физиологияпитания.Макроэлементыимикроэлементы.

	14
	Кулинария.

	15
	Рукоделие.Лоскутноешитьё.

	16
	Моделированиепоясногоизделия.



Таблица3.
	№ задания
	Умения,проверяемыевзадании

	1.
	Соблюдатьправилаприготовлениякаши.

	2.
	Распознаватьвтканинитиизнатуральных волокон.

	3.
	Определятьдоброкачественностьпродуктовпопризнакам.

	4.
	Классифицироватьюбкипофасонуиконструкции.Определятьсрезы поясного изделия.

	5.
	Почертежуилисхемеопределятьвидшва.

	6.
	Подбиратьшвейнуюиглу.Пониматьстроениеиназначениеиглы.

	7.
	Читатьчертежфартука.Соотноситьназваниемеркисегоусловным обозначением.

	8.
	Соблюдатьтехникубезопасностиприработесутюгомигорячими
жидкостями.

	9.
	Классифицироватьрегуляторышвейноймашины.Пониматьназначение.

	10.
	Даватьопределениетехнологическойоперации,необходимойприпошиве
поясногоизделия.

	11.
	Распределитьтехнологическиеоперациивсхемепошивавправильном
порядке.

	12.
	Потексту-описаниюсоставлятьтекст-инструкцию.Составлять
технологическуюкарту.

	13.
	Классифицироватьвеществанамакроэлементыимикроэлементы.Давать
определениепонятиям.

	14.
	Определить доброкачественность органолептическим методом. Классифицироватьмолоконапастеризованноеистерилизованное.Давать
краткуюхарактеристикупродуктампитания.

	15.
	Датьопределениепонятию«лоскутноешитье».Порисункуилисхеме
определитьтехникулоскутногошитья.Составитьтехнологическуюкарту.



	16.
	Зарисоватьэскизюбкипоееописанию.



Таблица4.(дляФГОС5-6 КЛАССЫ)
	Описаниеэлементовметапредметногосодержания
	№ задания

	Формулированиеопределенийпонятийи терминов
(познавательноеУУД)
	1 – 6,10, 15

	Умениеклассифицировать(познавательноеУУД)
	7, 11, 13, 15, 16

	Умениеустанавливатьпричинно-следственныесвязи
(познавательноеУУД)
	14, 15, 16

	Умениестроитьлогическиерассуждения,умозаключения и
делатьвыводы(познавательноеУУД)
	8, 9,14, 16, 15

	Умениевыражатьсвоимысливсоответствиисзадачамии
условиямикоммуникации(коммуникативноеУУД)
	12, 13, 14

	Выборспособовдеятельности(регулятивные)
	15, 16




Итоговаяконтрольнаяработапотехнологиив7классе


Ф.И. учащей (го) ся		 7 класс	дата 	
Часть1 (А)

Выберитеправильныйответ:

1. Интерьер-это…

А.внутреннийвидпомещения; Б. внешний вид помещения;
В.классическийвид помещения.

Выберитеправильныеответы:

2. Светильникиделятна2типаосвещения:

А.рассеянного;

Б. конкретного;

В.направленного.


Выберитеправильныйответ:

3. Молоко,нагретое,дотемпературыниже100градусовназывается…

А.стерилизованным; Б. пастеризованным.

Выберитеправильныеответы:

4. Изделияизжидкоготестаназываются:

А.пирожки; Б. оладьи;
В. блинчики.

Выберитеправильныйответ:

5. Чтоявляетсяразрыхлителемвдрожжевомтесте?

А. сода;

Б. дрожжи; В.маргарин.

Выберите правильные ответы: 6.Текстильныеволокнаделятсяна: А. натуральные;
Б. химические; В. органические

Выберитеправильныеответы:

7. Какиенитиобразуютполотно:

А.нитиосновы; Б. нити утка;
В.нити для шитья.


Выберитеправильныйответ:

8. Масштабначертеже1:4начертеже означает:

1. уменьшениедействительныхразмеровв4раза

2. отношениедлиныдеталиквысотекак1:4

3. увеличениедействительныхразмеровв4раза






Часть2 (В)



9. Расшифруйтеусловныеобозначениямерок:

Ст –

Сб- Дст- Ди-
10. Основа атласной глади – это 	шов




11. Соотнеситетерминссодержаниемработы:



	Термин
	Содержаниеработы

	1.Сметать
	А)прикрепитькизделию фурнитуру,
отделочныедетали,украшения;

	2. Наметать
	Б)временносоединитьдведетали,
наложенныеоднанадругую;

	3. Пришить
	В)временнозакрепитьподогнутыекрая
детали,складки;

	4. Заметать
	Г)временносоединитьмелкуюдетальк
более крупной.










Часть3(С)



12. Как называется ткань для счетной вышивки 	

13. Перечисливидыюбокпо конструкции	






14. Назовитенатуральныеволокнаиисточникиихполучения







ПРАКТИЧЕСКАЯЧАСТЬ

15. Выполнитьшовсзакрытым срезом

Итоговаяконтрольнаяработа8класс

Ф.И. учащейся		 8 класс	дата 	
Часть1 (А)

Выберитеправильныйответ:
1. Вдомах,изкакогостроительногоматериалапредпочтительнеежитьсточкизрения экологических требований:
а)	бетонных;
б)	изпесчано-гравийныхматериалов; в)	гранитных;
г)	деревянных.

Выберитеправильныйответ:
2. Самыйпростойспособулучшитьмикроклиматпомещения:
а)включитьгорячуюводу;
б)повыситьтемпературувоздуха; в) проветрить помещение.

Выберитеправильныйответ:
3. Компьютер-это …
1) устройстводляавтоматическойобработкичисловойинформации
2) устройстводляхраненияинформации
3) устройстводляпоиска,сбора,хранения,преобразованияииспользованияинформациив цифровом формате
4) совокупностьпрограммныхсредств,осуществляющихуправлениеинформационными ресурсами

Выберитеправильныйответ:
4. Счетчикэлектрическойэнергииизмеряет:
а)силутока;
б)напряжениесети;
в)мощностьпотребляемойэлектроэнергии; г) расход энергии за определенное время;

Выберитеправильныйответ:
5. Почемупослеиспользованиялюминесцентныелампынельзявыкидывать? а) они содержат хлор;
б)онисодержатртуть; в)ничегоне содержат.

Выберитеправильныйответ:
6. Водоснабжение-это?
а)движениеводыпотрубам;
б)системамерпообеспечениюнаселенияипредприятияводой; в) канализация в жилом помещении;
г)продажаводы.

Выберитеправильныйответ:
7. К элементам водоснабжения и канализации относят: а)водопроводныетрубы,вентили,краны,шлангиит.д.; б) гвозди, шурупы, саморезы;

 (
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в)доски,бруски,горбыль,вагонка; г) все перечисленное выше.

Выберитеправильныйответ:
8. Профессиябухгалтеротноситсяктипу
1- человек-человек,	2- человек-техника,	3- человек-природа,	4-человек-знаковая система,	5- человек- художественный образ

Выберитеправильныеответы:
9. Какиепрофессииотносятсякпрофессиямручноготруда: 1.артист
2. плотник
3. пианист
4. таксист
5. парикмахер

Выберитеправильныйответ:
10. Основныеисточникиэлектрическойэнергии
1) осветительныеприборы
2) выпрямители;
3) нагревательныеприборы
4) тепловые,атомныеигидроэлектростанции

Выберитеправильныйответ:
11. Чтоизучаетсемейнаяэкономика?
а)повседневнуюэкономическуюжизньсемьи; б) межличностные отношения в семье;
в)расходысемьи; г) доходы семьи.

Выберитеправильныйответ:
12. Бюджетэто:
А)Совокупностьвсехдоходовирасходов Б) Деньги или материальные ценности
В)Доходыирасходы,которыеможно запланировать

Выберитеправильныйответ:
13. Избыточныйбюджет а.Д>Р
б.Д<Р в.Д=Р

Выберитеправильныйответ:
14. Гдеиспользуютэлектродвигатели?
1.настольная лампа2.швейная машина3. газоваяплита4.часы.

Часть2 (В)

[image: ]Выберитеправильныйответ:
15.Цифрой9нарисунке1обозначена:
1. стеклянная колба;
2. нить накаливания;
3. стекловиднаямасса;
4. электроды.

16. Приведитевсоответствие
	Потребности:
	Характеристики:

	1.Физиологические
	А)уважениелюдей

	2.Потребностьв безопасности
	Б)дружба

	3.Социальныепотребности
	В)спортивныедостижения

	4.Потребностьв уважении
	Г) одежда

	5.Потребностьв самореализации
	Д)защитаот преступников



Ответ: 1-	; 2 -	; 3 -	; 4 -	; 5 -	;

17. Подберитеопределениядляследующихпонятий:
	1. Налог.
	А)	продукт	труда,	произведенный	для	продажи	и
удовлетворенияспросана рынке;

	2. Товар.
	Б)	самостоятельный	субъект	рыночных	отношений, действующийнасвойстрахириск,вцеляхполучения
прибыли;

	3. Услуга.
	В)	экономическая	величина,	получаемая	в	результате
превышениядоходовнадрасходами;

	4. Прибыль.
	Г)	установленный	государством	сбор,	уплачиваемый
учреждениямии населением;

	5. Предприниматель.
	Д)	результат	непроизводственной	деятельности,
направленныйнаудовлетворениепотребностей.



Ответ: 1-	; 2 -	; 3 -	; 4 -	; 5 -	;

18. Всоответствиисформулой"хочу"–"могу"–"надо"определитерациональную последовательность действий для правильного выбора профессии:
	1
	А)выяснитьсвоипрофессиональныеинтересы,склонностии способности

	2
	Б)изучитьвыбраннуюпрофессию,узнатьпутиееприобретения

	3
	В)узнатькакиепрофессиитребуютсянарынкетрудавгороде.



Ответ: 1-	; 2 -	; 3 -	;


Часть3 (С)
Дайтеразвернутый ответ.

19. Определите, к какому типу относится семейный бюджет семьи, если в семье из трех человек (отец, мать и сын школьник) совокупный доход составляет 37 тыс. руб. в месяц. Коммунальные платежи составляют ≈ 5,5 тыс. руб. затраты на питание 8 тыс. руб., траты на непродовольственные товары 4 тыс. руб., культурные потребности 3,5 тыс.руб.

а)дефицитный,б)избыточный,в)сбалансированный,г) оптимальный.



20. Электрическим током называется	

Результатосвоенияопределяетсяследующимобразом:
	Оценкауспешности
выполнениязаданий(в %)
	Уровневаяоценказнаний
	Традиционнаяоценка
учащихся8класса

	86%-100%
	Высокий
	Отлично

	66 %-85 %
	Выше среднего
	Хорошо

	50%-65%
	Среднийуровень
	Удовлетворительно

	Менее50%
	Низкий уровень
	Неудовлетворительно



Инструкцияпопроверкеиоценкетестового задания

	№
	ЧастьА
	№
	ЧастьВ
	№
	ЧастьС

	
	Баллы
	
	Баллы
	
	Баллы

	1
	1
	15
	1
	19
	2

	2
	1
	16
	5
	20
	1

	3
	1
	17
	5
	
	

	4
	1
	18
	3
	
	

	5
	1
	
	
	
	

	6
	1
	
	
	
	

	7
	1
	
	
	
	

	8
	1
	
	
	
	

	9
	3
	
	
	
	

	10
	1
	
	
	
	

	11
	1
	
	
	
	

	12
	1
	
	
	
	

	13
	1
	
	
	
	

	14
	1
	
	
	
	

	Итого
	16
	
	14
	
	3


Оценкизаконтрольнуюработуследуетвыставлятьпоследующейшкале: Максимальное количество баллов за работу – 33
Критерии оценивания:
«5»-от 29-33 б.
«4»-от 22-28 б.
«3»-от17-21 б.
«2»-менее17 баллов
Ответыназадания
	№
	Часть
А
	№
	ЧастьВ
	№
	ЧастьС

	1
	г
	15
	2
	19
	5,5т.р. +3,5 т.р +8т.р. +4 т.р. =21
37 т.р. – 21 т.р. =16 т.р.
Ответ:вданнойсемьеД>Р(бюджет избыточный)

	2
	в
	16
	1-Г;2-Д;
3-Б;4–А;5-В;
	20
	Направленноедвижение
электрическихзарядов

	3
	3
	17
	1-Г;2-А;3-Д;4-В;5-Б
	
	

	4
	г
	18
	В;А;Б;
	
	

	5
	б
	
	
	
	

	6
	б
	
	
	
	

	7
	а
	
	
	
	

	8
	4
	
	
	
	

	9
	2,3,5
	
	
	
	

	10
	4
	
	
	
	

	11
	а
	
	
	
	



 (
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	12
	А
	
	
	
	

	13
	а
	
	
	
	

	14
	2
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